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I1 volume raccoglie articoli su alcuni aspetti socio-economici
della piana di Sibari (Cosenza) scritti, tra il 1988 e il 1998, in
gran parte, sulla rivista “il serratore” (Corigliano Calabro).

I vari servizi sono riportati integralmente non sempre seguendo
I’ordine cronologico cosi come sono apparsi sul periodico.

Variano i titoli; quelli originari, spesso redazionali, e la data di
pubblicazione sono, invece, riportati a parte.

Ho scelto di non rivedere i testi; hanno subito poche variazioni,
soprattutto di carattere formale, che non ne inficiano struttura e
contenuti.



Archeologia industriale

' L’articolo & pubblicato, con I’arredo di varie foto, nel n. 59 (a-
prile) del 1990 della rivista “Calabria Mensile di notizie e
commenti del Consiglio Regionale”, con il titolo Quegli antichi
opifici erano agro-industrie e come sottotitolo C’e un prezioso
patrimonio di archeologia industriale nel Coriglianese che puo
essere recuperato a un uso didattico e a scopi turistici. Ade-
guatamente reinseriti nel loro spazio ecologico, mulini, frantoi
e opifici per la lavorazione della liquirizia, potrebbero suscita-
re riflessi positivi sull ‘intera economia locale e contribuire alla

' riscoperta dell operoso passato della zona.




D e S

Archeologia industriale

Mulini, frantoi, conci: vecchi manufatti sempre piu in rovina.
Corigliano perde la memoria, la sua memoria storica. Cancella
il passato. Ne distrugge le radici. Si illude di vivere una mo-
dernita che costringe, in ultima analisi, ad abiurare se stessa.
Le strutture che raccontano la storia della difficile organizza-
zione del lavoro cadono a pezzi, come se non fossero mai esi-
stite: eppure sono segni e simboli del travagliato tentativo di
affacciarsi al nuovo modo di produzione, della comparsa della
fabbrica, del capitale con lo sfruttamento conseguente, della
lotta per un lavoro piu civile e, come ¢ di moda dire oggi, «a
misura d’uomo». Segni e simboli di un’imprenditoria ora illu-
minata ora assenteista. Segni e simboli di un passato ancora piu
lontano che sa di feudi e di latifondo.

L’architettura «industriale», che pur ha segnato presenze non
secondarie in questa cittadina, ¢ del tutto, o quasi, sconosciuta.
Si pensi, per un attimo, alle storie che potrebbero raccontare le
varie strutture edilizie disseminate lungo il Coriglianeto: cen-
trale idroelettrica, mulini (14-15 nel XIX secolo), frantoi, fab-
briche di liquirizia. Segni e simboli di una economia delle ac-
que dalle quali traeva sostegno il lavoro di una civilta contadi-
na tesa a organizzarsi su basi piu solide e piu redditizie. Segni e
simboli della fatica, dura e spietata, dell’'uvomo, della donna e
dei bambini, dei processi produttivi, della stessa agricoltura. In
una parola segni e simboli dello sviluppo storico-economico e
tecnologico di un territorio.

Sarebbe opportuno pensare a un catalogo di questi manufatti,
esempi concreti di archeologia del lavoro, oppure a redigere
delle schede storiche, a predisporre un /ibro-fotografia: il tutto
per salvare il salvabile, per strappare quello che ancora non ¢
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caduto nel pozzo, davvero grande, del dimenticatoio collettivo.
E, intanto, fermarne, ove ¢ ancora possibile, 1’ulteriore inevita-
bile degrado.

E il recupero di queste strutture non risponderebbe solo a moti-
vazioni squisitamente storiche, ma un razionale utilizzo del pa-
trimonio archeologico, adeguatamente reinserito nel proprio
spazio ecologico, potrebbe avere riflessi positivi anche in cam-
po didattico: strumenti nelle mani della scuola. Ma non & tutto:
I’operazione-recupero potrebbe assumere anche connotati utili
ai fini dell’industria turistica.

Un appuntamento da non perdere

Per Corigliano, poi, vi ¢ una ragione contingente per far presto
e per avviare un lavoro del genere. La citta, infatti, dovrebbe
ospitare alcune giornate di studio sulla liquirizia (dovevano gia
tenersi nella primavera del 1988). L’iniziativa interessa vari
organismi: la Comunita Economica Europea, il Ministero
dell’Agricoltura e Foreste, I’Istituto di Agronomia e Coltiva-
zioni Erbacee dell’Universita degli Studi di Bari.

Corigliano ¢ da alcuni anni al centro di un’iniziativa sperimen-
tale sulla coltivazione e raccolta della liquirizia presso la mas-
seria «Capo di Crati» di proprieta di Giuseppe Fanile. Insom-
ma, il rilancio di questa attivita agricola, particolarmente ido-
nea per terreni marginali, con risvolti immediati nel campo
dell’industria alimentare e farmaceutica, ¢ al centro degli inte-
ressi della CEE e dell’Italia, che da esportatrice di liquirizia ne
¢ diventata importatrice.

Corigliano vanta primati storici in questo campo, competenze
tecniche non ancora del tutto disperse, sottosuoli idonei.

«Il sottosuolo fornisce la radice della liquirizia, il cui sugo ren-
de annualmente quattromila ducati, oltre le spese che ammon-
tano ad altrettanto»: cosi Riedesel nel lontano 1771. E oggi con
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il prof. Vittorio Marzi, responsabile scientifico del programma
di ricerche avviato dagli organismi comunitari, si torna a quel
sottosuolo.

Quando sara, dunque, studiosi di varie parti si troveranno a Co-
rigliano a riprendere un discorso, forse mai del tutto sopito tra
le genti del posto, sull’antica coltura e relativa industria di tra-
sformazione, ancora testimoniata dalla presenza, in Rossano,
della fabbrica Amarelli, unica di tal genere in Calabria. Vor-
ranno sicuramente vedere i luoghi delle antiche fabbriche (Fa-
vella, S. Domenico, Pendino, Carmine), ma troveranno ben po-
ca cosa. Potranno andare «sotto il Carminey», dove svetta anco-
ra la vecchia ciminiera, e vedere 1’intero complesso funzionale,
ma gli amministratori dovranno munire i novelli viaggiatori-
studiosi di moderne maschere antigas, tanto ¢ il fetore che e-
manano quei posti, pur tanto carichi di storia economica e cul-
turale.

In realta il problema dell’architettura industriale o del lavoro
stenta a imporsi all’attenzione della classe politica e della so-
cietd piul in generale. Ma i tentativi, anche nella nostra regione,
per quanto ancora insufficienti e poco fruttuosi, non mancano.
Si pensi al primo intervento della Regione sulla fabbrica d’armi
di Mongiana, alla proposta, nel 1987, dell’allora assessore Oli-
vo, per il recupero, appunto, dell’archeologa industriale in Ca-
labria, alla costituzione, a Bivongi, dell’4ssociazione calabrese
archeologia industriale. Tentativi timidi che segnalano, del re-
sto, i ritardi della regione anche in questo settore.

Il comune di Corigliano potrebbe assecondare e stimolare que-
sti significativi tentativi che avvengono in campo regionale.
«Perché non si costituiscono commissioni di lavoro composte
da rappresentanti del Consiglio comunale e da tecnici (architet-
ti, storici, esperti) affinché possano predisporre piante, proget-
ti, relazioni tecniche, proposte di recupero e di uso: il tutto da
sottoporre al Consiglio comunale e, successivamente, inviare
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alla Regione per richiederne i finanziamenti necessari ... », co-
si si scriveva nel 1987.

In questi due anni non si sono fatti passi in avanti in tale dire-
zione, eppure qualcuno ha messo nero su bianco (ovviamente a
prescindere dalle nostre valutazioni del momento).

Per un museo naturale itinerante

Il Consorzio Ippodamo, pur in un contesto pil ampio, ha, tra

Ialtro, predisposto progetti per il complesso della chiesa del-

Carmine ed il convento dei Domenicani, nonché per il vicino
concio della liquirizia. A tale proposito nell’elaborato si legge:
«Il complesso costituisce una delle emergenze architettoniche
di maggiore rilevanza presenti a Corigliano. Il progetto di re-
cupero ha il suo presupposto da un lato nello stato di avanzato
degrado in cui versano i manufatti, dall’altro in alcune funzioni
peculiari originariamente presenti in parte da rivitalizzare, in
parte da far assurgere a funzioni simboloy. Gli interventi previ-
sti dal progetto sono: per la chiesa del Carmine, restauro con-
servativo e ristrutturazione, da destinare a edificio per il culto;
per il convento dei Domenicani, restauro conservativo e ristrut-
turazione, da destinare a «centro scuola su tecniche e materiali
da costruzioni tradizionali»; per il concio della liquirizia, ri-
strutturazione e restauro conservativo, da destinare a «museo
dell’Archeologia industriale e centro per la diversificazione
delle colture agricoley.

Non solo: si ¢ gia detto dell’interesse per il significato di alcuni
manufatti, per esempio i mulini, come testimonianza tecnologi-
ca in una economia delle acque. Gia due anni fa, cercammo di
porre in rilievo I’importanza di un recupero di queste strutture.
Non puo che farci piacere, dunque, che nei «progetti» a firma
del Consorzio Ippodamo, troviamo la proposta per un «parco
del Coriglianetoy.
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Ecco il testo cosi come si presenta nell’elaborato: «La valle
nella quale scorre il Coriglianeto ¢ uno dei luoghi piu ‘interes.-
santi della zona. L’attuale sistema di argini delle acque impedi-
sce, perd, ogni facile accesso alla zona, che quindi versa in uno
stato di degrado avanzato.

La valle del Coriglianeto, invece, per quella che riguarda i.l trat-
to, che parte dal Complesso del Carmine fino al Ponte .del Mu-
lini, si presterebbe a diventare un parco attrezzato di grande
suggestione. ‘
La presenza di un notevole gruppo di mulini, in asse con gli o-
pifici dell’antica fabbrica di liquirizia, permettereb‘pe, inoltre,
di realizzare una importante testimonianza sulle antiche tecno-
logie rurali.

Andrebbero rintracciati inoltre gli antichi percorsi che collega—.
vano Villa Margherita, il Complesso del Carmine, le chiese di
S. Giovanni e S. Domenico con la Valle del Coriglianeto.

In questo quadro di grande interesse diventerebbe il restauro
della chiesa di S. Giovanni e S. Domenico».

Il progetto, pertanto, prevede il restauro di cinque mulini, per-
corsi pedonali e ciclabili, elementi di arredo e di sosta, progetctg
di forestazione e risistemazione dei pendii, nonché, come si €
gia accennato, il restauro delle due chiese.

«La valle del Coriglianeto - conclude il testo dell’elaborato -
meglio conosciuta come la valle dei mulini diventerebbe un
museo naturale itinerante delle tecnologie dell’acquan.

Quello che ci chiediamo al termine di questo scr'itt‘o € questo:
perché la classe politica e amministrativa di Corigliano non si
misura con le iniziative proposte? Qui non si chiede di fa}‘&;
proprio in blocco (si ricorda ancora che le proposte de_i tecnici
fanno parte di un progetto di ben piu vasto respiro) o di r¥ﬁuta-
re in blocco quanto elaborato dall’/ppodamo, ma solo di con-
frontarsi con i problemi sollevati.

A chi giova eludere il confronto?
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Operaie nei conci

! 11 breve studio & pubblicato sulla rivista “il serratore” nel n. 3
! (settembre-ottobre) 1988, con il titolo Operaie nei conci. 1l la-
! voro delle donne, pesante e poco retribuito, fu sempre indi-
} spensabile per mandare avanti le fabbriche di liquirizia.
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Operaie nei conci

11 concio vi dara 1’aspetto di un “piccolo paese”, dira il Padula
con riferimento alla moltitudine di gente che vi trova occupa-
zione durante la tradizionale “stagione”. Lo scrittore acrese €
uno dei pochi che ha modo di descrivere le condizioni di lavoro
di vomini e donne in un concio appena dopo il 1860.

Relativamente alla composizione del personale che opera nel
“chiuso” della fabbrica in quest’epoca ¢ possibile tratteggiare
una “formazione-tipo”: un capoconcaro con salario mensile di
lire 50 € 90 centesimi; sedici concari (29 lire e 74 cent.); un
trinciatore (33 lire e 29 cent.); sei molinari (29 lire e 74 cent.);
un falegname (59 lire e 48 cent.); un primo acquaiolo (34 lire);
un secondo acquaiolo (27 lire e 61 cent.); un pesatore di legna
(33 lire € 99).

Tutti, dunque, salariati mensili, tranne le “impastatrici”, che per
ogni giorno di effettivo lavoro prestato percepiscono 34 cente-
simi.

Agli addetti appena citati, bisogna aggiungere il “fattore”, non-
ché altre donne che “vengono chiamate sull’entrate di marzo a
risciacquare nell’acqua fresca e corrente i panellini di liquerizia
gia rasciutti”.

Dai dati riportati sono evidenti le forti discriminazioni tra uo-
mini e donne: sono proprio le lavoratrici, che percepiscono un
salario giornaliero da fame, e solo se svolgono effettivo lavoro.
“E cosi lavoriamo a notte adulta, e spesso con la febbre addos-
so, perché il fattore e un cane, che non ci conta la giornata
quando siamo malatelle”, afferma una di loro al cronista Padu-
la.

Il loro guadagno ¢ pari a quello che percepiscono i ragazzi (veri
e propri bambini visti come “piccoli adulti”) utilizzati, il piu
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delle volte, come “marchiatori”, in sostanza per “timbrare” la
liquirizia con il marchio di Casa.

Le donne, a differenza degli uomini, non hanno diritto ad alcu-
na “mancia” o “jussi”: all’epoca, quattro chili di olio al mese
per il lume e la cucina e sei chili di carne porcina a carnevale.

Quarant’anni dopo

Sul finire degli anni 80, a un quarantennio circa dalla cronaca
del Padula, uno dei vecchi conci esistenti, quello dei “Compa-
gna”, in Corigliano, a ridosso del “Carmine”, & cosi strutturato:
un direttore, i concari, le spianatrici, le bollatrici, le lavatrici,
il pesatore e I’ammietitore della legna, il guardiano, personale
avventizio.

Al lento ammodernamento della fabbrica, il cui ciclo di lavora-
zione rimane, pill 0 meno, lo stesso degli anni passati, cosi co-
me tradizionali restano i vari “passaggi” di trasformazione del
prodotto, segue una ristrutturazione piu razionale dei servizi e
della gestione. Si consolida, altresi, una nuova terminologia le-
gata a una ulteriore specializzazione delle fasi lavorative. Un
esempio ¢ dato proprio dalle attivita delle operaie: al generico
termine “impastatrice” se ne affiancano altri. Una diversifica-
zione terminologica che significa una diversificazione operati-
va, ma non un sostanziale riconoscimento del ruolo in fabbrica.
Non si accenna, ad esempio, a salari mensili.

La consapevolezza che il comparto “industriale” dell’attivita
agricola, legata, appunto, alla “radice”, necessita di una mag-
giore attenzione, ¢ data dall’accorpamento di piu conci di pro-
prieta baronale e dell’affidamento della direzione “responsabi-
le” a un “direttore” che va sostituendo, in effetti, il vecchio
“fattore”.
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Importante, in questo contesto, la diretta responsabilita che gli
viene attribuita sulla “buona qualita” della “pasta” e sul modo
come essa viene sistemata nelle casse.

Come dire: la concorrenza bisogna batterla non solo con la
qualita del prodotto, ma anche curandone I’immagine.

Le qualifiche

L’operaia addetta alla lavorazione della liquirizia viene quasi
sempre detta genericamente “impastatrice”. Una qualifica che
assume, nel tempo, maggiore caratterizzazione: si ha, infatti, la
“spianatrice”, colei che, in sostanza, ha il ruolo di ‘impastare’
la “pasta” di liquirizia, ancora bollente, con le mani in una ope-
razione faticosissima che va sotto il nome, in gergo, di “scana-
tura”, sottoponendo a dura prova, in particolare, corpo, meta-
carpo e falangi della mano.

A tale proposito valga per tutte la drammatica descrizione del
Padula: “Il Capoconcaro scodello nel mezzo del tagliere un pa-
stone tuttavia bollente; le meschinelle si versarono sulle mani
un filo di olio dall utello, e con I’estreme dita spiccarono della
pasta scottante, facendo siffatti versi col volto che ci mossero il
riso... Quando la pasta fu mediocremente ammazzerata, le
donne raddoppiarono il maneggio: i lombi, i polsi travagliaro-
no con piu lentezza, ma con forza maggiore; il dorso delle ma-
ni si fe turgido e livido, il sudore goccio dalla fronte ...”.

In una ulteriore fase di specializzazione acquista sempre mag-
giore pregio la figura della “attestatrice”, cio¢ di quelle operaie
che “attestano”, ossia determinano la misurazione (peso e for-
ma) del prodotto che si vuole ottenere.

Le “lustratrici”, invece, entrano in azione quando la merce deve
essere spedita: la liquirizia, gia lavorata, ben asciugata, viene
lucidata (“lustrata”) normalmente con liquido di liquirizia, op-
pure, ma piu raramente, con olio, o con acqua (ma in questo
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caso il prodotto rimane alquanto opaco). Operazione che av-
viene particolarmente durante 1’estate e, comunque, appena
prima della spedizione.

Le stesse operaie sono anche addette ad altri lavori: “intavola-
re”’, ossia mettere in ordine, accatastare le tavole contenente i
“bastoncini” di liquirizia gia lavorata; “bollare”, ossia mettere
il bollo, il brevetto di fabbrica sul prodotto finito; “incassare”,
ossia sistemare le “biglie” nelle casse di varie misure e, spesso,
caricarle (peso pieno 50 chili, ma non mancano quelle piu pe-
santi) sui carri.

Queste alcune qualifiche ricoperte dalle operaie che, comun-
que, non hanno un vero e proprio orario di lavoro: si tratta, in
verita, di turni, il piu delle volte, molto lunghi, a seconda della
quantita di lavoro da effettuare. Normalmente il lavoro inizia
alle due di notte per gli uomini (concari e altri) e di mattina
prestissimo per le donne. Quando la loro presenza ¢& ritenuta
ormai urgente, dalla fabbrica si suona un “corno”. Le donne,
all’ascolto del suono che si sente per tutto il vicinato, com-
prendono che la “pasta ¢ pronta”, ossia il lavoro di liquefazione
ad opera degli uomini ¢ finito e ora deve iniziare la seconda fa-
se che vede proprio le numerose operaie protagoniste. Qualche
breve accenno, ora, al “corpo” del personale che opera nel con-
cio di proprieta del conte d’Alife, in contrada “Pendino”, in
Corigliano, agli inizi del XX secolo.

“Pendino” 1907: i salari

Gli strumenti pitt moderni utilizzati nella fabbrica comportano
una modificazione delle stesse qualifiche degli operai: foratieri,
fochisti, pulitori di bassine, pulitori di serpentiere, di concen-
tratori.

A ogni qualifica corrisponde un salario, esiste una mobilita in-
terna alla quale corrisponde un “movimento” salariale. Partico-
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lare attenzione viene riservata al personale qualificato puntando
molto sulla costituzione di vere e proprie “squadre” stabili e
tecnicamente attrezzate.

Agli operai addetti alle squadre dei “concari” tocca un salario
giornaliero di lire 2; per altri “generici” il salario varia da una
lira e 25 centesimi a una lira e 70 cent; al “macchinista fochi-
sta” lire 3 e 30 cent., sempre al giorno; al “fochista” lire 2; agli
“aiuti” una lira.

Ben al di sotto, invece, il salario delle operaie. Per le “attesta-
trici” si va da un minimo di 45 centesimi a un massimo di 65.
Per le “spianatrici” il salario ¢ ancora piu basso: si va da un
minimo di 40 cent. a un massimo di 55. E sempre, ovviamente,
al giorno. Non esistono salariate mensili. Spulciando le “note
settimanali” ¢ possibile intravedere la presenza di non poche
ragazze con salari ancora piu bassi.

Notevoli differenze nei salari per le “lustratrici” che vanno da
un minimo di appena 15 cent. a un massimo di 45.

Un salario superiore alle stesse “attestatrici” viene elargito alle
operaie “incassatrici”: da 65 a 75 cent. al giorno; nettamente
inferiore alle “assistenti all’incasso”.

Al di 1a dell’evidente, perdurante discrepanza tra salari maschi-
li e femminili il lavoro dell’uomo si “eleva” con I’adeguamento
tecnologico della fabbrica (si pensi all’uso del vapore), quello
della donna rimane pressoché intatto nel tempo (anche se da lei
si pretende una sempre maggiore specializzazione o abilita la-

vorativa).

L’unica “arma” per la manipolazione della pasta in possesso
della donna-operaia, la forza e 1’abilita delle proprie mani. A
confermarlo sono una serie di testimonianze delle ultime lavo-
ratrici che hanno prestato la propria attivita nel concio d’Alife,
che cessera definitivamente le lavorazioni intorno agli anni ’60.
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Un cambiamento rivoluzionario & avvenuto, invece, di recente, Contadini e turisti in terra di malaria
con I'uso di nuovi sistemi e del computer: anche questa dura
fase lavorativa, cosi come le altre, ora & regolata e svolta da
macchine tecnologicamente avanzate.

Ma, ormai, I’industria della liquirizia o, piu in generale, quella
dolciaria, non abita pit qui. Rimane, tra le altre cose,
I’esperienza della donna operaia nei conci, una avventura dura-
ta tre secoli che attende, ancora, una giusta e doverosa conside-
razione storica.

Il testo € pubblicato sulla rivista “il serratore” nel n. 7 (maggio-
giugno) 1989, con il titolo Contadini e turisti in terra di mala-

ria.
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Contadini e turisti in terra di malaria

I’industria legata alla “radice” di liquirizia ebbe un ruolo di
primo piano nell’economia della Calabria e della Piana di Siba-
ri, in particolare per tutto il Settecento, I’Ottocento e i primi
decenni del Novecento.

Troviamo numerosi, importanti accenni di questa attivita eco-
nomica in quell’ammiratore della Magna Grecia che fu J. H.
Riedesel (1771), nell’inglese H. Swinburne (1777-1778), in G.
C. Richard, abate di Saint-Non (intorno al 1780), in G. M. Ga-
lanti (1792), nell’ufficiale francese Duret De Tavel (1807-
1810). E certamente ancora in altri autori, come nell’italiano
Cesare Malpica (1801-1852) e nel ginevrino Orazio Rilliet
(1824-1854).

E a loro che vogliamo dedicare un po’ di spazio dal momento
che le loro testimonianze ci sembrano importanti.

Intervista al lettighiere

Ed ¢ proprio un uomo del Sud che ci lascia una testimonianza
preziosa (se espurgata dal sentimentalismo tipico del romanti-
cismo meridionale) sullo stato delle campagne del coriglianese
e, soprattutto, ci indica dei particolari sulle attivita legate alla
lavorazione della liquirizia.

Si tratta di Cesare Malpica, poeta e giornalista, autore di pub-
blicazioni, tra il 1841 e il 1847, sulle regioni italiane. Ampio
spazio ¢ dato alla Calabria (C. Malpica, 1846).

Superati i “consigli” di amici, definiti “uccelli di cimiteri”, che
hanno della Calabria un fosco e agghiacciante quadro (C. Mal-
pica, 1845), approda, sul finire degli anni *40, nel “gran feudo
di Corigliano, oggi di Compagna”.
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Il Malpica, che proviene da Cassano, ¢ ammaliato dai “terreni
vastissimi e fertilissimi, sorgenti di prosperita pel ricco Signo-
re, di pane, e di lavoro pe’ poveretti. Nel bel mezzo - si legge
ancora nella descrizione - sorge il Pollinare, grande e forte edi-
lizio che domina la pianura. Qui le stanze pel padrone, qui i
magazzini, qui il ricovero di tutta una Colonia di contadini, e
pastori”.

E qui al giornalista Malpica subentra il romantico poeta: il
manto dorato delle terre dalle antiche memorie, il tramonto die-
tro 1 monti di Cassano, la misteriosa, solenne e silenziosa sera
Jfoscoliana e, in questa cornice di pace agreste, osserva i visi
bruni dei “foresi” (contadino, contadino-pastore, campagnolo).

Intanto arriva la lettiga del “loro Signore” tra la folla di conta-
dini curiosi di conoscere il barbuto ospite del barone: il Malpi-
ca, appunto.

Sullo sfondo: pecore e puledri, carri tirati dai buoi, che portano
acqua ai “mandriani” lontani, capre e montoni che si avviano
mestamente all’ovile. E il malinconico Malpica si perde nei
meandri della poesia della solitudine. Pensa agli amici e ai fa-
miliari lontani, si lascia trasportare dalla musica di quelle cam-
pagne: le voci dei guardiani, il tintinnio delle campanelle al
collo degli animali, il cigolio delle ruote, il nitrire dei cavalli,
“il belar delle agnelle, il muggito de’ buoi, e ... lontano, lonta-
no la lenta, e patetica cantilena, con cui 1’'uomo dei campi salu-
ta la sera”.

Ma, inevitabilmente, fa capolino la curiosita giornalistica. La-
sciamo la parola al cronista e al suo intervistato:

“Intanto i0 vedea una grande estensione di terreno non posta a
coltura, e a quando a quando degli spazi con larghi e profondi
fossi.
- Perché si lasciano incolti questi campi? chiesi al letti-
ghiere.
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- Perché son preziosi, Signore.

- Pe’ pascoli forse?

- Altro che pascoli. Vedete voi quelle piante che radon la
terra?

- E bene?

- Quelle piante son di oro.

- Oh! Oh! di oro! E non si cingon di guardie!

- Non fa mestieri. L’oro sta sotterra! La radice di quelle
piante ¢ oro.

- E questi fossi?

- Si scavarono per tagliar la radice.

- Infine ... il nome della pianta?

- E liquirizia Signore; e qui la liquirizia ¢ oro.

- Bravo. Ti spieghi a meraviglia. E siccome coll’oro si
acquistano le gemme, cosi chiameremo la liquirizia ra-
dice gemma.

- Proprio cosi”.

Ed ecco le conclusioni, semplicistiche e frettolose, del Malpica:
“Come vedete la provvida natura, in queste fertili contrade,
largisce spontanea all’'uomo i mezzi a farsi ricco”.

Tra macine e “donzelle”

I1 giornalista lascia Apollinara e affronta le acque di quel “vec-
chio brontolone” del Crati. E nell’attraversare il fiume corre se-
ri pericoli e lo salva solo la maestria del suo lettighiere.

“Tu sei un brav’uomo, gli dissi. Il tuo nome?
- Matteo Berardi.
- E bene o Matteo Berardi io ti dichiaro il Napoleone de’
lettighieri.
Se non fornii un lauto pasto alle anguille del fiume a te
lo debbo”.

29



E dopo ore di viaggio ¢, finalmente, al castello del barone
Compagna. Il mattino seguente, Cesare Malpica € turista in
Corigliano. Poi cronista in un luogo di lavoro, cio¢ al Concio
di Casa Compagna alle pendici dell’antico abitato.

“Chiamano con questo nome la fabbrica di Liquirizia. In vasta
sala terrena c’ha la macina, lo strettojo, e sopra un fuoco arden-
te delle immense caldaje. Nel piano superiore v’ha stanze con
scaffali, e altre ove stanno moltissime donzelle. Or ecco il me-
todo semplicissimo con cui si procede. Si comincia per macinar
la radice: cosi stritolata si pone a bollire: ridotta molle e cede-
vole si pone allo strettojo, e si raccoglie il succo che si ottiene
dalla pressione: questo succo gettato nella caldaja si restringe
finché non divenga pasta: cosi ridotta passa nelle mani delle
donne che la tagliano in pezzi, li attondiscono, loro danno il lu-
cido bagnando le mani nell’acqua, e sovra di ognuno imprimo-
no il suggello della casa. Questi pezzi, si dispongono in fila ne-
gli scaffali. Poi si incassano frapponendovi delle foglie di lau-
ro; ed ecco ... la radice divenuta oro, come dicea Berardi.
L’Alemagna, I’Inghilterra con altri paesi lontani ne fanno an-
nuali, e grandi richieste. Ed ¢€ ricercatissima questa della Casa
di Corigliano per antica non cessata fama di eccellenza, ¢ pur
tenuta in pregio quella del cavalier Sollazzo.

Altri Conci, tra’ quali quelli di Cassano, sono sparsi per la con-
trada. Per essi un gran numero di gente lavorando guadagna”.

L’uscita dal concio e il viaggio verso Schiavonea (la “marina”)
fanno si che il Malpica ritorni un po’ poeta, ma nel concio, da-
vanti a quel duro lavoro, egli sa essere solo minuzioso e prezio-
so cronista. La sua testimonianza ¢ pregevole sia perché ci de-
scrive D’architettura della fabbrica e sia perché ci chiarisce la
distribuzione del lavoro nella stessa.
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La malaria del “forese”

Appena qualche anno dopo il viaggio del Malpica ¢ il ginevri-
no Orazio Rilliet, chirurgo del 13° battaglione “cacciatori”, che
si sofferma sulle condizioni ambientali alla meta del XIX seco-
lo.

“Gli straripamenti del Sibari e dell’Esaro mantengono qui una
vegetazione rigogliosa, ma bisogna evitare di lasciarsi sedurre
poiché in questi paraggi le febbri terzana e quartana hanno elet-
to il loro domicilio. Invano salici verdi e folti ci offrono una
fresca e dolce ombra: i visi pallidi e giallastri di alcuni pastori
che incontriamo ispirano una salutare paura della malaria; bi-
sogna superare il tedio e la stanchezza che producono questi
luoghi, e attraversarli senza fermarsi” (O. Rilliet, 1852).

E Paltro volto di queste contrade, viste con I’occhio del medico
piu che del romantico, con al centro dell’attenzione non il ricco
possidente, che vive nei palazzi lontani dalle paludi “donde e-
salano - come aggiunge il Rilliet - miasmi deleteri e dove la
febbre regna da padrona assoluta”, ma il pastore e il contadino
che pur devono lavorarci per campare. Altro che bucoliche pre-
senze del Malpica!

“Questa pianura - aggiunge, amaramente, il medico - non serve
piu che a grandi pascoli (e il paragone € con la Sibari antica) ed
¢ completamente abbandonata dagli uomini”.

Completamente abbandonata non proprio dal momento che
squadre di centinaia di uomini vi lavorano per la estirpazione
della radice di liquirizia (si pensi agli “scavatori” dei casali co-
sentini, oppure agli affamati e disperati “pellucci” di Castelluc-
cio e paesi limitrofi); quella liquirizia che fara dire al Rilliet
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che qualcosa di buono “ancora” la pianura di Sibari puo offrire
“ed ha anche una grande fama sotto questo rapporto”. E ag-
giunge il medico: “Poiché 1a vicino, a Corigliano, in una deli-
ziosa posizione, si fabbricano in grande quantita quei bastonci-
ni di succo di liquirizia che i raffreddati apprezzano sin dalla
piu tenera infanzia”.

Per pura curiosita diciamo che a pi¢ pagina dello scritto di Ril-
liet una nota recita: “La fabbrica di Corigliano come quella di
Cassano sono le piu pregiate d’Italia; la prima fornisce fino a
4.000 cantari all’anno che si vendono a 20 ducati il cantaro.
Napoleone ne faceva grande uso e ne riceveva ogni anno una
piccola cassa”.

I1 Rilliet coglie, dunque, 1’uso terapeutico della liquirizia. Ma il
medico non si smentisce neanche quando trae serie riflessioni e
preoccupanti considerazioni sullo stato della pianura paludosa,
dell’aria fortemente inquinata e davanti ai volti “pallidi e “gial-
lastri” dei lavoratori.

Volti. “Volti per la via” che ritorneranno in alcune delle piu
belle pagine che Gissing scrivera sul finire del secolo soprattut-
to per Crotone; volti di contadini “devastati” dalla malaria,
chiusi in silenziose indulgenze.

“Probabilmente - commentera Gissing - ripetera solo una for-
mula imparata a memoria. Avrei voluto che potesse pregare
spontaneamente per trecento giorni di vitto sano e sufficiente e
per altrettanti anni di governo onesto ed efficace nella sua pa-
tria tormentata” (G. Gissing, 1897).

E ancora: “Gli abitanti sono tutti pit 0 meno malati; si incon-
trano dei contadini orribilmente sfigurati da una malaria croni-
ca”. Lo stesso Gissing restera inchiodato a Crotone perché col-
pito da alte febbri malariche.
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Prima di raggiungere questa citta era transitato per Sibari con-
fuso tra le belle pagine del Lenormant, che cantano la “incom-
parabile bellezza” di questo luogo e il reale squallore di quelle
pianure salmastre le cui acque “si perdono in una solitudine
avvelenata dalle loro stesse esalazioni”.

Questi pochi accenni a un ambiente malsano e a una vita di sa-
crifici ci danno la possibilita di una lettura piu oggettiva (ri-
spetto a quella che normalmente ci viene fornita da quei bril-
lanti autori di una Calabria sempre e solo favola bella) e piu
accorta della realta regionale e locale.

Da cid un insegnamento: cogliere le contraddizioni e i para-
dossi di questa terra anziché rifugiarsi negli estremismi: terrea
ricca e bella, terra povera e martoriata.

La malaria del turista

E a proposito di “paradossi”, ci sia consentita un’ultima consi-
derazione. Oggi la malaria ¢ un ricordo per tanti (“Sibari era la
mamma della malaria” come ci ha testimoniato un esperto agri-
coltore cirotano — Peppino De Sole, 1989 — che spesso veniva a
caccia nelle campagne di Cassano), una pagina di storia per
molti. Le opere di bonifica e le medicine hanno ridato respiro
alle pianure malsane, a quelle toscane come a quelle calabresi.
Si parla di malaria solo quando qualche turista italiano ne viene
colpito nel Kenia. Non a caso una nota rivista italiana, a com-
mento di una foto sulla zanzara assassina, scrive: “Sconfitta in
Italia da molti decenni, la malaria continua a colpire i turisti
italiani in Kenia”.

Forse bisognerebbe augurasi, paradossalmente e cinicamente,
un aumento di quei turisti occidentali colpiti dal morbo malari-
co, e in visita nelle regioni tropicali ancora infestate dal pla-
smodium: forse la paura del contagio, mostro minaccioso per
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gli europei quanto per gli americani, come ha ampiamente di-
mostrato un autorevole esponente della scuola francese di “Ge-
ografia umana” (Yves Lacoste, 1980, 1985), potrebbe imporre
al mondo dei ricchi la soluzione del problema alla radice per
quei milioni di uomini e donne e bambini dell’ America povera,
dell’Asia e dell’Africa ancora massacrati dalla malattia morta-
le.

Chi ha conosciuto sulla propria pelle il flagello della malaria e
ne conserva ancora la memoria storica puo capire quelle realta
sottosviluppate.

Se la malaria, utilizzata come strumento di indagine, puo aiu-
tarci a comprendere le contraddizioni e i paradossi della storia
delle nostre pianure, fertili e pur malsane (e dei suoi contadini
falcidiati), puo aiutarci a comprendere e a svelare le contraddi-
zioni e i paradossi di questo nostro mondo divenuto piccolo
piccolo come un “villaggio” senza confini.
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Fatica e Poverta

11 testo appare sul n. 9 (novembre-dicembre) 1989 della rivista
“il serratore” con 1l titolo I “pillucci”. Scavatori senza storia,
poverissimi, lasciavano la Lucania per venire a raccogliere li-
quirizia nelle campagne della Piana di Sibari.

I ringraziamenti posti al termine dell’articolo appaiono nella
prima pubblicazione dello scritto.

La lettera di Aldo Dramis ¢ pubblicata sul n. 13 della rivista
(luglio-ottobre) del 1990.
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Fatica e Poverta

“Verso la meta di ottobre, in schiere abbastanza fitte, gruppi di
lavoratori scendevano dalle pendici della presila e dai casali di
Cosenza verso le marine ioniche della Calabria per andare a la-
vorarvi come “coglitori”, “cavatori” della radice. Si lasciavano
alle spalle, oltre alle povere famiglie, un preciso contratto di
lavoro steso, in forma di obbligazione, davanti a un notaro del
luogo. Dal contratto, stilato quasi sempre col fattore o procura-
tore generale del datore di lavoro, una prima cosa traspariva a
tutte lettere: 1’inesorabile obbligo di iniziare il lavoro nel gior-
no stabilito, pena una paurosissima decurtazione di futto il futu-
ro salario. Ecco che allora, a pochi giorni dalla conclusione del-
le ultime fatiche rurali estive, a ottobre, folle di lavoranti, spes-
so assoldate da qualche intermediario (il cosiddetto “capora-
le”), percorrevano le antiche strade che da secoli portavano
uomini e animali dalla Sila alle marine; centinaia di individui,
sempre degli stessi piccoli villaggi della fascia cosentina
(Spezzano Piccolo, Spezzano Grande, Verticilli, Casole, Mac-
chisi, Magli, Perito, Cribari, Pedace, Jotta, Scalzati, Donnici,
Rovito, Trenta, Feruci, Macchia, Flavetto, ecc.), spesso della
stessa famiglia, si affrettavano verso il nuovo lavoro, pronti a
restare lontano da casa sei-sette mesi e pit: “finché il Signore
ne avra bisogno”, “fino al disbrigo del concio”, dicevano i con-
tratti; certo, almeno fino a maggio. E c’era di piu: non solo la
data di inizio del lavoro era prescritta inflessibilmente, ma an-
che quella di conclusione, prima della quale era assolutamente
vietato ritirarsi, anche stavolta con minacce di multe per “tutti i
danni e spese” e di altre decurtazioni sul salario. Né bastava: il
servizio doveva essere prestato “finché il Signore avra bisogno
per il concio che si fara per la prossima invernata, € non amo-
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versi né talpoco a Natale e Carnevale senza espressa licenza del
soprastante o caporale” (Placanica, 1980).

Cosi lo storico Augusto Placanica nelle prime pagine del suo
studio sulle forme di industria e forza di lavoro nei “Casali”
cosentini nel “700.

Quello che si afferma puo essere valido, e a maggior ragione,
per altri scavatori di liquirizia che, ancora nei primi decenni del
‘900, venivano addirittura dalla Basilicata, lasciando terre an-
cora piu povere e famiglie nella miseria piu nera. Vere folle
povere, assetate di lavoro che, in piu aspetti, mi fanno ricordare
spazi e ambienti, pur in diversi contesti geo-storici, nei quali si
agitavano mendicanti e miserabili all’inizio dell’Europa mo-
derna (Geremek, 1989).

Mi riferisco a quella categoria di lavoratori immigrati, colpiti,
come quasi sempre avviene in questi casi, da un nomignolo, nel
caso specifico, non so quanto benevolo, di “pillucci”.

La lunga stagione
dei “pillucci”

I “pillucci” erano contadini esperti nello scavare le radici della
liquirizia. Venivano nelle campagne della Piana di Sibari (Co-
rigliano, Cassano, Terranova) a “squadre”, e in massa, princi-
palmente dalle zone interne e fortemente depresse della provin-
cia di Potenza (Castelluccio Inferiore e Superiore, Lauria, La-
gonegro, Latronico).

Venivano muniti di zappa. La loro era una zappa pesantissima,
con il manico lungo, lama tagliente e non concava. Diversa dal-
le altre: quella in uso nelle campagne di Corigliano dai conta-
dini del posto, ad esempio, aveva la lama concava.

I “pillucci”, poverissimi, durante la stagione dello scavo, man-
giavano quello che potevano reperire nella zona: fave secche,
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castagne sbucciate ed essiccate (le “pastelle”), oppure castagne
bollite, lardo di maiale, pane nero di castagne, perfino carne di
cane. Riscaldavano il cibo in /attine (poi costruite apposita-
mente per loro da artigiani locali, soprattutto di Corigliano) che
poggiavano direttamente sul fuoco.

Del cane utilizzavano anche la pelle che serviva loro per rica-
varne legacci, nonché come copertura della parte superiore del-
le scarpe, spesso di legno (“calandrelle”). Le calandrelle, tipi-
che scarpe del contadino, e sinonimo di miseria (“si rinniicire
cc uri calandrelle”, ossia impoverirsi), sono ancora ben vive
nella memoria dei vecchi contadini. E probabile che per queste
scarpe venisse usata anche la pelle di porco (De Luca, 1987).

I “pillucci” utilizzavano ancora la pelle del cane per proteggere
le parti inferiori delle gambe soprattutto quando affondavano
nei terreni quasi sempre paludosi e come scudo per eventuali
morsi di rettili velenosi. E, forse, il soprannome loro assegnato
(“pillucci”, “pellucci”, “pellusc”, “pelusc”: cosi nelle varie te-
stimonianze raccolte) trae origine proprio da questo rapporto di
sussistenza (amaro e pur tanto significativo di un grave stato di
miseria di massa) con il cane e la sua pelle.

Un fatto questo, per quanto scabroso possa apparire a chi vive
nella societa dei consumi, che trova riscontri anche in altre re-
alta.

Penso solo, per citare un caso, alla cittadina di Marienthal, vi-
cino Vienna, durante la grave depressione economica che col-
pisce I’Austria nei primi decenni del ‘900. Qui gli ex operai
dell’unica fabbrica esistente, allo stremo delle forze, fisiche e
psichiche, dopo la lunga disoccupazione dovuta alla chiusura
dell’azienda del posto, arrivano a nutrirsi di gatti (“I gatti stan-
no scomparendo... ”, annota 1’assistente, e ancora: ”’Si mangia-
no anche cani. Ma questo era gia cominciato prima della disoc-
cupazione... ”).

39



Anche in quella localita, nelle campagne, si fa razzia di questi
animali e, spesso, sono proprio gli agricoltori a dare volonta-
riamente in pasto il proprio cane purché “fosse ucciso in modo
indolore” (Jahoda, Lazarsfel, Zeisel 1933, trad. it. 1986).

Storie simili, perfino nei particolari, ho potuto registrare dalla
viva voce di nostri “massari” e di ex contadini: protagonisti gli
agricoltori locali e gli scavatori detti “pillucci”.

Argomenti simili, pur presenti nella memoria di quanti hanno
sofferto tempi di fame, vengono, a volte involontariamente, ri-
mossi dalla coscienza (e perfino dalla conoscenza). La ricchez-
za di oggi non deve essere adombrata neanche dal ricordo della
poverta di ieri: forse, credo, perché miseria e fame non sono
ancora scomparse dalla faccia del mondo. E, quindi, ¢ meglio
non parlarne. Forse ¢ anche per questo che un poeta nostro ha
voluto affidarne il messaggio a una poesia, bellissima ed em-
blematica: “Il pranzo” (Dramis, 1989). Una poesia che qui rac-
contero violentandola nello stile e anche nel testo. Quasi cer-
tamente Aldo Dramis non mi perdonera questa eccessiva licen-
za (e ne avra tutte le ragioni), ma ormai ho deciso: a questo
“pranzo” non posso non invitarvi.

1l pranzo del mietitore
nel canto di Aldo Dramis

Poteva essere la meta di giugno e, comunque, in tempo di mie-
titura. Andavamo girando, per questa Murgia, in cerca di lavo-
ro. Oggi qua, domani la: come ci davano la giornata. A quei
tempi le gambe erano buone: la notte a camminare e il giorno
con la schiena piegata fino al tramonto. Oggi dicono: “Abbia-
mo mietuto tre arate”, e tanto piacere! Ma questo € mietere?
Arriva la macchina ed essa fa tutto: basta che tu dai
un’occhiata. Ma a quei tempi erano sudori di sangue, a palmo a
palmo dovevi seguire la spiga e non ti dico le mani come si
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piagavano! E dopo tanta fatica, quattro soldi e via, il tempo di
passare la stagione e non ti rimaneva neanche un centesimo. E,
comunque, si era giovani! E cosi, quell’anno, prendemmo la
Murgia, masseria dopo masseria.

Arrivammo dalle parti di Gravina in capo al mese, in una gior-
nata di sole che ora non si vedono piu. Il sudore ti squagliava la
pelle. Come ai serpi. Ebbene, uno della compagnia (pace
all’anima loro, perché, chi in un modo e chi in un altro, ora so-
no morti tutti quanti) dice. “In piazza c’¢ un’osteria, dopo tanto
lavoro ci vuole un mangiare di sostanza”. Ma, in verita, sape-
vamo che quello che ci attirava, con quel caldo, era un buon
bicchiere di vino. Da li viene un odore di carne stufata da resu-
scitare 1 morti. Dice il mio compagno: “Capo di cacchio pure la
carne si doveva trovare! Ebbene, abbiamo fatto trenta, faccia-
mo trentuno e non se ne parla piu. Del resto la carne ¢ vero
mangiare di sostanza”. Nessuno se la sentiva di tirarsi indietro.
Ci aggiustammo subito sul prezzo con la padrona dell’osteria
perché non volevamo fare la figura dei morti di fame. A quei
tempi si e no potevamo spendere un pezzo di dure lire per tutti,
il vino andava a sei soldi il litro. Il vino posso berlo, anche un
secchio, posso stare in piedi con una gamba sola e fare i conti
meglio del principale, ma ho un difetto: mi va diritto alle parti
basse e mi debbo liberare. E dico alla padrona: Non prendetemi
per scostumato, ma dov’e che posso fare un poco d’acqua?”’ E
la padrona rispose: “Ebbe, questo ¢ tutto, figlio mio? Dietro la
casa potete fare i vostri comodi”.

Dopo aver fatto quello che dovevo fare, alzo gli occhi e che
vedo? Teste di cani, gambe di cani, code di cani. “E brava la
padrona, dico. Venite a vedere, compagni miei, che carne ab-
biamo mangiato!” Vengono i compagni, brilli com’erano, e per
la verita, tra di noi, erano piu i cristi e le madonne che le paro-
le. Certo ¢ che non potevamo rovesciare dallo stomaco quello
che avevamo mangiato! Del resto il mangiare era ben fatto, ca-
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ne o altro che era, non potevamo lamentarci. Intanto era
un’ottima scusa per non pagare e gira gira era stato meglio co-
si. Risentiti, chiamammo la padrona: “Che cosa sono tutti que-
sti cani che avete?” “Figli miei, rispose, cani sono questi? Ve
lo posso giurare sulle ossa dei morti che sono i figli di cani an-
cora lattanti. Potete notarlo voi stessi dalle teste senza denti. E
poi, da queste parti, che cosa vi aspettavate, la vaccina?” Forse
torto non ne aveva, ma eravamo un po’ brilli e la moneta era
scarsa. E, quindi, dicemmo alla padrona che questo torto non
ce lo doveva fare, perché ai cristiani non si da carne a tradi-
mento. E ce ne andammo per i fatti nostri.

Ma, poi, parlando tra di noi, riconoscemmo che quella carne ti
faceva leccare le dita, meglio della vaccina. E, quando, in quel-
la Murgia, ci capitd qualche lattante (di cane), gliela demmo
una bella mazzata in testa e poi subito giu, dentro la pignata.

11 grido primitivo
per un “pezzo di terra”

Ritorniamo ai nostri “pillucci”. La giornata di lavoro non aveva
orari, andava dall’apparire del sole al tramonto (“da sulu a su-
lu”). Per non fermarsi, lavoravano col “nano” sotto le ascelle:
scavavano, “pizzicavano” il pane e mangiavano.

Le operazioni di scavo da parte dei “pillucci” avvenivano con
un rituale carico di significati simbolici: sul fondo da scavare,
la “squadra”, composta anche da centinaia di uomini, si predi-
sponeva al “via” che dava un caposquadra. Al segnale di avvio,
gli scavatori, urlando, lanciavano, su un appezzamento di ter-
reno ritenuto piu ricco di radici, un proprio oggetto: il berretto,
la “cuppulilla”, 1o zaino, il tascapane, la giacca, oppure la stes-
sa zappa. Li dove ’oggetto cadeva era il posto prescelto; da
quel momento di pertinenza dello scavatore che lo aveva con-
quistato con scelta premeditata e rito propiziatorio.
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L’operazione, vero atto di aggressione alla terra per accapar-
rarsene un pezzo, poteva dare adito a liti, ma anche ad azioni di
altruismo. I “pillucci”, come testimoniano una serie di contratti
analizzati (Archivio Casa Solazzi, Corigliano, b. 157, ff. 47,
48, 49, 50, 52) relativi ai primi decenni del ‘900, lavoravano “a
peso”: il guadagno dipendeva dalla quantita di radici che riu-
scivano a raccogliere e consegnare.

1 pellegrini del lavoro
di ieri e di oggi

Trascorrevano le notti come meglio potevano: nei ricoveri, se
ve ne erano (cosi a Favella, per esempio); nelle case di pietre
sparse nelle campagne; nelle caselle, tipiche costruzioni rurali
della Piana. Qui gli scavatori accendevano il fuoco al centro
della “stanza”, che era rotonda, e dormivano a terra, su un sac-
co ripieno di paglia, con i piedi in direzione del fuoco. Ma il
ricovero piu diffuso era il “pagliaro”, messo su dagli stessi
contadini, utilizzando erbe, canne e frasche che spontaneamen-
te crescevano nei campi.

Gli ultimi “pillucci” scomparvero con 1’avvento del secondo
conflitto mondiale, mentre il loro operato veniva sempre piu
sostituito dai trattori con ’aratro meccanico. Ma tutta la cam-
pagna, ormai, subiva trasformazioni.

Oggi non siamo pit povera gente. Dimentichiamo vecchie sac-
che di miseria (la cui definizione non puo non adeguarsi ai
tempi) e nuove emarginazioni. Ben altri lavoratori oggi attra-
versano anche le nostre contrade; vengono da paesi ancora piu
lontani, lasciano una cultura, usi e costumi a noi sconosciuti,
famiglie povere e situazioni politiche penose. Li vediamo gira-
re per le nostre strade dal mattino alla sera, con il sole o con la
pioggia, trainare veicoli rudimentali, vendere oggetti di scarso
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valore agli ordini di nuovi “caporali”. Battere chilometri e chi-
lometri di spiagge. Dormono come e dove possono; mangiano
quello che gli passa il convento e dove possono: spesso in una
vecchia decrepita macchina senza alcuna sicurezza. A volte, in
questo vagare, vi lasciano la pelle, come qualche settimana fa
sull’autostrada che porta a Cosenza, finiti in un burrone. Come
spesso capita nella storia dell’'uomo, e soprattutto dell’uomo
povero ed “escluso”, anche a costoro ¢ stata affibbiata una eti-
chetta con conseguente cliché: sono “marocchini”, “vu’ cum-
pra”.

Ogni facile paragone con i “pillucci” di ieri sarebbe puerile e
fuorviante: e, comunque, un filo rosso, per quanto labile possa
essere, sembra coniugare poverta di ieri e poverta di oggi. Con
una differenza, piuttosto notevole e significativa: i “pillucci” di
ieri erano funzionali a un sistema di accumulazione di ricchez-
za, mentre gli immigrati di colore di oggi fuggono da un mon-
do di miseria per ritrovarsi in un mondo di ricchezza e di alta
tecnologia che non trova spazi per essi (nessun contratto di la-
voro, per quanto perverso possa essere, disciplina il loro anda-
re). Sembra un paradosso: la societa povera di provenienza li
costringe alla fuga, la societa dell’opulenza non ne ha bisogno,
se non in minima parte e per lavori ritenuti fortemente degra-
danti sul piano dello status sociale. Oppure per lavori penosi,
pericolosi o pesanti. Un po’ come i “pillucci”, pellegrini del la-
voro, scavatori senza storia.

(Sento I’esigenza di ringraziare gli amici: G. Amarelli, G. Fani-
le, C. Di Martino, A. Gesualdo, A. Ida, A. Muoio, A. Magno,
P. Gaccione, A. Petrone, P. De Sole, D. Castrovillari, I. Frec-
cia, e tanti altri ancora. Un ringraziamento particolare agli stu-
denti dell’Istituto Tecnico Agrario di Cosenza).
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Lettera di Aldo Dramis

Trebisacce, 11 luglio 1990

Carissimo Giovanni, , .
con grande ritardo ho avuto occasione di leggere la trascrizione
di una mia poesia (Il pranzo) sul “Serratore”. Ti ringrazio per
la bella citazione e ti assicuro che non ¢’¢ nulla da doverti per-
donare. o
La poesia anzi ¢ riportata in una bella prosa che non _tradlsce il
testo. D’altra parte, come avrai letto, Pasolini con31derav.a le
Storie contadine “novelle verghiane in versi”. E aveva ragione
proprio perché & tenue la separazione tra prosa e poegia. _Hf’
tentato di dare un taglio poetico perché sono una vecchia vitti-
ma della vocazione poetica. Ma a parte il mio doveroso ringra-
ziamento la tua ricerca & veramente molto interessante. Credo
si sia scritto poco, per quello che mi risulta, sui vari lavori dei
nostri contadini e sulle loro disumane condizioni. Ci fai cono-
scere termini che io stesso ignoravo, anche se ho trascorso gran
parte della mia vita a contatto dei contadini, sulla zona che da
San Giorgio va verso il grande comune di Acri. Fai bene a no-
tare che esiste, oggi, una specie di rimozione del concetto di
“miseria”. E, invece, un falso storico e politico - la vita dei no-
stri contadini, anche in questo Alto Jonio, ha subito certamente
alcune evoluzioni- ma I’ipocrita storia della “qualita della vita”
& una volgare mistificazione. Esistono ampie zone dove la mi-
seria esiste e le condizioni umane, per quanto mascherate, de-
notano uno stato di arretratezza pauroso. Si parla di “musei” —
gli uomini vivi non trovano posto nei musei.

Se non ti arreca disturbo vorrei copia dei tuoi scritti
sull’argomento e vedere se veramente tutto ¢ morto e sepolto in
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questa societa profondamente ingiusta ammantata di retorica e
di insultante ipocrisia.
Ti ringrazio e ti abbraccio

Aldo Dramis

Gambino e Dramis

Mi piace riportare un commento di Sharo Gambino, apparso
su la “Gazzetta del Sud” del 12 dicembre 1989, su le “Poesie
contadine” di Dramis, dal titolo “Dramma e ironia’”:

Che raccontatore di razza, Aldo Dramis! Queste sue «Poesie
contadine» (Lacaita, prefazione di Marzio Pieri), queste sue
sceneggiature, queste vicende del profondo Sud, che sebbene
scritte in lingua non nascondono di essere state pensate in dia-
letto, sono senz’altro da annoverare fra le letture piu affasci-
nanti dell’intera letteratura meridionale (Fiore, Scotellaro, Co-
stabile, Buttitta ...) e questo anche per testimonianze firmate
- P.P. Pasolini, M. Sansone, G. Manacorda, R. Crovi, F. Godino,
E. Falqui. Molti di esse il medico-poeta di S. Giorgio Albanese,
nel Cosentino (ma esercita a un tiro di schioppo, a Trebisacce,
sempre nell’area sibarita), le aveva gia pubblicate insieme ad
altre, pure sue, in «Poesie nuove e vecchie storie» (Edizioni
dell’Elefante, Roma, precedute da una lettera/saggio di Godi-
no), nel 1972. E pero, rileggendole a distanza di cosi lungo
tempo, ci si accorge che non hanno ceduto in tensione, non so-
no anacronistiche, mantengono invece inalterato il messaggio
di denuncia.

Tredici racconti, altrettante storie narrate a tutto tondo da un
«io» salace, impetuoso e sanguigno, che trova il destro per co-

46

niugare il dramma, 1a dove c’¢, una sottile ironia, si che il di-
scorso scorre sempre su uno stesso piano di tragicomica avven-
tura senza che pero venga meno ’intento di dimostrare nel suo
reale spessore la crudezza d’una vita stretta nel nodo scorsoio
del bisogno. E infatti il bisogno, lo stento del vivere quotidia-
no, I’afflizione che deriva dall’incertezza del poi, il vero prota-
gonista di queste vicende di chiara impronta neorealista, con
denominatore comune la terra, il lavoro contadino, il mondo
dell’eterna lotta per la sopravvivenza contro lo strapotere pa-
dronale, ma anche del sapere, dell’astuzia, della cultura popola-
re che «senza libri per la testay, si confronta e scontra con quel-
la ufficiale, spesso retorica, e non sempre soccombe, ma vince
talvolta.

Paradigmatiche in tale senso sono «I libri» e «l dentey, perché
vi sono esaltati il buon senso e la fiducia nell’esperienza, una
sorta di apologo moderno per mettere in guardia contro certa
professionalita improvvisata o male acquisita e che spesso puo
risolversi in danno.

Singolarita di Dramis ¢ la lingua in cui si esprime il suo «narra-
toren: sconosce il dialetto, ma di questo, oltre la coloritura, ha
in maniera del tutto evidente, senza equivoci, la scrittura. Una
sorta di simbiosi difficile da spiegare, ma facilmente catturabile
da chi per lunga abitudine ha I’orecchio esercitato al vernacolo,
del vernacolo conosce le cadenze, la costruzione morfologica,
la sintassi, gli intercalari, espressioni e modi di dire tipici del
modo di esprimersi popolare, nel caso specifico calabrese.

Il «narratore» dramisiano ti prende a braccetto come a confi-
dente, ti «catturay, ti aggancia quasi di sorpresa e poi non ti la-
scia piu, parla fitto, con rare prese di fiato e non sosta se prima
non sai tutto del fatto. Gli giova nell’intento la capacita di sin-
tesi propria della poesia e forse il fascino di queste «storie con-
tadine» piu che nella trama, nella sceneggiatura, diremmo, sta
proprio nello sciogliersi spedito, in quel procedere rapido verso
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la conclusione (che si attende non senza ansia) lasciando
I’impressione -o la certezza?- d’aver seguito in poco tempo un
lungo racconto o romanzo. Sbaglierebbe certo chi pensasse di
trovare in questo agile volumetto di appena cinquantasei pagi-
ne, la retorica esaltazione del mondo contadino, della cultura
contadina, insomma 1’obbedienza di Dramis a quello che sem-
bra essere diventato ormai 1’undicesimo comandamento degli
uomini di cultura calabresi in omaggio all’incitamento alvaria-
no di raccogliere, chi puo, il pil possibile di memorie della Ca-
labria che cambia e muore.
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La coltivazione dell’alloro

1l testo & pubblicato sul n. 6 (marzo-aprile) 1989 della rivista
“il serratore” con il titolo Quando a Favella si coltivava
I’alloro. L’uso dell’alloro nella commercializzazione di due

prodotti tipici calabresi: i fichi secchi e la liquirizia.
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La coltivazione dell’alloro

Chi si occupa della trasformazione della “radice” di liquirizia
(“pastamurizia”) in prodotto finito si imbatte nella voce “lau-
ro” o “alloro”. E una voce ricorrente, anche se, da un punto di
vista strettamente economico, non riveste grande importanza.

La liquirizia era spedita in casse di diverse dimensioni. Tra le
biglie veniva collocato il lauro: uno strato di foglie di alloro es-
siccato e uno di liquirizia, e cosi via fino all’orlo della cassa.
Per ogni cassa persino il 5-6 per cento di alloro.

Vari 1 motivi di questa “operazione”: per evitare che le biglie si
“attaccassero” le une con le altre; per evitare che i “bastoncini”
e le”’stecche” di liquirizia, urtandosi durante i trasporti, spesso
lunghi, si rompessero o, comunque, fossero danneggiati; per
mantenere una costante temperatura dell’intero involucro. Ma
vi &, ancora, un altro motivo da segnalare: quello legato alla
“virt”” del lauro quale pianta aromatica dall’intenso profumo.
Infatti, il forte e gradevole aroma, che emette il lauro, ben si
armonizzava (e si armonizza) con il caratteristico “aroma” del-
la liquirizia. A tutto cio ¢ da aggiungere che una cassa di biglie
era un ottimo biglietto di presentazione per i mercati.

Queste le ragioni dell’impiego, tra 1’altro massiccio, di questa
“foglia” nella fase della commercializzazione dei prodotti della
radice di liquirizia. Crediamo, pero, che vi sia ancora un moti-
vo da sottolineare, forse meno conosciuto, ma certamente anti-
co.

Il lauro & utilizzato negli arrosti, nella cottura del pesce, nelle
“gelatine” di maiale, con le olive, nella conservazione dei fun-
ghi sotto olio, insomma come aromatizzante in cucina ma, so-
prattutto, ancora oggi, nelle confezioni dei fichi secchi.
Quest’ultima, una tradizione propria calabrese oltre che abruz-
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zese. E quest’uso era largamente praticato dagli antichi romani,
i quali “solevano inframmezzare di foglie di lauro i fichi secchi
che mandavano in dono agli amici, per augurare loro salute”
(G. Rovesti, 1969).

Lauro, dunque, indispensabile compagno di viaggio dei prezio-
si prodotti calabresi (fichi e liquirizia), ma anche messaggero di
tanti auguri e di buona salute.

Le “infornatrici di alloro”

Il lauro, si & detto, era messo nelle casse dopo essere stato es-
siccato. L’essiccamento avveniva all’aperto, in luogo asciutto o
in ambienti chiusi ma non umidi e ben arieggiati. Prima di es-
sere utilizzato nelle casse era infornato (e questo per ottenere
una maggiore intensita nell’odore) in appositi forni o, comun-
que, in forni utilizzati anche per la panificazione.

Nello stabilimento di liquirizia di proprietd Alife, in contrada
“Pendino”, a Corigliano Calabro, ¢ certo che, nel periodo 1949-
59, vi fossero due forni “piuttosto ampi”, utilizzati esclusiva-
mente per questa operazione nei giorni opportuni (testimonian-
za di Alberto Ida, ultimo capoforatista di questa fabbrica). A
questo lavoro, normalmente erano adibite le donne, che cura-
vano la manipolazione della “pasta” dopo la “liquefazione” o-
perata dagli uomini.

Nel 1907, per esempio, furono sempre le donne, che chiamate a
svolgere questo compito, assumevano la qualifica di “addette al
forno” o “informatrici di alloro”. A questa specifica mansione
corrispondeva un relativo salario giornaliero.

Nell’anno preso in considerazione le “infornate” avvenivano
tra giugno e settembre, quando, cioé, lo stabilimento era fermo
come attivita di liquefazione della radice, mentre 1’attenzione
era rivolta alla commercializzazione.

52

Ad Acheropita Cropanise, che guidava la formazione delle “in-
fornatrici”, era dato un salario giornaliero di lire 0.75, lo stesso
ad Acheropita Licciardi, mentre a Serafina Gallina e a Carolina
Rogano 0.60 e a Giuseppina Campana 0.50. Erano, poi, le stes-
se donne che caricavano le casse sui carri per la spedizione con
una maggiorazione salariale di circa 0.25 centesimi per ogni
giornata lavorativa. In questo lavoro, piuttosto pesante, erano
coadiuvate dagli uomini che, comunque, percepivano qualche
centesimo in piu delle loro compagne.

I braccianti “raccoglitori”

Il conto “alloro”, si & gia accennato, non rivestiva grande im-
portanza da un punto di vista strettamente economico: per il
1906-7, infatti, & registrata una spesa di lire 274.85, che ¢ poca
cosa rispetto ai costi sostenuti per I’acquisto della “radice” (Li-
re 31.171,45) o per lo “scavo” (Lire 15.662,07) o, ancora, per
gli “operai” (Lire 14.628,49). Nonostante cio ¢, per i motivi
menzionati, una voce importante nel ciclo lavorativo del pro-
dotto-liquirizia.

Il lauro era certamente coltivato in zona ma, spesso, comprato
su altri mercati (Corfu, per esempio). E ci0 comportava non so-
lo un costo, ma la non immediata disponibilita della “foglia”
creava grossi limiti alla commercializzazione della stessa liqui-
rizia.

Nel 1906, tra settembre e novembre, il lauro era stato raccolto
in contrada Cardame (nella localita esiste ancora qualche pian-
ta di alloro) e nell’azienda Favella (qualche vecchio contadino
parlando della piana di “Favella” lo ricorda come il luogo dove
si “coltivava I’alloro”) e utilizzato per i conci di Favella e del
Pendino. '
Questo lavoro fu svolto da vari contadini detti, per I’occasione,
“raccoglitori”, che percepirono quell’anno complessivamente
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155 lire e 45 centesimi. Possiamo dire che per ogni quintale di
alloro raccolto il contadino-raccoglitore portava a casa, in me-
dia, circa sei lire e mezzo.

Negli anni successivi, il conto “alloro-cartoni”, pur non rag-
giungendo cifre ragguardevoli, dimostra tuttavia la continuita
dell’importanza che I’alloro rivestiva nell’allestimento delle
casse: nel 1908-9 (Lire 146.35); nel 1909-10 (Lire 592.15); nel
1910-11 (Lire 1.249,35); nel 1911-12 (Lire 819.10); nel 1912-
13 (Lire 698.08); nel 1913-14 (Lire 377.03); nel 1919-20 (Lire
2.571,45).

Un’ultima considerazione: pur essendo cosi prezioso per
Iindustria della liquirizia, rimase un prodotto da importare.
Non vi fu, insomma, un giusto equilibrio tra produzione locale
e fabbisogno. E, spesso, per accaparrarsi il prodotto si ricorreva
alla “caparra” data in forte anticipo: un esempio, si danno 500
lire di caparra a un commerciante di Marzano Appia (Caserta)
il 20 febbraio del 1925 per 77 balle di foglie di alloro secco,
che perverranno alla stazione di Corigliano e, quindi, ai conci,
sul finire di agosto, inizio di settembre.

Una coltivazione difficile

La coltivazione del lauro non & facile. “Se lasciato libero, spon-
taneamente cresce prospero nei luoghi dove & piu riparato dal
vento, dove il terreno & piu fresco, nel fondo delle piccole valli
e lungo i fossati, sia per il maggiore spessore di terreno vegeta-
le, sia per la maggiore umidita del suolo. Se invece viene co-
stretto ed allevato ad uso di tante altre piante legnose, tenuto in
coltura specializzata e distanziata, non attecchisce o si sviluppa
soltanto quella parte che trova le condizioni piu adatte, o si ha
una grande difformita nello sviluppo delle piante e relativa
produttivita, e in seguito, uno stentato sviluppo ed una rapida
senescenza di quelle poche, che sono riuscite a svilupparsi”,
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cosi Brizi, autorevole professore di botanica all’Universita di
i G. Rovesti, 1969). o
llz/grls: (:n( questi motivi si puo trovare una ragione gl perche di
una non grande coltivazione di alloro nella piana di Sibari, an-
che se, spesso, il lauro selvatico ¢ segnalato nella zona e consi-
derato tra le produzioni spontanee del comprensorio (B. Lanza,
gscp/c'))l'nunque, di piantagioni ne esisteyano nel coriglianese?, a
Cardame, a Pometo, ma in modo particolare a .Favella. Qui le
piantagioni erano eseguite con cura e secondo 1} deﬁtgme Qellai
scienza botanica (e questo certamente ancora nei primi anni de
secondo decennio del 1900). Intanto si aveva premura di tenere
ben curate le siepi delle piantagioni, che non amano i Ver}’u, si
“apparecchiava” (si preparava) il t§nen9, si raccqgl‘l‘eva il se-
me, particolarmente in autunno, e si predisponeva il semenza-
io”. Le piantine di alloro, al mon_lento opportuno, venivano,
poi, “reimpiantate” (trapiantate). Si proc:?deva, quangio era ne-
cessario, alla innaffiatura dei semenzai e delle piantine e,
all’occorrenza, alla “ammaiatura” (fresatura) Flelle stesse pian-
tagioni. Il metodo utilizzato per la propagazione attraverso il
seme & considerato “il migliore”. . . o
Una pianta difficile a coltivarsi, che ha bisogno di amblentl_ i-
donei, ma anche di tempi lunghi per dare una buqng produz1q-
ne: certamente non meno di cinque anni. Ai motivi apcgnnaﬁ,
crediamo vada aggiunto il costo della mano d’opera indispen-
sabile per eseguire tutte le cure colturali (raccolta QGI seme, ap-
parecchiatura del terreno, piantagione del seme, reimpianto, 1n-
naffiatura, rinnovo delle “conche”, ecc.)
Tra il gennaio del 1912 e il 21 luglio 1913, fu sogtenutaf presso
I’azienda Favella, una spesa di lire 465,70 per il sal‘arlo r.etn-
buito a contadini per sole giornate impiegate alla piantagione
dell’alloro.
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Gli Archivi di Casa Solazzi per il 1914 e fino al 1920 non co-
municano pit notizie di nuove coltivazioni. Non va dimentica-
to, pero, che sono gli anni della guerra. La mancanza delle fonti
per gli anni 1921-24 ci impedisce di conoscere qualcosa in piu,
mentre per il 1925 si registrano solo due “voci” inerenti ad ac-
quisto di lauro (da Fiorentino Lepore, commerciante che opera
nel casertano). Nessun accenno, pero, a coltivazioni “in loco”.

Il Tauro continua, come ¢ noto, a essere utilizzato in cucina; si
scopre sempre di pit quale pianta ornamentale per ville e giar-
dini. E una tipica pianta della fascia mediterranea, detta, a vol-
te, fascia del Lauretum (S. Guidi, 1988). Davvero un peccato
che si possa trovare solo in alcune serre, mentre & ignorato ne-
gli spazi pubblici.
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La gestione di un’azienda agraria

Lo scritto ¢ pubblicato sul n. 10 della rivista “il serratore”
(gennaio-febbraio) 1990, con il titolo Organizzazione aziendale
e strutture di potere. La gestione di una grande azienda agra-
ria tra Cassano e Corigliano sul finire dell Ottocento attraver-
so I’analisi di un regolamento di Casa Compagna.
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La gestione di un’azienda agraria

Tra i fattori che possono far parlare di modernita nel latifondo
ottocentesco vi & certamente 1’elemento organizzativo e buro-
cratico dell’amministrazione. Lo ricorda, citando Karl Kautsky,
una studiosa polacca, Marta Petrusewicz, in un suo recentissi-
mo lavoro (Latifondo, 1989).

Tale modernita, dice in sintesi 1’autrice, consiste nel fatto che
le varie attivita produttive vengono concentrate in una unica
impresa “tenuta insieme da una amministrazione centralizzata”.
“La centralizzazione aveva gia aumentato la ricchezza dei pro-
prietari fondiari, dice Kautsky, ed avrebbe col tempo ingranato
il processo di progressiva fusione di singole aziende in un uni-
co organismo regolato da una metodica divisione del lavoro e
della cooperazione”.

La tesi di fondo che, poi, sostiene questo ragionamento, ¢ che il
processo della stessa trasformazione del latifondo € ispirato “ad
una moderna logica del profitto applicata a mezzi di produzio-
ne tradizionali”. Logica del profitto che ¢ stata riscontrata da
altri autori per altre grandi proprieta terriere dell’Ottocento. E
qui si citano: per i Borghese, G. Pescosolido (1979) e per i
Compagna, R. Merzario (1975).

Per conto suo Marta Petrusewicz, che analizza i Barracco di
Crotone, sostiene che questa grande famiglia latifondista, per
raggiungere profitti consistenti, opera su due fronti: da una par-
te unisce i piccoli e medi appezzamenti di terreni poco redditizi
in un continuum idoneo alla coltura estensiva mista alla tran-
sumanza, realizzando cosi “economie di scala”; dall’altra parte,
agisce sulla gestione burocratico-amministrativa con la nomina
di fattorie e di amministratori.

“Si trattava di provvedimenti di razionalizzazione aziendale,
uno di carattere economico-tecnico e 1’altro burocratico, diretti
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ad aumentare la produttivita non attraverso modifiche della na-
tura del terreno, ma attraverso la sua riorganizzazione. Ne risul-
to I"unificazione delle proprieta e la formazione di una rete di
amministratori salariati-delegati, ovvero la nascita del latifondo
in quanto concetto amministrativo, 1I’Amministrazione delle
Calabrie, come lo chiamavano atti notarili e libri mastri”.

Tesi spregiudicate
ma ricche di stimoli

Non si vuole entrare nel merito delle tesi sostenute dalla stu-
diosa. Ci basta dire che si sofferma sul latifondo Barracco con-
siderandolo una struttura produttiva e “garantista”. Un corpo
dinamico e ben vivo e non un sistema acefalo e parassitario. La
stessa economista, pero, si guarda bene dal voler costruire un
modello generale di latifondo: “Lo studio di un singolo caso
non autorizza mai a trarre delle conclusioni generali”. Comun-
que lancia un grosso sasso nello stagno di una certa stanca sto-
riografia un po’ troppo prigioniera di ideologie, per usare una
efficace espressione di Arnaldi.

La tesi sostenuta dalla Petrusewicz non €, poi, cosi nuova e ri-
voluzionaria come si vuol far credere e non & il caso, crediamo,
di scomodare la “perestroika” come fa P. Rende (1989) in una
pur limpida pagina dedicata all’argomento.

Spezzoni, tracce, elementi di queste ipotesi sono presenti in al-
tri autori, di diverse nazionalita, che pur la studiosa cita am-
piamente. Quello che ¢’¢ di forte & come sono espressi certi
concetti: con spregiudicatezza, con perentorieta, con candida
(?) disinvoltura, quasi a volerne fare un libro-provocazione. E
suscitando, cosi, autorevoli reazioni. Si pensi a G. Cingari
(1989).

Possiamo dire che lo studio in discussione necessita, oltre che
di commenti e approfondimenti a tavolino, di verifiche sul
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campo. Cio¢ analoghi studi da compiersi per al.tre gandi pro-
prieta terriere (Berlingieri, Compagna, Qu.mtlen, Gnspha, Lu-
cifero, Di Paola, Vercillo, Cosentini, Giudlcess.j;l, e altr} ancora)
potrebbero confermare, smentire, rettificare tesi vecchie o nuo-
ve. Oppure far emergere aspetti, certamente non secondar'l,‘te-'
nuti in ombra dalla Petrusewicz. Verrebbe anche Voglla di
chiedere a questo punto: possibile che come per un 1ncant9
scompare ogni forma di conflitto nel latifondo? E. gli elem@nt%
di modernita nel sistema latifondista superano gli elementi di
arretratezza? E si pud veramente parlare di latifondo come con-
tenitore di “pace sociale”? . -
E da considerare allora del tutto assurda la tesi di Manlio Rossi
Doria che ritiene il ciclo cerealico-pastorale “un’agricoltura
dell’assurdo”? (1956).

Come risponderebbe la Petrusewicz ad affermazioni come que-
ste: “Le classi dirigenti del sud furono impersonate in tempi
andati da una certa nobilta baronale e feudale, la quale non me-
rita certamente alcun rimpianto. I successori di questa cla.ssg'
furono i medi e grandi proprietari fondiari, di solito asse_nte.lst%
rispetto alla terra, che delegarono ai loro rappresentanti sia 1
poteri economici che quelli politici. Una delle cause del fenq-
meno mafioso sta appunto nel latifondo e nei massari che sosti-
tuirono a tutti gli effetti i latifondisti”? (E. Scalfari, 1989).

Il latifondo ¢, dunque, bello? Al di 1a della facile iropla e del
rischio di banalizzazione, il testo della studiosa, per piu tempo
all’Universita della Calabria, puo essere un invito allo studio
diretto delle fonti. o

Per noi, molto piu semplicemente, ¢ 1’occasione per r}c}.namgre
I’attenzione sul come era strutturata la ragnatela amministrativa
intessuta dai Compagna di Corigliano. (Sulle 'origin.i della
“Famiglia” si rinvia al meticoloso lavoro di C. Di Martino ap-
parso sul primo numero de “il serratore”).
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E i Compagna, in verita, non solo avvertono I’esigenza di or-
ganizzare in modo sempre piu razionale I’azienda, ma ritengo-
no opportuno predisporre un vero e proprio “regolamento” per-
ché tutti gli operatori dell’impresa possano conoscere la struttu-
ra ¢ sapere come comportarsi (Amministrazione Compagna,
Regolamento, 1885). Infatti, la distribuzione agli interessati
dell’opuscolo contenente i termini della nuova organizzazione
delle varie proprieta e industrie sembra rispondere a due mo-
menti della politica aziendale: il momento informativo (chiarire
quali siano i provvedimenti predisposti per “razionalizzare
’azienda”) e quello normativo (definire con chiarezza il codice
di comportamento dei singoli addetti dell’apparato).

La divisione in “zone”
delle attivita agricole

E proprio avvalendoci di una di queste rare copie del “regola-
mento” (stampato, dunque, a uso interno) che possiamo rico-
struire analiticamente la mappa organizzativa e burocratica
dell’amministrazione di una grande proprieta calabrese nella
seconda meta dell’Ottocento.

L’azienda della “Famiglia” Compagna si divide in tre rami:
ramo amministrativo, di campagna e industriale. A capo, quale
rappresentante della Casa e Capo dell’Amministrazione, vi &
I’Agente Generale.

Il personale amministrativo, oltre all’Agente Generale, & com-
posto da un Avvocato Capo e di uno Supplente, un Contabile,
un Aiutante Contabile, un Archivario (Archivista), due Com-
messi, un Usciere.

I settori “di campagna” e “industriale” costituiscono, di fatto,
un unico ramo (in cio ¢ possibile notare uno stretto rapporto tra
le attivita di campagna in senso stretto e il settore di trasforma-
zione industriale: caseifici, oleifici, conci di liquirizia). Il ramo,
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dunque, “campagna-industria” si divide in ott.o zone”. La “zo-
na” non va intesa in senso topografico o territoriale o, comun-
que, solo in tal senso ma, pil complessivamente, come orga-
nizzazione di settori, pilt 0 meno, omogenei. Ma ci0 si vedra
piu facilmente nel corso del lavoro. o
Ogni “zona” ¢ affidata alla cura di un “capo” che prende il tito-
lo a seconda della natura del settore di competenza.

La “Zona 1” comprende la coltura di tutti gli oliveti del Ferri’lto—
rio di Corigliano e la cura dei boschi di montagna (coltn./azwj
ne, tagli, fide, pascoli per animali). Tutte le Vi_gm?, le c.hzu.se, 1
castagneti, i giardini, le piantagioni, le masserie, 1 prati e i pa-
scoli di Boscarelli, Fabrizio, e Stradone Sottano. 1 bovi da la_—
voro (nella scuderia e in campagna). La cura di tutti i t.errem,
fittati e non, siti in pianura e in campagna, tra il Cino‘ eil Mgl-
brancati (Malfrancato). La gestione delle scuderie dei guardia-
ni.

A capo di questa zona un addetto che prende il nome_di _Cu.ra-.
tore. Dipendono da lui, tra gli altri, il vignaio capo, i vignieri
fittuari ed a guadagno, i chiusieri, i giardinieri, tllﬁ.ll 1 massari,
i fittuari, le carovane, i guardiani, nonché tutto il personale
che, per ragioni varie, opera nel suo ambito. ' .
Alla “Zona 2”, invece, € riservata la gestione dei vari Magazzi-
ni sparsi nel territorio: Schiavonea, S. Marco, S. Mayro, ngel-
la, il Fabbricato di Schiavonea; la scuderia presso il concio; le
operazioni di spedizione alla Stazione di Corigliano. .
Sovrintende a tutte queste attivita un Curatore-Magazziniere
generale che abita a Schiavonea. Dipendono da Iu@: il Capo
Mulattiere, i1 Magazziniere di S. Mauro e quello di Gadella,
tutto il personale delle scuderie, nonché quello addet.to alla
preparazione dei formaggi. Ogni altro operaio o contadino che
lavora nella zona di sua competenza.
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La “Zona 3” comprende tutte le proprieta che si estendono tra
il Malfrancati e il Raganello, i boschi situati in pianura, le ri-
serve di caccia, il bosco Cernostasi, la coltura degli oliveti di
Cassano, le attivita che si svolgono ad Apollinara e, soprattut-
to, gli allevamenti dei bufali. Fanno ancora parte di questa zona
lo stabilimento oleario del Morsidoso e le attivita di spedizione
alle stazioni di Cassano.

Questa zona ¢ retta da un Curatore. Dipendono da lui un Sotfo
Curatore, il Custode del palazzo di Cassano, il personale tutto
addetto allo stabilimento oleario, i vari fittuari delle proprieta
comprese nella sua zona, i massari e i carovanieri delle bufale
da lavoro di Apollinara, i guardiani.

Nella competenza della “Zona 4” rientrano i lavori di argina-
zione di fiumi e torrenti, la manutenzione di vallati, gambitte,
fossi (sia a Cassano che a Corigliano); ’acquedotto dei conci,
il canale del Morsidoso, ecc.

Responsabile di questo settore ¢ un Caporale Direttore. Sono
alle sue dirette dipendenze i vari caporali retribuiti mensilmen-
te dall’ Amministrazione, le squadre dei vanghieri (con relativi
caporali). A questa zona ¢ affidato, inoltre, un Ispettore Gene-
rale “il quale ha I’obbligo di sorvegliare e verificare” tutti i la-
vori di campagna, nonché esercitare controlli improvvisi sulla
stessa attivita del Caporale Direttore.

La “Zona 5” comprende la direzione e gli allevamenti di diver-
se mandrie: vacche, bufale, pecore, capre, porci, giumente, pu-
ledri, nonché le attivita legate al caseificio.

Il Direttore delle Mandrie & il responsabile del settore. Sono
sotto la sua direzione i diversi caporali, il Caporale delle Peco-
re col manipolo di Cotrone, quello delle Vacche, dei Porci,
delle Giumente e dei Puledri, delle Bufale, nonché il salatore
dei formaggi. Ovviamente vi ¢ tanto altro personale che ri-
sponde sia a rispettivi caporali che al Direttore delle Mandrie.
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Rientrano nella “Zona 6” diversi lavori: di fabbrica, di pittura,
di mastrodascia, ferraria, ecc., sia che devono farsi in campa-
gna o nel paese, sia che devono effettuarsi in Corigliano o in
Cassano o in altri luoghi di proprieta della Casa.

Il Capo d’Arte ¢ il responsabile di questa zona e da lui dipen-
dono i diversi artisti impiegati a fare i lavori compresi e indica-
ti nel settore.

Le attivita legate allo stabilimento /nsiti di Corigliano occupa-
no I’intera “Zona 7”.

Ne & responsabile un addetto con il titolo di Direttore. Alle sue
dipendenze sono: il guardiano, il macchinista e tutto il perso-

‘nale, permanente e avventizio, che lavora nell’oleificio.

La “Zona 8” comprende esclusivamente la fabbrica di liquiri-
zia. Anche il capo di questa zona ha il titolo di Direttore: da lui
dipende tutto il personale che presta la propria attivita
nell’ambito del concio.

Compiti precisi
per ogni impiegato

Veniamo ora alle competenze assegnate a ogni singolo impie-
gato, a cominciare dall’4Agente Generale. Egli ha la direzione
di tutta ’Amministrazione e in modo particolare durante
’assenza del titolare della proprieta. In tale occasione puo fir-
mare in nome e per conto dello stesso proprietario. Ha la sor-
veglianza su tutto e tutti, “niente e niuno escluso”. Una serie di
“obblighi” ne delinea la figura. Ha 1’obbligo di portarsi in
campagna e sorvegliare tutti i lavori che ivi si svolgono. D.eve
provvedere a disporre perché tutto proceda con “sollecitudine,
ordine ed esattezza” e cio perché gli interessi della Casa non
abbiano a soffrirne.

Con “relazioni settimanali” deve riferire alla “Proprieta” quan-
to accade nei vari possedimenti; puo proporre modifiche, inno-
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vazioni e quanto altro crede opportuno “pel buon andamento
degli affari”. Senza alterare le istruzioni di massima impartite
dal barone bada a una regolare distribuzione di fondi ai vari
subalterni: Curatori, Caporale direttore di lavori, Direttori e al-
tri Capi. E colui che ha la responsabilita sulla Cassa, effettua e
riscuote pagamenti “contro analoghe ricevute”, che “quando
saranno rilasciate dall’Amministrazione, dovranno essere stac-
cate da un bollettario a matrice che avra un numero di ordine
progressivo, e vistato dal Contabile, che ne assume la respon-
sabilita, per la esattezza delle cifre”.

A proposito dell’organizzazione degli uffici, bisogna appena
dire che ogni atto o documento, dopo essere stato sottoposto al
vaglio dell’Agente Generale, dovra essere consegnato
all’impiegato del ramo che, effettuate le opportune registrazio-
ni, dovra, a sua volta, passarlo all’archivio.

Dipendono direttamente dall’Agente Generale: lo spedizioniere
della Casa che si occupa delle varie operazioni presso lo scalo
ferroviario (attivita questa che ricade, come si ¢ gia visto, sotto
la sorveglianza del Curatore della “Zona 2”), il personale am-
messo alla scuderia “nobile” e quello che presta servizio, a
qualunque titolo, presso il Castello, i guardiani personali dei
proprietari.

In sintesi: esegue le indicazioni generali della “Proprieta”, con-
trolla tutto e tutti, ha capacita di proposte e di iniziative.

Tra 1 compiti piu delicati demandati all’Agente Generale vi €
quello di far rispettare i diversi contratti sottoscritti tra la Casa
e altri contraenti. Cio richiama in causa 1’Avvocato Capo che
ha la direzione dell’ufficio legale. Ha carta bianca ad esclusio-
ne “delle prime mosse”, il resto ¢ affar suo: si rivolgera al ba-
rone a operazioni compiute “o per ragioni gravi ed ecceziona-
1i”, oppure in quei casi dove crede di non potersi assumere tutta
la responsabilita. Ha 1’obbligo e la responsabilita di agire con-
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tro chiunque, appena ricevutone 1’incarico dal barone o
dall’ Agente Generale.

Principale interesse dell’Amministrazione ¢ che gli affari pro-
cedano “spediti” e se vi sono ostacoli che derivano da colpa e
indolenza altrui “l’Avvocato Capo ha 1’obbligo di agire come
per legge” per rimuoverli. E poiché gli affari non debbono at-
tendere, all’Avvocato Capo si affianchera un Avvocato Sup-
plente che interverra in qualsiasi momento in aiuto o in sostitu-
zione dell’avvocato titolare. Ha ancora la responsabilita della
redazione in piena regola di tutti gli atti legali, del ritiro di tutte
le copie da trasmettere all’archivio, della tenuta di un registro
“in cui debbono notarsi tutti gli affari affidatagli dalla Casa, sia
trattati da lui direttamente sia da altri Avvocati”, e le eventuali
proposte da sottoporre al parere del barone.

Due figure importanti:
il contabile e I’archivista

Ampio spazio ¢ dedicato alla figura del Contabile. Dettagliate
le istruzioni relative ai suoi obblighi e responsabilita. Innanzi-
tutto, ovviamente, per quanto riguarda la tenuta dei libri conta-
bili: essi vanno compilati con “esattezza e precisione”. Deve
tenere uno scadenziere ben aggiornato, sia per i crediti che per
1 debiti, da sottoporre, al momento opportuno, per i provvedi-
menti conseguenti, sia all’Agente Generale e sia, per quanto di
sua competenza, all’Avvocato. Assume “tutta intera la respon-
sabilita per gli errori esistenti e da lui non marcati” relativa-
mente ai fogli di pagamento, alle note di lavoro, ecc. Poiché la
contabilita deve essere la piu semplice e lineare possibile &
compito del Contabile disporre e indicare le norme alle quali
devono attenersi, nella compilazione dei documenti e dei vari
conti, 1 Curatori, i Magazzinieri, i Direttori, i Capi-servizio. La
contabilita va tenuta per anno colonico e cosi, di conseguenza,
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il bilancio annuale. Dipende dal Contabile un Aiuto che dovra
tenere un registro Unico dell’Amministrazione nel quale dovra
registrarsi tutta la contabilita e la “storia dell’ Amministrazione
in ogni singolo dettaglio”. Il /ibro Unico dovra obbligatoria-
mente essere tenuto sempre aggiornato. E fatto assoluto divieto
tenere altri registri con conti parziali: tutto deve essere conte-
nuto nell’unico registro anche quando si tratta di segnare parti-
te che hanno il carattere della provvisorieta.

Al Contabile ¢, altresi, data facolta, quando ¢ necessario, fare le
veci dell’Agente Generale, assumendosi, pero, tutta la respon-
sabilita “morale e materiale” del proprio operato. Anche
I’ Aiuto puo, se necessario, sostituire il Contabile, ma anche in
questo caso assumendosi, in toto, la responsabilita “morale e
materiale”. .

L’Archivista ¢ responsabile della tenuta in ordine dell’archivio.
Egli deve curare un registro, detto Pandetta, “nel quale debbo-
no essere enumerate e notate dettagliatamente tutte le carte che
sono in Archivio col loro numero progressivo, ed in modo che
la medesima pandetta indichi il posto ove deve trovarsi ogni ti-
tolo”. Altro registro da compilare a cura dell’archivista & quello
del Protocollo per la registrazione di tutte le carte dell’azienda,
in entrata e in uscita, annotandone, ai margini, tutte le indica-
zioni utili.

Quando tutto ¢ bene in ordine e aggiornato, I’archivista deve
impegnarsi a “fare la storia di tutti gli affari di cui vi sono in-
cartamenti, procurando di completarli con la richiesta da farsi
al Barone ed all’Agente Generale dei titoli che per avventura
possono mancare”.

I Commessi sono due. Al primo ¢ affidato il compito di tenere
il Giornale di Cassa “che deve portare a corrente con esattezza,
precisione e nettezza, rilevando le scritturazioni del Giornale di
Cassa del Barone e servendosi dei dettagli dello squarcetto di
Cassa dell’Agente Generale”. Ovviamente per questo lavoro si
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avvarra delle indicazioni e suggerimenti del Contabile. Dovra,
ancora, tenere: il Registro dei trasporti degli animali in genera-
le e curarne la copia che dovra essere inviata al barone ogni
settimana, il Registro delle copie delle scritture e la copiatura
di carte diverse. Fornire ’assistenza all’Agente Generale quale
suo “segretario”.

All’altro Commesso ¢ affidato il compito di redigere la Copia
settimanale dello squarcetto di Cassa, la redazione del Foglio
settimanale di pagamento, 1o Stato mensile dei salari, 1o Stato
mensile dei menatici, il Bollettario delle fide, il Bollettario dei
Magazzini, 1a Scrittura di biglietti ed ordinativi in generale.

L’ Usciere ha I’obbligo di presentarsi in amministrazione prima
degli impiegati. Il suo posto ¢ fuori la sala d’attesa. E respon-
sabile della pulizia dei locali dove sono ubicati gli uffici. Deve
badare a che il pubblico, quando sosta in sala d’attesa “stia de-
centemente e senza far baccano”. Collabora con gli impiegati
nella buona conservazione di carte, registri e libri contabili.
Una pignoleria (ma importante): tenere registrato 1’orologio
dell’amministrazione “che deve andare di accordo con quello
del Telegrafo”.

Una struttura piramidale
e un potere diffuso

Per tutto il personale amministrativo 1’orario & cosi ripartito:
per i giorni feriali dalle otto alle tre del pomeriggio, per i festivi
dalle sette all’una. Nessuno, pero, puo lasciare 1’ufficio se il la-
voro del giorno non ¢ stato portato a buon fine. Inoltre, ogni
addetto, a turno, ha 1’obbligo di trattenersi la sera in ammini-
strazione “fino all’ora in cui vi si trattiene il Barone, 1’Agente
Generale o chi per loro”. In questa occasione, 1’impiegato di
turno ha diritto a due ore per il pranzo. E ancora, altra eccezio-
ne all’orario, il lunedi, giorno in cui si debbono spedire al ba-
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rone i Fogli settimanali, le operazioni di Cassa e quanto altro
richiesto, nessuno puo assentarsi dagli uffici “se non quando
questo lavoro ¢ del tutto all’ordine”.

Gli impiegati, del resto, hanno 1’obbligo di eseguire qualunque
lavoro venga loro ordinato e di aiutarsi vicendevolmente quan-
do il proprio compito ¢ terminato. Divieto assoluto di conver-
sazione, negli uffici dell’amministrazione, tra gli impiegati o
tra questi e gli uscieri. L’impiegato che non adempie al proprio
dovere, cosi come richiesto, alla prima “manchevolezza” verra
multato. Cosi a una eventuale seconda. Se ve ne sara una terza,
sara ringraziato e messo fuori servizio.

Quello che va osservato a questo punto ¢ il grado di professio-
nalita e di specializzazione raggiunta dalla struttura ammini-
strativa. Non piu fattori o caporali tuttofare, ma divisione del
lavoro e competenze. Amministrazione dei conti da una parte,
gestione tecnica delle terre dall’altra, direzione delle “indu-
strie” dall’altra ancora.

E possibile notare, dunque, che anche per i Compagna si ¢ an-
data perfezionando quella macchina burocratica incaricata
“della sola amministrazione”. Cosi come si pud notare che
'intera struttura amministrativa dell’Azienda & piramidale, ge-
rarchica. Tutto cid € possibile verificarlo ulteriormente se si
andranno ad analizzare le competenze e gli obblighi dei vari di-
rettori e curatori responsabili dei singoli settori produttivi. Cosi
come si potra ulteriormente verificare che il potere gestionale
dell’Azienda, e non sembri paradossale, pur essendo verticisti-
co si distribuisce anche orizzontalmente. Ma ¢id comportereb-
be un lungo discorso che rimandiamo ad altro appuntamento.
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Clientele

Il testo & pubblicato sul n. 9 (novembre-dicembre) 1989 della
rivista “il serratore” con il titolo Storie di ordinarie clientele. 1
monopolio del potere nella provincia di Cosenza nel periodo
post-unitario nelle pagine del Rabagas (1878), con particolare
riferimento ad Acri, Corigliano, Luzzi, Bisignano e centri Al-
banesi.

L’articolo ¢ scritto con Giuseppe Abbruzzo di Acri, amico e
profondo conoscitore della storia locale e meridionale.
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Clientele

“La funzione della mediazione politica, a livello locale e na-
zionale ha finito per assumere un’incidenza sociale di straordi-
nario rilievo, generando una rete di piccolo clientelismo, che
misconosce i diritti sociali e umilia i piu deboli. I gruppi di po-
tere locali si presentano verso il centro come garanti di consen-
so, e verso la base come imprescindibili trasmettitori di risorse,
pill 0 meno clientelari, pit 0 meno soggette all’arbitrio, alla il-
legalita, al controllo violento... ”

E ancora: “C’e, infatti, una mafiosita di comportamento, quan-
do, per esempio, i diritti diventano favori, quando non contano
i meriti, ma legami di comparaggio politico. 11 Sud non sara
mai liberato se non in una trasparenza etica di chi governa e in
un comportamento onesto di ogni cittadino”.

“Il padrone é un bisogno”
per i paesi calabresi

Potra sembrare fuori luogo, ma abbiamo preferito utilizzare al-
cune frasi del recente documento sul Mezzogiorno, stilato dai
vescovi della Cei, per presentare un libro da poco ristampato,
ma che ci riporta a polemiche e a episodi del Meridione italia-
no post-unitario e, soprattutto, a fatti e misfatti avvenuti, in
quel periodo, in paesi come Corigliano, Acri, Bisignano, Luzzi
e centri italo-albanesi. Ci riferiamo al volume “Galantuomini e
clienti” (che porta come significativo sottotitolo “ossia le diffi-
colta della democrazia nel Sud”), edito da Carlo Maria Padula,
gia apparso nel 1982.

Il libro si avvale di un’acuta introduzione di Attilio Marinari
che tenta, tra 1’altro, di soffermarsi su elementi importanti per
definire la nota questione su chi siano stati i veri corrispondenti
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acresi del Rabagas napoletano. Il volume, infatti, accoglie “una
serie di articoli da Acri che, apparsi sul Rabagas, 1’opinione
pubblica attribuiva a V. Padula”, I’intelligente ed energico pre-
te che, negli anni dell’Unita d’Italia, diede battaglia su /I Bru-
zio. Il Marinari, alla luce della corrispondenza intercorsa tra
Vincenzo Sprovieri e Vincenzo Padula e tra questi e il fratello
Umile, ¢ portato a credere che la paternita dei “pezzi” vada at-
tribuita all’avvocato Salvatore Padula, fratello di Vincenzo € al
notaio Annunziato Triolo, entrambi consiglieri comunali ad
Acri, anche se “riesce difficile stabilire quale parte debba attri-
buirsi a ciascuno dei due co-autori”.

Gli articoli, vere e proprie frecce velenosissime contro i potenti
di turno, firmati con gli pseudonimi di Dagoberto e Yorick, ap-
parvero sul bisettimanale napoletano Rabagas dal 20 marzo al
24 ottobre 1878. Si possono cogliere in questi “pezzi” le spe-
ranze e le delusioni di un popolo, lo stato di nuove schiavitu
per i deboli, il volto di un nuovo tipo di baronaggio.

“Il Feudalesimo ¢ caduto; ma i sentimenti del tradizionale ser-
vaggio vivono ancora e vivranno per lunga data... ” Un padro-
ne, per questi paesi calabresi, ¢ un bisogno. E Marinari eviden-
zia: “Ed erano ormai nati i partiti personali che avrebbero ca-
ratterizzato la storia del Mezzogiorno dai primi anni dell’Unita
ad oggi, manifestazione virulenta di una malattia che di tanti
uomini riesce a fare dei clienti invece che dei cittadini e le cui
cause vanno individuate, naturalmente, nella debolezza
dell’assetto socio-economico e nella miopia delle classi diri-
genti italiane dal 1860 ad oggi”. Ma in questi stessi acidi attac-
chi contro lo strapotere dei grandi e piccoli Sprovieri vi era an-
che tanto qualunquismo e demagogia e, ancora, tanto morali-
smo di bassa lega e, forse, la paura dell’avvento di un nuovo
del tutto sconosciuto.
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Una gracile democrazia
nella Calabria dei feudi

E certo, comunque, che il comportamento nefasto di tanti nuovi
piccoli potenti (definiti intriganti, arruffapopoli, farabutti) sot-
to ogni campanile aiutava a seppellire ansie di giustizia e spe-
ranze per un miglioramento delle condizioni di vita soprattutto
da parte delle popolazioni piu povere. Ma anche e rendere an-
cora piu debole quella gracile democrazia che, pur a fatica, ten-
tava di farsi strada nella Calabria dei feudi.

La lettura che qui ci permettiamo di suggerire, a chi intende so-
stare un po’ sulle pagine dell’agile volumetto, ¢ quella di raf-
fronto, certamente non meccanico, tra quei tempi — oltre un se-
colo fa! — e i nostri, per rilevarne analogie o diversita nei meto-
di, nelle promesse, nelle azioni.

Osservare 1’immagine che offre il candidato al seggio comuna-
le o al Parlamento; soffermarsi sull’uso distorto della burocra-
zia, sempre a danno dei piu deboli; meditare sulla subalternita
di certa magistratura nei confronti del potere politico; verificare
come avviene la caccia al voto, come si inventano posti inutili
o targhe di cavaliere... e cosi via discorrendo: ecco, tutto cid &
certamente illuminante, non solo per capire le realta calabresi
durante il periodo della costruzione dello Stato italiano, ma an-
che per comprendere la nostra realta quotidiana. E, soprattutto,
per ricostruire i tanti tasselli che compongono il lungo e largo
mosaico del clientelismo di ieri, denunciato dai cronisti del Ra-
bagas, e quello attuale, denunciato da una voce non sospetta di
partigianeria partitica come quella dei vescovi di oggi.

Quello che subito appare inesistente ai nostri tempi € 1’uso del-
lo scudiscio adoperato a piene mani dai “galantuomini” del
tempo contro chi, a causa delle misere condizioni economiche,
era costretto a subire senza poter agire. Ma i tempi mutano e gli
schiaffi in faccia possono essere dati anche con scudisci meno
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plateali e, forse, piu incisivi e piu umilianti e piu pericolosi di
quelli di ieri!

A Corigliano “chi inventa legge,
inventa frode”

E quella degli articoli del Rabagas, infatti, una storia ricca, fra
Paltro, di “satelliti”, “clienti”, “clientele” e di ‘“Basci-
Bozzucchi” o mazzieri che dir si voglia. Ma la coraggiosa de-
nuncia puntualmente inviata in redazione, eloquente nei fatti,
narrati con perizia e arguzia, veniva occultata sotto il “manto
della carita” dai “vertici”. Ministri chiamati in causa tacevano.
Prefetti sordi o conniventi. Funzionari che non funzionavano.
Pretori invitati a fare giustizia (come quello di Corigliano) an-
ziché applicare la legge, amministravano i/ volere del Senatore
(dal che la grave sfiducia verso lo Stato di diritto che si tradu-
ceva nel detto “chi inventa legge, inventa frode”).

“La legge colpisce forse il Municipio di Acri?” E la risposta ¢
terribile: “Ma Acri ¢ al di sopra di ogni legge! Ma il Sindaco di
Acri crea i prefetti! Ma il Sindaco di Acri si sceglie 1 Pretori!
Ma il Sindaco di Acri dispone dei Carabinieri! Ma il Sindaco di
Acri nomina la Giunta! Ma il Sindaco di Acri eligge i Consi-
glieri! Ma il Sindaco di Acri distribuisce gl’impieghi! ... ” An-
cora: “Perché il Sindaco di Acri ¢ Sindaco inamovibile! Perché
il Sindaco di Acri ¢ Consigliere Provinciale! Perché il Sindaco
di Acri fu deputato per 16 anni! Perché il Sindaco di Acri ¢ Se-
natore del Regno! Perché il fratello del Sindaco ¢ Deputato al
Parlamento! Perché 1’altro fratello del Sindaco era Ricevitore
Provinciale! Perché il Sindaco di Acri alimentd nell’esilio il
Barone Nicotera ...”

E la stessa cosa avviene a Corigliano che ricade sempre sotto la
giurisdizione del “dominio” del senatore Sprovieri. La prima
corrispondenza (24 maggio 1878) comincia proprio dal Colle-
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gio elettorale di Corigliano “perché in quel Collegio i partiti
politici sono degenerati in inimicizie personali e violente, ed
offrono maggiore copia di fatti e cose di nuova e pil strana na-
tura...”

“In Corigliano Calabro — si legge nell’articolo pubblicato il 30
maggio del 1878 — i pubblici funzionari d’ogni ramo, se piace
loro quella residenza, o se aspirano ad una promozione, che
possa anche parere favorevole, non son tenuti a mostrarsi attac-
cati al proprio dovere, e spiegare alacrita e zelo nel disimpegno
delle proprie funzioni, ma basta soltanto sapersela intendere
con De Gaudio padre e De Gaudio figlio, cognato e nipote del-
lo Sprovieri. Ma se invece ripugna loro I’essere partigiani, e se
credono di riposar sicuri sotto il palladio della legge e del pro-
prio merito, si avveggono ben tosto di aver preso asso per figu-
ra, ed il disinganno sopraggiunge celere, freddo e inesorabile,
come la realta della miseria allo svegliarsi di chi sognava
d’aver rinvenuto dei tesori”. E nella stessa cronaca si dimostra
come i vari uffici ubicati in Corigliano (Ufficio del Registro,
Agenzia delle Imposte, Dogana, Reali Carabinieri) piu che ap-
plicare le norme, sottostanno ai voleri e ai disegni clientelari
del “Gran Kan (grosso cane) di Acri” e ai suoi prestanomi di
Corigliano.

Ma non basta: altri articoli denunciano altri abusi che vengono
commessi a Corigliano. Per esempio, la nomina del tutto clien-
telare, e senza ragione alcuna, di un aggiunto guardiano carce-
rario, protetto dallo Sprovieri e perfino dal Prefetto, contro il
quale a nulla vale ’impegno moralizzatore di Pasquale Garetti,
sindaco pro-tempore del comune. E “lo scandalo permanente
del ristagno della pratica del Camposanto”, denunciato sempre
dal Garetti (dio mio! e sempre “ristagna” questa benedetta pra-
tica del camposanto di Corigliano?!).

E proprio parlando di Corigliano che gli autori mostrano la
propria filosofia di vita.
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1l “Sindaco muscio”
e l'ascesa del Compagna

La cronaca pubblicata il 20 giugno del 1878 si sofferma sul
crollo politico del sindaco De Vulcanis, detto “muscio”, e
I’ascesa del barone Compagna.

“Il Sindaco De Vulcanis incomincio a sdrucciolare, guardo
I’abisso sottoposto, socchiuse gli occhi e sorrise. Sull’orlo
dell’abisso lo mantenevano ancora il Prefetto per un orecchio, e
lo Sprovieri per la coda: scivolo 1’orecchio al Prefetto, ed il
Sindaco a capo giu penzolava per aria, sostenuto ancora dalla
mano dello Sprovieri, che gli stringeva la coda tenacemente. Si
spezza alfine la crinita estremita, si manda un doppio grido di
dolore, ed il Muscio, fatto I’ultimo fatale capitombolo, sparisce
nell’abisso. Corre addolorato per la china il suo nobile Patrono,
e, trovatolo giacente in fondo al burrone, gli pulisce la melma
dal volto, gli spreme la sanguigna bava dalle labbra, ed, acca-
rezzandolo per le note basette, gli appunta sul petto un ciondo-
lo... oh! Metamorfosi! ... da cavalcatura 1o muta in Cavaliere!
Descrivere la gioia de’ Coriglianesi al bramato capitombolo
dello scodato Muscio, sarebbe lungo e difficile, ed io me ne di-
spenso volentieri da me.

Una seconda festa cittadina successe nel giorno in cui si riuni il
Consiglio per procedere alla nomina della nuova Giunta; un
grido poi di giubilo universale echeggio spontaneo per tutte le
vie e per tutte le case di Corigliano, quando si seppe aversi as-
sunto la firma di Sindaco I’illustre giovine Barone Compagna,
e di averne delegato, in sua assenza, il chiaro giovin patrizio
signor Pasquale Garetti.

Corigliano aveva ottenuto piu di quanto chiedeva e piu di quan-
to desiderava! Amabili lettori, permettetemi di farvi fare un po’
di conoscenza col Barone Compagna e col sig. Garetti: quan-
tunque io senta una certa ripugnanza a parlare de’ nobili, te-
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mendo, che la lode loro meritatamente tributata, non abbiasi ad
interpretare per bassa adulazione: se lo faccio ora lo &, perché
ambedue quei signori non sanno chi io mi sia, e quindi nulla si
avra ad imputarmi.

Io non sono — si legge ancora nella cronaca — un gira-sale, ma
vorrel tanto meno farmi credere un comunardo: mi piace
I’agiatezza a casa mia: amo egualmente i ricchi ed i poveri,
quando li trovo onesti, aborrisco gli uni e gli altri, quando li
sperimento immorali: la nobilta m’ispira naturalmente rispetto,
piuttostocché odio, o rancore”.

Un giovin barone
svelto e popolare

“Il Barone Francesco Compagna, proprietario — cosi continua
la cronaca — di parecchi milioni di Ducati, & un giovinetto spi-
gliato, svolto ed intelligente: popolare senza ostentazione,
quando passeggia per le vie di Corigliano se passa in carrozza
od a cavallo, si vede sempre col sorriso sul labbro ed il cappel-
lo in mano per rispondere ai rispettosi ossequi di ogni classe e
d’ogni sesso di cittadini; e a piedi, a chi stringe la mano, a chi
accarezza il mento, a chi si appoggia leggermente sulla spalla,
a chi prodiga un sorriso, a chi volge uno scherzo, ha insomma
una gentilezza ed una cortesia per tutti. Né la generosita del
Barone si limita ad una infruttuosa cordialita; ché anzi egli & il
Tutore, il Padre ed il Patrono naturale di Corigliano. Tutti ri-
corrono a lui, ricchi e poveri: s’interpone volentieri da paciere
nei privati dissidi, concorda bonariamente le cittadine vertenze;
piu, centinaia di famiglie vivono al servizio di lui, molte ormai
arricchite, tutte con agio graduato, nessuna stentatamente: pa-
recchi villaggi vivono nelle sue terre: in Corigliano non si co-
nosce, strettamente parlando, la fame, bastando una breve sup-
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plica al barone per essere consolato I’ultimo casolare. Non ha
guari fu fregiato della Commenda, ma non per motivi elettorall,
spieghiamoci: ’avrebbe in tal caso buttata sdegnosamente in
faccia all’onorevole, che gliela procurasse. Sapete perché fu
fatto Commendatore? Perché un grido di benedizione di tutta
una cittadinanza all’indirizzo del giovin Barone giunse fino
all’orecchio del Ministero e forse del re. Grano non si poteva
avere al prezzo di lire 50 al quintale, ed egli apri generosamen-
te tutti i suoi magazzini al popolo, ribassandone il prezzo a sole
lire venti per quintale! Altro che la popolarita degli Onorevoli
democratici, che si distinguono per un chilometro di berretto
rosso sul capo! Ecco gli uomini, di cui sente oggi veramente
bisogno il paese! Vi par mo’ che vi avessi contato una bubbola,
parlandovi della gioja di tutta la Citta, nell’assumere la firma di
Sindaco il barone Compagna?

Avete voi, signor Barone, raggiunta I’eta per poter rappresenta-
re in Parlamento il Collegio di Corigliano? Facciamo voti, che
nella prossima elezione politica il vostro cuore vi parlasse a fa-
vore de’ vostri concittadini per farvi affacciare a candidato del
Collegio: la sarebbe un vero ferno pel Collegio di Corigliano
Calabro!... A’ voti comuni aggiunge anche il suo ufficio il Ra-
bagas!

Pasquale Garetti
ricco e liberale

L’altro assessore, signor Pasquale Garetti, appartiene ad una
famiglia ricca, tutta culta, sinceramente liberale, che ha lavora-
to in ogni tempo per il risorgimento della Patria, e d’una onesta
ed anzi purita siffatta, che non trova riscontro, per quanto io mi
sappia, se non della famiglia del Cairoli: e che venne ricom-
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pensata costantemente con 1’ingratitudine, moneta ordinaria ed
in corso forzoso per gli onesti.

Ma il nuovo elemento, se piaceva a tutta la Cittadinanza Cori-
glianese, era pero inviso al Gran Kan di Acri, e per legittima
conseguenza al prefetto della Provincia: non doveva dunque ti-
rare innanzi lungamente: e si sa bene, che quando un Prefetto
vuole ostacolare un’ Amministrazione comunale, vi ci trova su-
bito 1 modi, i mezzi e (che zucchero i neologismi del Pretore di
Acri!) le rotine; sicché il giovin Barone, inteso il fetore del lu-
cignolo, rassegno la firma e si dimise a tempo, salvando il suo
prestigio ed il decoro. Restava solo al ballo il coraggioso Ga-
retti; ma, come vedremo all’altro numero, si ritird anche lui...
salute al Senatore Sprovieri ed al Prefetto Giorgetti!”

Riportiamo per intero questa cronaca anche perché, come si &
detto, in questo brano si esprime il potenziale ideologico e poli-
tico dei cronisti: pronti a denunciare con coraggio gli abusi di
vecchi e nuovi “baroni”, pronti a stendere tappeti dorati per
nuovi arrivi!

E il giovane barone Compagna la speranza dei cronisti, perché
sorride paternamente ai sudditi e perché “proprietario di parec-
chi milioni di Ducati ... ”

La logica degli articolisti ¢ pur sempre una vecchia logica an-
che se ammantata da atteggiamenti rivoluzionari: si pud mi-
gliorare il vecchio contesto politico € economico, ma non biso-
gna sperare in un capovolgimento dell’intera struttura di pote-
re. In fondo in fondo ¢ proprio la paura del nascente sociali-
smo, pur con tutti i mali che si porta dentro, che anima Dago-
berto e Yorik. Essi amano egualmente i “ricchi” e i “poveri”,
ma il socialismo emana “fetore”.
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Chi era in realta
Vincenzo Sprovieri?

Ma chi era Vincenzo Sprovieri? Lo diciamo in ultimo perché
non ci interessa qui la sua avventura personale, ma quello che
rappresenta, emblematicamente, quasi tipo logicamente nel pa-
norama politico calabrese del tempo.

Egli aveva nel 1848 capeggiato il movimento popolare per
I’occupazione delle terre usurpate dagli agrari. Nel 1857, anche
se contattato da Giovan Battista Falcone, non aveva partecipato
alla Spedizione di Sapri, impresa carica di idee socialmente a-
vanzate in favore delle masse. Ma Sprovieri fu “dei Mille” e
I’essere stato tale gli procurd amicizie, appoggi e autorita che
lo portarono alla carica di Sindaco di Acri per tanti anni, a
quella di Consigliere Provinciale, di Presidente della Provincia,
di deputato per anni e senatore a vita dal 1891.

“Bonu venutu e stissi sempri / ‘a prisinzia ‘e vussuria, / ca
Spruvieri, e statu sempre / ‘un nimicu ‘e da tirannia”’. Ma a
questi versi popolari ne rispondono altri, di diverso tenore: “
...ca Spruvieri e statu sempre / ‘u nimucu ‘e da casa mia’! Ec-
co, la vita politica di Sprovieri oscilla tra questi giudizi antiteti-
ci. Apparentemente in contraddizione, pero, perché ambedue
gli atteggiamenti dimostrano la personalizzazione della politica
e delle istituzioni stesse. Ma oscilla ancora tra atteggiamenti
progressisti a Roma e conservatrici nei propri ambienti. Ha ra-
gione Marinari quando afferma che “i fratelli Sprovieri inaugu-
ravano, cosi, la non esigua e non estinta serie di quei parlamen-
tari meridionali che, sul piano nazionale riescono ad assumere
posizioni in qualche modo avanzate, sul piano locale si preoc-
cupano principalmente di consolidare il blocco d’interessi che
assicura loro il potere, € a questo scopo non rifiutano né la pre-
varicazione, né la violenza, né la corruzione”.
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Ma per il Rabagas non vi erano oscillazioni o tentennamenti:
Sprovieri era un nemico, un usurpatore di terreni demaniali, un
“tirannello del Cosentino” e come tale andava combattuto fino
in fondo.

Era tutto vero quanto pubblicavano i cronisti acresi? O erano
solo calunnie paesane? Certo ¢ che i diretti interessati preferi-
vano il silenzio: tutti fecero finta di niente. Perfino il Ministro
degli Interni, Zanardelli, pesantemente chiamato in causa, co-
me aveva gia fatto Nicotera, preferi il silenzio.

“ ... Eccellenza, io finora esposi gravissimi fatti sulla condotta
dello Sprovieri, che ne pensa lei? Se li crede veri, ci provveda:
se dubbi ordini un’istruttoria: se falsi, mi metta sotto processo;
in ogni caso li esamini e provveda”. Anche a questa ennesima
sfida del Rabagas nessuno rispose. L’omerta dei pubblici pote-
ri non ¢ nata oggi. E la democrazia in Calabria ¢ tutta da con-
quistare.

83



Note sull’olivicoltura calabrese

II testo € stato pubblicato sul n. 1 (aprile-maggio) 1988 della
rivista “il serratore” con il titolo Dal frantoio all’industria. Fra
pochi anni, nel 1992, il mercato europeo sara unico anche per
lolivicoltura. Si profila una dura sfida per le strutture ancora
fragili di un settore portante della nostra economia.
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Note sull’olivicoltura calabrese

Anche se non ¢ vero che la coltura dell’olivo sia stata “sempre”
al primo posto nella regione (nel XVI secolo, per esempio, era
preceduta da cereali, gelso e vite) ¢ certamente facile affermare
che essa ha svolto, comunque, un ruolo assai importante. E con
il XVIII secolo, e soprattutto con 1’innovazione tecnologica per
merito del Grimaldi e della sua scuola, che questa coltura co-
mincia ad acquisire un ruolo preminente e redditizio.
L’introduzione del frantoio alla “genovese” che, gradatamente,
sostituisce quello “calabrese” non piu rispondente alle esigen-
ze, porta indubbi benefici.

Con gli inizi del XIX secolo, data la “trasformazione radicale
dell’olivicoltura nel mezzogiorno” e il raggiunto “apprezzabile
grado di qualita” soprattutto, poi, di quello calabrese, 1’olio
prende la via dei mercati esteri, divenendo, qualche decennio
dopo, “il primo prodotto regionale per importanza
d’esportazione”.

Di strada, dunque, ne era stata fatta, poiché non ¢ poi vero che
il prodotto calabrese sia stato “sempre” di ottima qualita.

I1 XIX secolo vede il gran balzo in avanti di questo comparto,
mentre si delineano le zone piu vocate; e, tra queste, I’ampia
zona del rossanese e del coriglianese.

Con 1 progressi nella coltura, nella lavorazione e nella qualita
dell’olio, crescono i mercati.

Nel 1833 I’esportazione dell’olio calabrese ¢ di circa 40 mila
cantaia (un cantaio equivaleva a 89 kg circa). La produzione
nazionale del 1835 ¢ di 5 milioni di ducati, e quella calabrese ¢
pari alla meta dell’intero prodotto nazionale. Intorno al 1845 il
prodotto regionale raggiungera le oltre 107 mila cantaia.
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L’Unita d’Italia trova, dunque, questa coltura in piena attivita,
con un’ottima produzione, una qualita decisamente migliorata,
1 consensi dei mercati nazionali ed esteri.

Olivicoltura in Calabria negli anni ‘70

L’Europa ¢ la grande produttrice, nel mondo, dell’olio di oliva.
L’Italia vi partecipa con una produzione attorno al 35 per cen-
to, occupandone, cosi, il primo posto. Nonostante cio la bilan-
cia dei pagamenti € in rosso. Tra le regioni italiane, la Calabria
¢ seconda (prima ¢ la Puglia), sia come produzione e sia come
superficie impegnata. La superficie olivetata della Calabria &,
infatti, di circa 170 mila ettari a coltura “specializzata” e di 43
mila a coltura “promiscua”. L’olio prodotto & calcolato intorno
a un milione di quintali, pari a un valore di 400 miliardi. Rap-
presenta, mediamente, il 25 per cento del prodotto vendibile
lordo della Calabria. Vi sono circa 130 mila ditte, pari al 58 per
cento del totale delle aziende agricole regionali. Le braccianti
impegnate come raccoglitrici oscillano sulle 30 mila. L attivita
molitoria si esercita in oltre 2 mila frantoi, di cui 1890 col si-
stema a “pressione” (cio¢, tradizionale) e 295 a “centrifugazio-
ne”. Nella provincia di Cosenza se ne contano 400 a “pressio-
ne” e 57 a “centrifugazione”. A tale proposito un’indagine ha
individuato 118 frantoi nel cassanese, 216 nella zona cosentina,
113 nel rossanese. '

La superficie olivetata, in Calabria, era pari a ettari 175.756
(coltura principale) e 48.982 (coltura secondaria) nel 1974; tale
superficie ¢ andata sempre piu diminuendo e nel 1982 la colti-
vazione principale si estendeva su ettari 169.607 (6.149 in me-
no) e quella secondaria su ettari 42.778 (6.204 in meno). Pos-
siamo dire che in Calabria, in otto anni, si ¢ registrata una su-
perficie olivetata in meno per un totale di 12.353 ettari.
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Olivicoltura a Corigliano negli anni ‘70

La superficie olivetata di Corigliano, San Giorgio, Vaccarizzo
e San Cosmo ¢ in forte diminuzione. Negli anni 70 i terreni o-
livetati raggiungevano circa 6 mila ettari, alla fine di quel de-
cennio, 4/500 ettari erano gia stati sottratti a questa coltura. Gli
ultimi anni fanno registrare, ancora, una nuova falcidia: solo a
Corigliano, negli ultimi venti anni, all’incirca, mille ettari oli-
vetati sono stati soggetti a trasformazione agraria o “cementati”
0 “bruciati”. L’area olivetata, compresa tra Corigliano e i paesi
albanesi limitrofi, puo contare, ora, qualcosa come 5 mila etta-
1i.

Considerata la rapidita delle trasformazioni nelle nostre cam-
pagne, non ¢ azzardato parlare di pericolo per questa coltura.
Cio sarebbe un paradosso dal momento che proprio in questi
ultimi tempi € sempre piu riconosciuto il giusto e salutare posto
dell’olio di oliva nell’alimentazione e la sua bonta rispetto ad
altri prodotti.

Non va dimenticato che, nonostante le condizioni appena dette,
la produzione olivicola rappresenta ancora un reddito conside-
revole per il territorio e le popolazioni. Lo dimostrano le gior-
nate lavorative dei braccianti agricoli, la presenza di numerosi
frantoi, di aziende che, oltre alle moliture delle olive, hanno
impianti d’imbottigliamento e uffici per la commercializzazio-
ne: 1 fratelli Viteritti di Cantinella, Cerenzia e Basile e i fratelli
Papaianni alla stazione di Corigliano, Elmo Armando e figlio a
Vaccarizzo.

Altro moderno oleificio con linea d’imbottigliamento sta per
entrare in funzione in contrada Foresta, ai confini di Coriglia-
no, di Attilio Ferraro.

Corigliano, San Giorgio, San Cosmo e Vaccarizzo dal 1978 al
1988 hanno prodotto olive per quintali 2.475.700 che in produ-
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zione olearia, con una resa del 22/23 per cento, & pari, pressap-
poco, a 600 mila quintali di olio.

L’anno zero degli oleifici pubblici

Un apporto a questo comparto agricolo doveva essere dato, in
verita, da alcune strutture pubbliche pensate negli anni *60, na-
te per razionalizzare e ammodernare le fasi della molitura, ele-
vare la qualita del prodotto e tendere a una commercializzazio-
ne piu capillare dello stesso.

Ci si riferisce, per quanto riguarda il comprensorio della Piana
di Sibari, all’oleificio di San Giorgio e all’elaiopolio di Rossa-
no.

Della struttura di S. Giorgio, infatti, se ne parla negli anni 60 e
subito i piccoli e medi proprietari pensano di liberarsi final-
mente da uno sfruttamento secolare da parte dei proprietari dei
frantoi. Ma i lavori termineranno nel 1977. Si trattava (e si trat-
ta) di un impianto con linee di lavorazione per estrazione
dell’olio dalle olive per centrifugazione delle paste, con una
capacita lavorativa di 20/30 mila quintali di olive.

Da allora sono trascorsi 11 anni, ma quella struttura attende an-
cora di entrare in funzione.

Ben diversa la megastruttura di Rossano, nasce come oleificio,
centro di confezionamento e di commercializzazione, finalizza-
ta allo stoccaggio di 45 mila quintali di olio vergine, al confe-
zionamento in bottiglie, lattine e fustini di 130 mila quintali di
olio I’anno, nonché come “oleificio prototipo”. Fanno da com-
pletamento magazzini per pezzi di ricambio, edifici per servizi
generali, laboratori analisi, centro contabile regionale, ecc.

Questo complesso nasceva dall’esigenza di razionalizzare e va-
lorizzare la produzione olearia della Calabria, in sintonia con la
raffineria di S. Eufemia e di Eranova, nonché dei vari centri di
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raccolta, come quello di Fuscaldo e di S. Andrea Apostolo,
nonché del vicino oleificio di San Giorgio.

Anche questo complesso industriale, in concreto, non € mai en-
trato in funzione. Di questo centro che rientra, in virti della
legge 910/66, tra gli “impianti d’interesse nazionale”, e delle
due raffinerie, mai attivate, se n’¢ ricordato il Piano Olivicolo
Regionale, varato nel maggio dell’87 e ora in attesa di mettersi
in movimento.

Qualche conclusione

Duemila e piu frantoi in Calabria sono tanti. Troppi quelli della
zona di Rossano, Corigliano, Cassano e dintorni. Il piu delle
volte si tratta di frantoi piccoli, a conduzione diretta, a “uso
famiglia” o per pochi amici conferenti, di tipo tradizionale. Co-
sti di gestione, se si vuole rispettare la legge, altissimi. Profitti
pochi (truffe CEE, a parte). Inquinamento garantito. Necessita-
no, allora, aziende davvero produttive, a ciclo completo, che
guardino alla qualita del prodotto, che puntino alla conquista
dei mercati.

I tanti frantoi sparsi sul nostro territorio dimostrano, da una
parte, attivita e fermenti ma, dall’altra, gestione arretrata di una
branca cosi importante della nostra economia che non riesce ad
adeguarsi alle mutate esigenze industriali. Bisogna passare da
un’economia ancora troppo “rurale”, spesso con rapporti tra i
soggetti economici di stampo feudale a un’economia piu tipi-
camente industriale che comporta I’emergere di aziende com-
petitive, tecnologie avanzate, moderni imprenditori. Altrimenti
¢ la fine.

La storia ci insegna che la “fortuna” delle olive calabresi ¢ ini-
ziata quando, a un dato momento, la regione ha saputo farsi ca-
rico della nuova tecnologia, farla propria, arricchirla e rilan-
ciarla su scala piu ampia. Ha retto la concorrenza quando ha
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saputo conciliare tecnologia e imprenditoria illuminata, nono-
stante gli indubbi, eterni svantaggi legati alla perifericita logi-
stica della regione e alla mancanza di rete viaria e di trasporto
marino.

Il declino € cominciato appena questi requisiti sono venuti me-
no e quando il nuovo Stato Unitario ha assegnato un ruolo di
mera assistenza al suo “meridione”.

E oggi si € nuovamente a un bivio. La realta europea (come
dimenticare il prossimo mercato unico europeo!), con tutti i
suoi limiti, ¢ alle porte, anzi, ci siamo gia dentro: bisogna deci-
dere se vogliamo essere presenti in questo contesto o restarne
fuori.

Detto cio6 ¢ giusto chiedere: di verificare, finalmente, la messa
in opera delle due strutture pubbliche, di lavorare perché la
struttura di Rossano possa anche essere Centro di ricerca agri-
cola; di puntare a creare nell’area ASI un Consorzio di fran-
toiani per costituire aziende competitive; di favorire questa
concentrazione anche per affrontare, con piu respiro e determi-
nazione, lo spinoso e non pill procrastinabile problema degli
impianti di depurazione delle acque. Tutto cio, inoltre, porte-
rebbe, inevitabilmente, a ridurre gli illeciti sui fondi CEE: un
motivo in piu per sollecitare I’interesse dello Stato e della Re-
gione.

Ci permettiamo, infine, di chiedere la promozione di “giornate
olivicole” con lo scopo di dare slancio alla stessa impresa agri-
cola e alla industria del settore, contribuendo, cosi, non solo a
fare il punto sullo stato di “salute” di questa coltura nella Piana
e del suo ruolo nell’Europa degli anni ’90, ma a rilanciare
I’immagine di “garanzia” dell’olio vergine calabrese, che pur
vanta antiche tradizioni e un posto di rilievo nella storia eco-
nomica delle popolazioni calabresi e di questa parte della fascia
jonica cosentina.
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Stato delle persone in Calabria

XIII — I Concari

Si ripropone il testo di Vincenzo Padula dal titolo Stato delle
persone in Calabria — I Concari, apparso su “Il Bruzio — Gior-
nale politico-letterario”, n. 50 del 24 agosto 1864, pp. 1-2.
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Stato delle persone in Calabria

XIIT — I Concari

La regolizia dal fusto liscio e dai fiori giallognoli viene sponta-
nea in molti luoghi, finanche tra le macie del castello di Cosen-
za; prova in ogni sorta terreni, pitt nei bianchi; meno nei reni-
schi e troppo asciutti; ed i frigidi ed i pollini, che ne sono i mi-
gliori recipienti, danno ventuno chilogramma di panellini per
ogni ottantanove di radice. Il proprietario di terre acquitrinose
vi pianta la radice a glabe d’una spanna, e due palmi profonda,
le lascia vacare il primo anno, le pone a seme nei seguenti,
guardandosi pero dall’adoperare la zappa, ed al terzo anno ne
cava la radice. — E sui terreni che gia si trovano divelti torna a
sementare senza veruna spesa, sicche non vi ha caso che stati-
no, né i cereali gli fruttano mai, che non gli frutti ancora ogni
tre anni la regolizia. Fatta una volta che se ne abbia la pianta-
gione non ¢ mestieri che si rinnovelli, perché la vaga
dell’umido sempre piu s’addentra sotterra, né viene mai meno,
solo che si adopre, come dicemmo, 1’aratro, e non la zappa, che
facilmente la sfittona. Trentaquattro are gittano nelle buone an-
nate intorno a 18 quintali di radice, e poiché 89 chilogrammi di
essa fanno un prezzo oscillante tra le dieci e le quindici lire, &
chiaro che, senza negligere ’altre colture, il proprietario puo
sicuramente guadagnare in ogni terzo anno da 180 a 270 lire
sopra 34 are di terreno. Nondimeno la coltura della regolizia ¢
trascurata, e pochi tra i nostri piu grandi proprietarii se ne pi-
gliano pensiero, e di cid € causa il poco o nessuno consumo che
si fa tra noi dei panellini di liquerizia. Un panellino si da via
per due soldi dai merciajuoli, e dai venditori ambulanti, e lo
comprano 1 ragazzi per ghiottoneria, gl’infermi per espettoran-
te, e sedici di essi fanno un rotolo nostro, cio€ trentatré once. In
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di grosso si vendono allo straniero, e dieci anni sopra i nostri
tempi 89 chilogrammi di bastoncelli facevano 110 lire; ma ora
il prezzo n’¢ cresciuto a 127 e a 135.

Diciamo conci alle fabbriche della liquerizia, e concari agli o-
pranti, che assistono ai caccavi, dove si mette a bollire la radi-
ce. I Conci sono pochi, e s’incontrano tutti nelle pianure valli-
giane e nelle maremme in aperta campagna e lontani
dall’abitato. Dicesi zerna 1’insieme di cinque quintali e trenta-
quattro chilogrammi di radice; e per ogni zerna bisogna un cac-
cavo, e per ogni caccavo due concari. Il pit dei nostri conci so-
no di otto zerne ciascuno: vi si lavora di e notte, vi s’adopra
molta gente, e I’inumano governo che se ne fa persuade a chi
visita un concio di trovarsi tra gli schiavi delle Antille. In ogni
concio ¢ un fattore, sedici concari, un capoconcaro, un trincia-
tore, sei molinari, un falegname, due acquajuoli, un pesatore di
legna, un fanciullo marchiatore, e sedici impastatrici. Accresce-
te a costoro 1 mulattieri che someggiano legna, i contadini che
scavano le radici, e gia un concio vi dara ’aspetto d’un piccolo
paese, dove per sei mesi dell’anno, da decembre a tutto mag-
gio, traggono uomini e donne di tutti i nostri villaggi. 11 capo-
concaro tira 50 lire e 90 centesimi al mese; 59 e 48 il falegna-
me; 29 e 74 ciascuno dei concari e dei molinari e 33 e 99 il pe-
satore e ‘I trinciatore. Degli acquajuoli poi I’uno tira 34 lire,
I’altro 27 e 61 centesimi. Hanno oltraccio ciascuno quattro chi-
logrammi di olio al mese per lume e condimento, ed una man-
cia di sei chilogrammi di carne porcina al Carnevale. Altre
mance (jussi) toccavano negli anni addietro: si rendea solenne
I’apertura del Concio e il principio dei lavori con due barili di
vino; a Natale ciascuno uomo toccava mezzo chilogramma di
olio ed altrettanto di farina per far frittelle; a Capodanno una
ricotta; a Carnevale una libbra di formaggio, e due di macche-
roni, ed a Pasqua un chilogramma di carne di agnello; ma ora
’avarizia dei grandi signori ¢ cresciuta, e tutte queste mance si
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sono tolte, tranne quella, che dicemmo, di Carnevale. Le impa-
statrici, e quelle che vengono chiamate sull’entrate di marzo a
risciacquare nell’acqua fresca e corrente i panellini di liquerizia
gia rasciutti sono in peggiore condizione. — Elleno col fanciullo
marchiatore non tirano pit di 34 centesimi al giorno, e non toc-
cano nessuna mancia. Di queste donne alcune vengono nei
conci coi mariti, altre coi padri, ed altre sono avventuriere.
Viaggiando una volta per le maremme fummo colti dal mal
tempo. La pioggia ci aveva tutti fradicii, poi, come spiovve,
una neve soffice e biocculuta prese a caderci addosso, e pem-
sammo di far notte in un concio, che ci appariva in distanza. —
Ci accozzammo per via con mulattieri, venuti cola da varii pae-
st a trovar lavoro per sei mesi dell’anno. Come vendete le le-
gna? chiedemmo loro. — Cento trentacinque chilogrammi ci si
pagano una lira, e 70, e dobbiamo a nostro rischio tagliarle nei
boschi comunali; e nondimeno il fattore che ce le pesa, le segna
sempre nel suo libro al meno, e per poco che fiati in contrario ti
da del sagoma sul capo. — Traversammo un campo esteso dove
da venti braccianti cavavano la regolizia, ¢ domandammo:
Quanto vi si paga la vostra giornata? — Noi lavoriamo, rispose-
ro, non a giornata, ma a compito, e ci si da una lira e 70 cente-
simi per ogni cento trentacinque chilogrammi di radice; e non-
dimeno il fattore che ce li pesa li segna sempre al meno nel suo
libro, e per poco che fiati ti da del sagoma sul capo.

Vedemmo fuori del concio vagare asini, gatti e galline, e chie-
demmo: Di chi sono queste bestie? — Sono dei concari e delle
loro donne, che emigrando dai paesi nativi, e lasciando chiuse a
chiave le loro casette, portarono seco i gatti, i polli e quegli a-
sini, che vacano. — E perché non i porcelli? — Perché i porcelli
son banditi dai conci, atteso che il fattore pretende per sé e gra-
tuitamente tutta la crusca, che rimane ai concari ed alle loro
donne dopo fatto il pane; e nell’anno passato, egli guadagno in
tal modo sessantasei ettolitri di crusca. — Ma questo & un furto.
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— Furto e peggio; ma che fare? Per poco che fiati ti tocca a ra-
sciugare una tempesta di legnate. — Sullo spianato che si allarga
fuori della manifattura un vecchio con le carni accapponate dal
freddo, e ritto d’innanzi ad un ceppo tagliuzzava la radice. —
Quell’uomo condannato a starsi le intere giornate allo scoverto
ci mosse a pieta, ed entrammo nel concio. Vi era un silenzio di
tomba interrotto solo dal rumore di un orologio a suono ed a
sveglia confitto al muro, e da quello dei lavori. Vi aveano otto
conche; attorno a ciascuna due concari scalzi e con la camicia
rimboccata sopra le gomita, ed armati di menatoi calzati da una
gorbia di ferro, che finiva a penna (firavosce) rimestavano la ra-
dice che bolliva. Altrove la radice era cotta, e levandosi con
una forca a quattro rebbii piegati si versava nei mastelli. I mo-
linari, che meglio andrebbero detti trappetari, toglievano i ma-
stelli e 1i vuotavano nelle gabbie. Queste s’incastellavano sullo
strettoio, e si premevano. Il sugo che ne sgrondava, si rimetteva
in altre conche per condensarsi a lento fuoco. 1l fattore, a cui &
commesso il capo e I’indirizzo del concio, portava nel viso lo
aguzzino: andava giu e su armato di un legno duro e broccolo-
so, ed aveva autorita di fare alto e basso su quei miseri. Alzod
quel legno sopra un concaro, colpevole non sappiamo di che; il
concaro non fé motto, non si mosse; sorrise mostrando due fil-
ze di denti bianchi ed acuti come quelli della tigre. 11 fattore
abbasso il bastone, e butto nel fuoco una lira, che si liquefece.
Noi eravamo a sedere al focolare in mezzo ad altri concari che
si riposavano, ingannando un po di sonno, col capo rivolto al
mantello per non essere offesi dal fumo, e stesi lunghi lunghi
coi piedi nudi al fuoco; modo di dormire prediletto dai nostri
villani calabresi, che dicono: Si vive cento anni a dormire col
capo sulla neve e coi piedi alla fiamma.

Un solo era seduto al nostro fianco, che al vedere quella lira li-
quefarsi prese a fare il tentennio con le ginocchia. — Amico! Gli
dicemmo che vuol dire quella lira? Vuol dire che qui siamo
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trattati peggio dei cani; vuol dire che qui un legno di piu che si
metta nella fornace, un’oncia di brodo che vada giu a terra nel
riversarlo nei mastelli, un minuto di tempo che un povero cri-
stiano si alleni, si pagano con le legnate e con multe. Il fattore
gitta una e due lire nel fuoco, e nel suo registro le accende in
debito al colpevole. — La € una infamia; ma poi siete pagati be-
ne: sette docati al mese e cinque rotoli di olio, potete dirvi con-
tenti. — Bah! A conto di quei sette docati il padrone ci da grano
e fave; e ‘1 grano & vegliatura pretta, ¢ spazzatura di aja. Poi, 1
molini sono del padrone: il fattore ci scrive un biglietto al mu-
gnajo; questi ci fa la macinata, e sopra 50 rotoli di farina ce ne
froda sei. L’olio ci si da a spilluzzico: ci tocca il primo di del
mese, e lo riceviano dopo 15 giorni. Un rotolo ¢ 33 once; egli
ce ne pesa 24, e lo riscalda prima di misuratrlo, perché abbia
molto volume, e poco peso. A lui poi tocca un mezzo majale;
egli lo vuole intero, e per averlo intero froda a noi, a qual piu,
a qual meno, quel po’ di carne ci spetta al Carnvale. Galline poi
non ce ne lasciano una viva; la crusca se la piglia; insomma
mena [’organo. — Che vuol dire che mena I’organo? — Vuol di-
re che ruba; e cosi ci rompiamo le reni da mane a sera per vive-
re; e qual vivere! Fave e pane, pane e fave; e se ci bisogna ta-
bacco, o sale, o sapone, o altro, diamo al mulattiere che in pae-
se il nostro pane, ed ei lo lascia al tabacchino ed al pizzicagno-
lo in cambio. Ah! Un concio € un inferno! Il lavoro € continuo;
ci diamo la muta, & vero, ma nessuno puo mai dormire il suo
bisogno; quell’orologio a dondolo ci governa, e il capo ci va su
e giu come quella sua lente. — Mio buon amico, queste condi-
zioni sono dure; ma perché voi le pigliate? — Perché voi le pi-
gliate? E d’inverno che volete che facessimo di meglio noi mi-
serabili braccianti? A non finire di fame e di freddo corriamo
qui, e soffriamo corna e peggio, per non essere mandati via;
perché noi siamo assai fratelli. — Hai dunque altri fratelli? — Il
concaro rise come puo ridere un lupo, e rispose: Fratello in lin-
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gua nostra significa povero;e dove son molti poveri, il proprie-
tario paga gli opranti a suo senno, e se altri se ne va dal concio,
non mancano i mille che preghino di entrare in suo luogo.
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Stato delle persone in Calabria

XIV — Le Impastatrici

Si ripropone il testo di Vincenzo Padula dal titolo Stato delle
persone in Calabria — Le Impastatrici, apparso su “Il Bruzio —
Giornale politico-letterario”, n. 51 del 27 agosto 1864, p. 2.
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Stato delle persone in Calabria

XIV — Le Impastatrici

Venimmo in desiderio di vedere le impastatrici, ed entrammo
in altra stanza a terreno. Le donne erano venti, tutte in fila con
avanti un tavoletto di noce, e ciascuna con un utello alla sua
destra. Il Capoconcaro scodelld nel mezzo del tagliere un pa-
stone tuttavia bollente; le meschine si versarono sulle mani un
filo di olio dall’utello, e con I’estreme dita spiccarono della pa-
sta scottante, facendo siffatti versi col volto che ci mossero il
riso. Nessuna canzone, nessun motto arguto allegrava il lavoro:
il fattore andava sossopra per ogni nonnulla, e punto che
I’opera gli paresse abborracciata, e punto che una donna si disi-
stancasse, egli era sempre li a frugarle le spalle col suo male-
detto legno. Quando la pasta fu mediocremente ammazzerata,
le donne raddoppiarono il maneggio: i lombi, i polsi travaglia-
rono con piu lentezza, ma con forza maggiore; il dorso delle
mani si fé turgido e livido, il sudore goccio dalla fronte. — Per
ridurre allora la pasta piu obbediente ed arrendevole vi sputa-
rono sopra, si sputarono sulle mani, il che facendoci stomaco
basto a toglierci da quel luogo. Traversammo un’altra stanza
dove il falegname incassava i bastoncelli, incartocciandoli in
frondi di lauro, e montando per una scaletta fummo nelle stan-
ze a torre, dove, scevere dagli uomini, soglion dormire le don-
ne. Vi trovammo inferma sopra un povero saccone una giovi-
netta da Longobucco. Oh! le chiedemmo, siete dunque amma-
lata, buona donna? — Ma nei conci si puo star bene? Ci rispose.
Voi avete visto le mie compagne laggiu, e con quel lavoro li
non ci restano lombi, non ci restano polsi, si raccattano calda-
ne, febbri, sbalordimenti di teste. Guardate. — E levando da sot-
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to la coltre le mani ce le mostro piene di setole (serchie), con la
pelle rotta, magagnata, ricoverta di croste.

E sfogliandosi quelle croste con 1’ugne, continuo: Bisogna che
la liquerizia si assodi a furia di sputarvi sopra, € di maneggiar-
la; bisogna che, come un pane biscottato, vada, cadendo a terra,
in mille frantumi; e per condurla a tali termini si richieggono
polsi di acciajo. Poi non vi ¢ verso da far contento il fattore:
quando i panellini non gli sembrano sodi a bastanza, gli disfa, e
rimette nel caccavo, e liquefatti e bollenti vuole che si rimpa-
stino. A non scottarci le mani le ungiamo di olio; € ne avessimo
almeno a sufficienza! Spesso dobbiamo comprarlo di nostro.
La mattina ci si accorda un po di tregua, e ci mettiamo al lavo-
ro con due ore di Sole alzato; e spendiamo quel po di tempo
ora a fare il pane, ora a lavare, ed imbucatare i panni agli uo-
mini nostri. — E se un concaro non ha moglie, chi gli fa il buca-
to? — Una di noi, e, per tutti i sei mesi che dimoriamo qui, le da
85 centesimi. Poi 1’orologio ci chiama al tavolello, e tranne
cinque minuti che ci accordano a mezzodi per mangiare, non ci
togliamo dal tagliare prima che il pastone scodellato dal capo-
concaro non sia ridotto a bastoncelli. E cosi lavoriamo a notte
adulta, e spesso con la febbre addosso; perché il fattore & un
cane, che non ci conta la giornata quando siamo malatelle. —
Questa parola le scappo con tanta grazia di bocca che noi la
scriviamo quale 1’'udimmo. Veggo qui, le chiedemmo, panieri,
e ceste; ma non gia il tamburello, ch’¢ 1’arnese indispensabile
di voi altre giovanette; e tu, che credo maritata, potresti con
quelle far bordone alla chitarra di tuo marito. — Qui non si sof-
frono, Signore, né chitarre, né tamburelli; il Concio é un lutto.
Ed alle povere donne ¢ vietato finanche il riso, perché tra noi
non manca alcuna, a cui il fattore da di bruscolo, e la superba
di essersi messa nella grazia di lui, ci fa la fattoressa addosso,
né si puod dirle: Fatti in 1a. Io poi son maritata, ma come nol
fossi: qui le mogli si dividono barbaramente dai mariti, e questi
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per vederle alla macchia pagano una multa. Si, mio buon Si-
gnore. Quando il Sole ¢ caduto, la manifattura si chiude; e chi
si trova fuori resta fuori, sia che piova, sia che nevighi. E
quando alla dimani rintra nella fabbrica, paga 85 centesimi di
multa. Or mio marito per vedermi, finge, quando il Sole € pres-
so al tramonto, di fare un po di corpo, ed esce. La fabbrica si
chiude, ei vi rientra alla dimani, e paga la multa. E cosi il no-
stro meschino guadagno di sei mesi se ne va tra multe, spese di
medicine, e di elemosine. — Oh! ma voi cosi povere come pote-
te fare 1’elemosina? — La malatella sorrise, e rispose: La limo-
sina non si fa da noi, ma dal padrone, e si paga da noi: e
nell’anno passato vi ebbe un tremuoto, e il padrone ci fé sapere
che avendo dovuto soccorrere ai danneggiati del tremuoto, in-
tendeva ritenersi tre lire dall’avere di ogni concaro e d’ogni
impastatrice. — A queste parole lasciammo pieni d’indignazione
la malatella, e tornammo al focolare. Cantate qualche cosa, di-
cemmo ai concari, € vi daremo il vino. — Nel carcere si canta,
ma non nel concio, ne risposero. Ci sedemmo al fuoco, ma i
nostri occhi erano su quei poverelli. Dopo un tratto vollero
contentarci, € maneggiando mestamente le fravosce intuoraro-
no in quilio la seguente canzone:

Povara vita mia, chi campi a fari
Mo chi si chiusa dintra a quattru mura?
De mani e piedi mi fici ligari
A na nivura fossa funna e scura.
Sula a speranza nun mi fa schiattari,
E tu, rilogiu, chi mi cunti 1’uri:
Tannu mi criju de mi liberari
Quannu mi dici: Su ventiquatt’uri.

Un’infinita malinconia governava quel canto. Il concaro si di-
pingeva legato nelle mani e nei piedi, in fondo ad un abisso te-

109




nebroso, con gli occhi rivolti non al Cielo, non a Dio, ma
all’orologio che gli conta il tempo. Ci segnammo nella memo-
ria la canzone, e volgemmo 1’occhio alle persone che ci stavano
attorno. Il numero n’era cresciuto. Braccianti, mulattieri, pasto-
11, e viandanti di tutti i paesi erano convenuti cola a passarvi la
notte. Non mai vedemmo cere piu sinistre, non mai udimmo
piu scellerati discorsi. Nelle loro conversazioni si metteano in
ballo i disegni piu sanguinosi: si raccontavano imprese di bri-
ganti, audacie di carcerati; si narravano i vizii, ¢ le abitudini dei
nostri piu ricchi signori, e discutevansi le insidie tese a loro dai
briganti per sequestrarli. A noi tardava un secolo di potere usci-
re da quel conciliabolo di gente famelica, che affrettava coi voti
il ritorno della bella stagione per pigliare il mestiero del brigan-
te, e del manutengolo; e quando fu giorno ci rimettemmo in vi-
aggio. Fuori della manifattura alcune donne sfornavano il pane,
ed una di quelle allungandosi piu che potesse sulla punta dei
piedi stendeva la mano ad un finestrino cancellato della fabbri-
ca. — Che fate buona donna? — Non posso entrare per 1’uscio, e
porgo per di qui al mio povero marito un mezzo pane caldo
condito con un poco di olio. E noi spronando il cavallo dicem-
mo nel nostro cuore: Proseguite pure, miei bei signori Calabre-
si, a far cosi inumano governo della povera gente, e poi gridate,
ché ne avete ben donde, che vi siano briganti i quali vi seque-
strino.
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Contratto

Si riporta un contratto stipulato dalla duchessa Gaetani per con-
to della Casa Bovino e Biagio Nocera di Lauria incaricato di
formare la “squadra” degli Scavatori di radice di liquirizia per
I’anno 1926-27.
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Contratto

Tra I’Ecc. ma Casa Bovino, La Duchessa D. Antonia Gaetani,
dell’Aquila d’Aragona ED il Sig. Nocera Biagio di Giacomo
Antonio, nato a Lauria ivi domiciliato, si conviene e stabilisce
quanto segue.

IL Sig. Biagio Nocera si obbliga di comporre una squadra di
Scavatori di radice di numero mai inferiore ad ottanta persone,
e potendosi aver bisogno, egli si obbliga ancora di aumentare la
squadra di altre venti persone. Si obbliga del pari esso Sig. No-
cera di fare avvenire la composizione delle squadre sui posti da
indicarsi non piu tardi del 15 Novembre.

IL prezzo che si stabilisce per ogni quintale di radice scavata e
preparata come si dira in seguito, ¢ quello che in Ottobre, come
di consuetudine, si stabilisce dal Sig. Barone Compagna in
Lauria, accertandosi tale prezzo in contraddittorio fra esso No-
cera e persona preposta all’uopo dall’Ecc-ma Duchessa di Bo-
vino.

Stabilito ed accettato tale prezzo, per nessuna ragione o causa
vi puod essere variante, assoggettandosi esso Sig. Nocera di ri-
spondere de proprio di qualsiasi pretesa che per avventura do-
vesse avanzarsi dai suoi operai. Conseguentemente, egli sara
oculato a prevenire ammutinamenti o scioperi, rispondendo al-
tresi “del proprio” dei danneggiamenti derivanti da tali fatti.

E in facolta del Fattore Sig. Rega riferire se in qualche localita
gabellata dalla Casa la radice sia scarsa di tanto per cui non si
raggiunga il quantitativo da coprire la giornata dell’operaio
prudenziale in rapporto al prezzo come sopra stabilito.

In tal caso, il Sig. Nocera avanzera tempestiva domanda, ed
una persona addetta in concorso del Sig. Fattore, determinera
quale sia la misura giusta ed equa da aggiungersi al prezzo e
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limitatamente a quell’unica partita il cui scavo ¢& stato ricono-
sciuto deficiente per parere di esso Sig. Rega.

Gli scavi dovranno eseguirsi sotto la sorveglianza del Fattore
Sig. Rega e di qualsiasi altra persona che ha speciale incarico
dall’Ecc-ma Sig-ra Duchessa in modo che le gabelle della radi-
ce vengano strettamente sfruttate.

Di modo che, a campagna finita, il Sig. Nocera si obbliga di la-
sciare sul posto non meno di tre persone addette alla raccoglitu-
ra della radice le successive maggesi. IL prezzo unitario di tale
raccoglitura € quello stabilito durante la campagna.

Stabilita la zona a sfruttare, giornalmente si deve proporzionare
la partita di terreno in rapporto al numero di operai componenti
la squadra. LA radice quindi, deve essere scavata diligentemen-
te senza che vi entrino corpi estranei, piante somiglianti, fruste,
né terre aderenti né altri corpi che dovessero concorrere ad au-
mentare il peso.

Dopo che I’operaio ha estratto la radice dal terreno, essa deve
restare sparsa per tutto quel tempo necessario per determinare
un quantitativo costituente il sarcino. Se nel periodo della cam-
pagna si dovessero verificare allagamenti e la radice dovesse
trovarsi infossata, questa a cura del Sig. Nocera, dovra essere
asportata e deposta su terra asciutta e dopo il prosciugamento si
procedera alla pesata.

La pesata si effettua ogni mercoledi e sabato della settimana, e
nell’ipotesi di tempo di pioggia la pesata si rimanda
all’indomani se il tempo non ¢ piovoso.

Seguita la pesata sara obbligo del caporale fare ammietare la
radice e condizionarla in maniera da preservarla dalla pioggia o
da qualsiasi altra infrazione cosi viene consegnata ai guardiani.
Le stozza e le rimanenze debbono sempre essere raccolte a cura
del Nocera al prezzo corrente.

La pesatura a Kg. si esegue giusto consuetudine a 5 a 5 kg.
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Al Sig. Nocera spetta N. 160 pagliericci, e due sacchi di paglia
per le vetture a giorno.

In data 26 settembre il Sig. Nocera ha ricevuto la somma di L.
2500,00, per accaparrare gli operai della squadra, oggetto del
presente contratto, della quale qual somma fa ricevuta, per te-
nerne conto a fine lavoro.

Al Sig. Nocera altresi spetta 1’acconto settimanale di L.
3000,00 durate lo scavo; non che gli spetta il mensile di lire
cinquecento per mesi quattro, la spesa di porto d’armi, il forag-
gio per la mula e le identiche spese come il precedente anno,
cioé scrivania L. 34,00 carta e Libro L. 10,00 lettere e tele-
gramma L. 10,00 cogli stozza e metaiuoli L. 100,00, viaggio
andata e ritorno in Novembre L. 110,00 che in tutto raggruppa-
te al mensile di L. 500,00, formano lire Seicento al mese per
mesi quattro.

Resta I’antica consuetudine che per lo scavo di Feraudo spetta
il trasporto che si effettua con due carri all’andare e due al ri-

torno.
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Giovanni Pistoia
giovannipistoia@libero. it

Suoi articoli, servizi, commenti sono apparsi su numerosi gior-
nali e riviste: L’Unita, Paese Sera, Confronto, Tribuna, il serra-
tore, Mondiversi, L’Opinione, Il Municipale, etc.

Suoi scritti appaiono, ora, su vari siti internet e blog.

Le piu recenti pubblicazioni:

Voci del Sud - tracce segni idee, Photocity, giugno 2012;

1l mare a primavera - racconti dal web, Photocity, settembre
2012;

La parola e il tempo - pagine sparse, Photocity, gennaio 2013;
Le rondini sono piene di cielo, Photocity, luglio 2013;

Gabbiano dispettoso - Filastrocche, Photocity, gennaio 2013;

Alle radici del presente. Vita morale e materiale in Calabria in
un manoscritto del Seicento, il serratore 1996; seconda edizio-
ne, Photocity, ottobre 2013;
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1l dolce abbraccio della parola. Appunti e note di lettura, Pho-
tocity, marzo 2014;

Capuana e la letteratura per [’infanzia, Youcanprint, luglio
2014 (in cartaceo e in eBook);

Sentieri di pagine. Appunti e note di lettura, Photocity, settem-
bre 2014; '

Ci lasci uscire, bella signora! Youcanprint, ottobre 2014 (in
cartaceo e in eBook);

Intervista sulla piana di Sibari. Raccolta di scritti apparsi tra il
1986 e il 1988, Youcanprint, gennaio 2015 (in cartaceo e in
eBook);

Come il fiume fluisce verso il monte - poesie, Photocity, di-
cembre 2013;

Sono foresta tra sogni e silenzi - poesie, Photocity, maggio
2014;

Se solo potesse dar voce - poesie, Youcanprint, agosto 2014 (in
cartaceo e in eBook);

La sfida. Poesie in compagnia, Youcanprint, agosto 2014 (in
cartaceo e in eBook);

Parole d’acqua e di vento, Youcanprint, gennaio 2015 (in car-
taceo e in eBook);

Mi racconto la luna - piccola antologia di vagabondi pensieri e
fragile poesia, Youcanprint, marzo 2015 (in cartaceo e in eBo-
ok);

La memoria e la fionda - parole scritte a bassa voce - Youcan-
print, agosto 2015 (in cartaceo e in eBook).

I1 31 gennaio 2014 (Sala delle Bandiere del Parlamento Euro-
peo, Sede di Roma) gli ¢ stato assegnato il Premio “Un artista
verso il Nuovo Umanesimo” per la Sezione Europea del Pre-
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mio “Le Rosse pergamene”, nel contesto dell’evento “Europa e
Cultura-Verso un Nuovo Umanesimo”. Un suo contributo, Un
nuovo umanesimo nel tempo del disamore, appare nel volume:
“Il gatto di Schrodinger sonnecchia in Europa - Europa e cultu-
ra verso un Nuovo Umanesimo”, a cura di Anna Manna, Arac-
ne editrice, Roma, maggio 2014.

Alcuni suoi contributi appaiono nel volume: “A Luciano Luisi
- gli amici per i suoi novanta anni”, a cura di Cecilia Perri, La
Mongolfiera Editrice, Cassano allo Ionio (Cosenza), ottobre
2014: Luciano Luisi. La parola é il mio mestiere: appunti per

una nota bio-bibliografica ragionata; Alcune domande sulla

poesia a Luciano Luisi.

Uno studio, Dante Maffia. Dai racconti del focolare al fuoco
della parola, & pubblicato in “Dante Maffia la forza della paro-
la”, a cura di Carlo Rango, La Mongolfiera Editrice, Cassano
allo Tonio, maggio 2015.

E componente della Giuria Premio Letterario Terre Lontane.
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