MEMORIA
SULLA COLTURA

DEGLI ULIVIE,

E DEL MODO DI PREPARARE IL FRUT-
TO PER FARNE USO SULLE MEN-
SE , E DI ESTRARNE L' OLIO &c.

CON UN4 RICETTA

PER LA CONSERVAZIONE DEL FRUT-
TO DELLE ULIVI.
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Preflo BENEDETTO Mirccco in Merceria,
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25 Empte pit fi 'ITO]UD]_IC"'?']O le pians

a¢ tagioni degli Ulivi nella Lombar-
N odia. I colli del “\cmne;e, del Vi-
\:ﬁ centing , e del Baffinefe , nonché
iel Brefciano, ec. ne van coperti.
Importa dunque , che di qaefd utiliffivo alsero
ne iz bea conofciuta la miglior coltura , ed
abbiafi un’ efatta notizia de’ modi di profictar
al piu poflibile de’fuoi frucei, per cui tal cul-
wra ¢ iftituifce . Cio otterralli col mzzzo declla
prefente Memoria 5, in cui fi sccoglieraano le
pratiche migliori si d¢’ Tofcani come de’Fran-
cefi , e degli Spagnuoli , i quali procurano
trarre da Offatta coltura i pin defiderabili van-
taggi nella raccolta di buono, cd eccellente
olo .

g A P O L

Della natura dell Ulive.

' Ulivo produce copia di rami , che vanng

ricchi di foglie bislunghe , e terminati in

punta .

Elleno fono verdi al di fopra , biancafire
A o al

_{L.e
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al di fotto, grofle; amare, ¢ erufie.

I fuoi foii , che fono bisuchi , € che fi
picfeatano in forma di grappolo di uva,com-
parifcono in Giugno ; da quelli fiori proven-
gono i fratti, o le ulive . Sono quelie piu o
meno allungite | fecondo le difierenti fpecie ,
e i diverfi chimi. Quelti frowi fono amari di
lor natura; ma la polpa coll’ ajute di qualche
preparazions diviene buona a mangiarfi. Rac-
chiudono nel lore centro un nosciolo firiato ,
che contiene una mandosla . Effi fruui fon
verdi nel loro cominciamento , e pofcia im-
pallidifcono ed annerifcono , 2 mifura che ma-
turano. *

L’ Ulive ha nga wita laanga , purchd a con-
fervarglicls s impieghino le attenzioni che la
di lu: coltura n’efige . 1l fuo legno ¢ fiima-
tiffimo, comecche abbia di bells vene | ed
odore affai grato: le parti oliofe , e che per
confeguenza fono inﬁummab'{i . f-.n ch egli
arda facilmente si quando & f[ecco , comie
quando € wveide .

3

C AP g -

Del ﬁ:OEO che conviene alf Ulivo , e dell efpo-
Jfizione @ lui pia favorer vle .

* Ulivo vuole una terra nd troppo grafla ,
ne troppo magra 3 val a dire , che un
fuo-
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o ma leggero e caldo ¢ il pid ana-
opo allt fua nmawura . Vanameate tentercbbefi
la di lui cultura in ua terreno troppo umido,
¢ troppo pelante ; o in un alwo che foffe

ppo afciutto, fi gitterebbe ogni fatica, men-
tre PUlivo non i"olo ;anguuwbc; ma perirebbe

ndio in breviflimo tempo ,

D' altronde , a‘abcnch il legno dell' Ulivo
fia affai ricercato , non € deflo pero I oggetrp
di coloro che danncfi a3 coltivarnelo : colti-
vandolo fi ha in veduta di procurarfi dell’olip
d'una eccellente qualic . Ora chivnque rinfeig
voglia , deve fapere , che quanto pia il terre-
nz-c‘ g‘.nfic e forte, tanto meno Polio & buo-

{‘__u 'albero ha cio di- comune colfa vite,
che gl ingrafli troppo foftanziali alteruno la
gudity d ot fuo frutto ; il pete he c;ml“::;'iia 1p
' coltore , per ci6 che fpetra ally feela

v, 1l dare 11 preferenza al terrens ma-
: im;qocf‘h* allora padrone della compag-
lizione de’ fuoi ingrafli puo caricarli pid o
meno di pnrmp] ler?gnn eq  artivi . Q_uauta

Wl ~lp’\1~z one, i mezzogiorno , ed il levancs
fono di certo i pitl favarevoli che dare gh fi
poifano; e quanto alls fituazione , l1a colling
{ Pggi, e i monti fono i luoghi pil favore-
voli ally di lui vegetazione , ¢ “che danno pid
qualizd all’ aliva,
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G P 3
Delle varie [pecie di Ulivi .

G‘Li antichi riconobbero varie fpecie di Ul
vi, come pud vederfi dpplc‘“u Colamella
1 plh diftinti erano Pauflum , Algianum , Li-
cintanum g Sergianam Nevianum , Columnianum,
Orchitem | ?\:g fum Circitem , Murciarum , &,

I Flanu:_f‘ ; fecondo che ferive Scrres, han-
no ai detti vomi foftituiti i feguenti : Bout
gnan , Bequerat Duurades , Verdales | Sau-
i) ' d’fu sagne , Rouviercs Glandaux » Roya-
les | Genltlet olmux , Longuetes 3 Negraux
Boubeaux | -S‘,.:'z;.mf e Morengues -

Il celebre anico e Naruralifta Fiorentino
Pierantonio Michicli ha lafciato I' enumerazio-
sarte delle fpecie | e wvarie
| i:"“.: ,,.31 ’iﬂof‘cana o8 i

]
L

Hajor 55."0;;&*:1 ( mitida lute
a

. E—{ h Monl,

o !f"f'ré ¥
Jiea [avit .:f, fmf: m\ir* -ﬂ}.”um) /n_""
n Olea media Jhir-fs angu-
Yolearmeate J,ma du i

.D \ - -
>, e fruci lunght 15

e 1",.
5. Diea
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g, Olea fativa , folils pallide virentibus, va~
mulis propendentibus o ligno pulchre varicgato
frulty immaturo lutcfeente , maturo vero nigro
b‘-,-"o]g;n‘mﬁmc Ulive coreggiuolo .

4. Olea fativa ramulis furrectis , foliis par=
vis atrovirentibus f: ultu parvo Lbrotundo , I
fine intorto , fubnigro = Volgarmente Ulivo
Morchiajo, o lnfrantajo.

5. Olea fativa ramulis - furrectis foliis la-
tioribys wviridibus quaft polline confperfis , fructe
parvo fubrotundo intenfe nigro. = Volgarmente
Ulivo morajuclo » .

6. Olea fyiveftris latifolia , folits viridibus
guafi polline confperfis , fraclu exiguo [ubrotur-
do fubnigro . =i Volgarmente Uliwo flvatico.
I frotto € lango circa lince 7oy € iargo cip-
ga linece 4.

7. Olea folio oblongo viridi, frugtibus majo-
ribus , amygdale forma , glaucis bints femper
nafcentibus . -

8. Olea folio angufbiore viridi, fructa majo-
re glauzo oblongo obiujo , medio ventre nonnthit
anguflato = Volgarmeate Ulivo da fndolcire .
Frudtus cordiformis , feu fractum Cerafi vulgo
Nopoletano dictum emulans , carinatys , Jou ful-
catus, lin, 7. longus e¢ft, 12. latus.

9. Olea fativa , folio virenti anguflo , fructu
breviore ac craffiore albicante o in fine papitle
infrwdto . = Velgarmente Ilivo morchiajo.

1. Olea faiiva | folio angufto atroyirenti

' A 4 J‘:"Li-




5 Memoria surra CorLTuna

fraRu parvo fubrotundo, e latiore bafi acumina.
0. = 'Voigarmenze Ulivo allorino .

11. Olea fativa , folio longo acuto rigido |
Jrutu vacemofo lutefcente | anguflo , anygdale
jo: d o

12. Olea fativa | foliis a"auﬁf_r viridibus |
fructu parvo afpzeo wud: & mitide , in fine
craffiore , ad petiolum a'auﬁaro. = Volgar-
mente Ulivo morajuolo,

13 Olea fativa, foliis gr:af furfure alperfis,
fructu brevi fubrotundo , = Volgarmente Uiivo
Baftardo . .

14, Olea fylvefiris , fructu racemofa , grani
P{,;wu magnitudine & jorm:z .

15 Ofm fama, ramis erectis , foliis parvis
angu;m in rapulorum fummitase fparfis , fruciu
rotundo Jorme unciali. = Forfe il detto vol-
garmente [J{vo Morchizjo.

16, Olea fativa , folits anguftis , frufu de-
cem lineas longo, §. lato, = Volgarmente Uli-
vo allorino | '

17, Qe fativa , folils parvis anguftis | con-
fertim rzvﬁ'emzéu fractu lin, 10, i’O;‘Fl’J 8.
fgtog = Vel garmcoie Ulivo w}nw, o topa .

15 ] .fm"ﬂn foiiis longioribus , laxius digeflis
= Vo]guhnem:. Ulive merchiajo .

19. Ulivo alloro , o volgarmente allorino.
= Folia latiora erecta | & quodammodo ad
vamul os app»eﬁ Fructy niger ovalis, lin, 13
longus ; ¢. latus.

-~
23




BEGLI Uvrivi, v

23, Ulivo volgarmente baflardo . = FrucBus
ovalis niger lin, 12. t’uf-m;, & 9. latus.

. Uliva ve lgarments m:mm. = Fola =

/ va o & ad ramulos
_w;w’”z o Frucius wiger fubvovwudus | lin. 11,

. 9 batus | fucco r’ e fanguineo .

Uio volgarments detto coregginolo lun-
g0, = Folia brevia & lata . lf.ui,fr.h oblongi
act rrm” rz', lin 15, lorgi, 8. & femis lati 5 Qua-

Jer g pev maturitatem rabefount .

Jlivo chg rmente gramiguiuplo. = Fo

oguftiffima, Fructys niger Jubrotundus | lin,

.3‘, 7 u’/ms latuys .

/liva volgarmente infrantajo. = Ramis

§ ﬁ:a tfis. Folia brevia vara, frictus ni-

g u.éur iy ln. 9. lon ige s 7 & femis latis |

feotind |, five tardius & wario tempore matuves
.‘C..fxfrf, ]

ia . fru;‘fau m%r Jaé:ozw;dm . Z‘.;.m. lon-
e 8. latus, '

6. Ulivo velgarmente morcfmjo. = Folia

!.au.. intorta. Fructus wiger ovalls , lin, 11. lon-
§55 8, latus,

27. Ulive volgarmente detto Paflerino, =

Folta brevia, an gufta, eretta, Frucius nigri
lin, 8, ongiy 6. & fenis Af:,gunr: & feni ve-

i racemos digefli.
8, Uliwo detto Piperino, =  Folia brevia
Ua . Fructus rotundus diametro fex lin: niger

4
i
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29. Ulivo detto Pefciatiro. = Folid par-
va , angufla , fparfa. Fructus ovalis lin, 7. &
Sfeinis loagus, 6. latus , e brevi petiolo propens

dens y niger
50. Ulivo volgarmente Razz0/0. = Folia
angufia , crecta. Fruttus niger. ﬁém:md.m,iérz:

8. longus , 6- & fomis latus .
1e Ulive detto RofJellino, = Folia latiu-

5y

3
feula, Fructus niger oblos
o i, LA Saiita =l ey =
lin, 1. longus , 7. latus , niger , fed Jepe pa
Maturitatem etiam Yuoens .

32, Ulivp detto volzarmente di tre volte.

Gplag W
L2 Honn il Intortis,

c K PO V.
Come fi moltiplichi ' Ulivo.

' A Leuni hanno pretefa, che quefto albero
4% jon fi woltiplichi di femente ; ma quelio
& un errore » K ben vero , che ficcome ki
femente dell Ulivo ¢ un nocciolo tutto 4 ui
pezzo , £d eflremamente gr.oﬁb , cosl I Agri-
coltore {tancherebbe la {fua pazienza ad atwen-
dere Io fviluppo di quello germe per fare I
fua piantagiope , Che pero due fono le mi-
niere ufitate di moltipticare ' Ulivo , ciot ©
coi germogliy © Bratti , detti novoli , che na-
{fcono al piede dell'albero, © coi giovani pal-
loni dei rami del? albero medefimo ; il '
ulimo modo ¢ il pid ufitato , € ficuro.
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¢ effb dungue daremo conto colla pit poﬁm‘i
I,Mr,;,“{mr congiunta alla chiarezza, ¢ alla bre-
vira, Chi vo \*la.l efferne informato apche dell

Ty

alorg, por ira ricorrere all'Opera del Fiorentino
Cofino Trincé intitolato I Efperimentato  Agri-
COAOFE 4
ogna fcegliere i ributti pid rotondi , ed
fcorza hifeila, wiva e lucida , che
ami , la cui srofiezza fia di
t L_}‘ .
i { di un piede
Si leva la prima fcorza , lafciando
4 dilieata , 81 mettona
antonl in terra corzendo 11 Novembre

&
-i;.«.';eh affai caldi , e nei mefi di Febbrap,
¢ di Marzo in que’ pid dolei . Si fanno delle
foffz di Lp.lm.io piedi in guadrato , che fi la-

corfo di due mefi innanzi
mche Ia terrva s unbeva delle
IIE{EFS , € rifcaldata
aggi del fole. WVenuto il tempo
, fi mefchia quefia terra con
pianta il pollone diritto
i metrono per quattio
dita i derto mefcuglio al di fopra d' ogoi
B i i comprime la terra tutd all’
la pianta, non ifventandofi ,
! vigore : fuccedivamente &' ir riga
g i'.;rch-;a.

T
o
(g

*
Ivon bilogna trapiantarlt che in capo a cin-
que anni: durante quelio tempo fi Iu Pateens
zigne
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zion2 di lavorarli frequentemente , e maffime
nel primo ) € fecondo anco , e pofcia in au-
twnno, ed in primavera ; quando abbuali del
coacio di Capra, il tdih, fcconda ch’ & pro-
vato dall’ efperienza, ¢ il pid atuvo , lore &
ne da in wutaono, e § irrigano con dcqua di
picggia finché dorano i gran caldi.

Conviene fpecialmente aver I avvertenza di
potarli daranti i due primi acni . Si &, a
tenore deli’ efperienza , che adoperafi faggin-
meate noa lafciando nel terze anno che die
rami ad ogui troaco ; nel quarto anno fi fu-
plia il pid debole . Nel quinto amne fi tra-
piantano permanenteinente Cobtenilp efi di
Novembre , ¢ di Dicembre ; fecondo che il
lnogo ¢ calde e leggero, e che il fuolo ha
maggiore o minore confilienza ;, ed ¢ pit o
meno umido,

Il metodo pil infaliibile per trapiantatli,
di prenderli tn moate , ¢ di metterli in fofk
diftanti I uaa dall’ :1]rr:1 cipquanta piedi , o
almeno trmmcmqah, fe il terreno fia leggero,
Si offerverd perd che bifogna averli coperti
almeno due mefi innanzi qucﬁa trapiantagione.

Annovi dei Coltivatori, 1 quali, ¢ ben con
ragione , riftaldano ogni foffa con paglia bru-
¢ciata per animare i fali; quefta pratica ferve
ancora a far vedere quanto fia dannofo di
lafeiare dell’ acqua nelle foffe in tempo della
trapiantagione . Si mefchix altresi del letame

et D
Coid

Py
L%
Y
54
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colla terra che fi feavd facendo la foffa ; né
{i Jalcia ufcir da lei che la cima del pollones
Si citconda la fofia di fpini , affinch? lavo-
rando , o paflandovi accofto gli animcl, non
ijno alcun prf‘-giuq‘:z?o alla pi:mi;gio:ae d
12 cofa ufitata il lavorare due volts allanns
gi Ulivi ; il primo lavoro daffi nel mefe di
Giugno, e Paluro nel mefe di Settembre ; fi
praticano in e la pian:ugioae ‘dr:’:i ‘Iigagimx-
i, che conducono le acgue e i fedimmenti a
] i 2
pi¢ degli Ulivi , fpecialmente gquando Ja plan-
ngione fia fu (}uulvhc' poggio . ﬁQ_nandca ah=
tiai la buona forte di proccurarfi del letame
di Capra , fe ne mette tre o quattro it
t pedale di pianta, 51 per 1 ario

i

11£’ g

per tar morire gl infetei , che affalgono

queite piante. In difetto di tale ingraffo valefi
di morchia, o di fece di Ulive.

7 ugealmente in wlo di lafciar le piamnte
fe di Ouobre fin al pefe di
Febbrato , affinche profittino delle piogge , e
della frefchezza della flagione .

Si tagliono tutti i rami , che vi cagionano
della confufione , i legni morti , e i germogli
che quefin albero caccia fuori abbondevolmen-
'€, tacto al rronco, quanto al piede ,a meno
tae quelio non fla un vecchio tronco , che
vogliafi rinnovare , ed allora mon fi lifciane
:"éL una o due gemme, tra le quali feelpooti
® pin vigorofe, e di pia bella venuta.

C A-
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C KPHE N

Del tempo in cui com izne ponere gli
) Ulivi«

'j' YOn fi potano quefte piante fo non guando
N {ono pervenute agli ott’ anui, come altresi
non potanfi di poi che nma volta nel medelimo
o di tempo, val a dire ogniottavo anno.
ite rLI operazione fi {w“mao giornate
di bel ter mpo aila fine del verno, mmnm che
it fucchio cominc] a meuerfi in movimento.

€A B 0 Yk

Mantera di porm-ff.

6;? ?g\ ia fin al vivo tutto il legno tarlato ,
-

putrefatto, o gualtato, o {eeco , ed afinchd
bl
l‘un:d[‘a non nmtn ba la "1*1'1*::.1 , mé porti 1
‘.iu,fll‘,.ﬁz..l pregiu dizio all’aloero; e cheitc

catrizai pil preito, }-.1 fi frega con {norchm
' olio: fi opera anche con maggior ficurezza
in tal cafo fervendofi della pece, o della ce
gialla,

i U s R A T
Oflervazione importante «

A Ceade talvolta che gli Ulivi permc.ﬁli;?m
4% con fiffatto vigore , che producono 31.3,1

rami 5
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rami, € pochi o niente di frutti. Allora bifo=
gna farli fcalzare e ta glmw qu.q(.h* oroffa ra

dice . Quefio rimedio ¢ manto pw ¢fficace, ah:‘:
fi veggona ben tofto caceiar fuori meno legno,
ed affai frutto« Se non vogliafi fare quefta o-
perazione ; fi pud adopera we della morchia &
olio d’ ulive; che fi melchia conurina vecchia
di vomo ; o di porco: f& ne impiega una fec~
chis per ogni pianta di Ulive quando I alberoe
abbia acquiftato molta groffezza, e meno allor-
c¢hé non fia tanto grands . Alcuni Agricolrori
aggiungono a quefio mefeuglio una parte 'di cal-
ce per ravvivare i fali della terra; ma di tuct
tali rimedj quello dell’ innefiagione € il pil in-

¥

fullibile ; e ben fe ne comprende la ragione «
C A P O VIL

2
In qual tempo, e come s inncfi
L Ulivo.

L ? Innefto 4 furdcrfr ¢ quello che viene ge-

eralmente praticato,; e & ordinario fi efe-
guifee nel mefe di Maggio . Nulla i taglia
del foggetto fe non dopo un anno d’ innefazio-
ne ; arrivato quefto tempo lo fi taglia netto ,
¢ rafente il fuolo.

(;; o
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A R D T
Della moltiplicazions degli Ulivi per

vig dI butzo .

Uando non fi trovi baftevole copia di ri-

{ germogli , o vovoli per iftabilice la fm
plantagione 4 fi pud aver ricerfo ai rami dei
grandi Uliviy e quefto € cio che appellafi pian-
tare di butto . Kra quefto , per cosi dire, I
unico metedo, che gli Aatichi ponevano in ufo
per iftabilire quelli, che impropriamente chia~
mavano femenzaj . V' hanno dei luoghi ove
tact’ ora i fegues

¢ AY DX

Come ﬁ proceda alla moltiplicazione
degli Ulivi per butto s

I feeglie un giovane ramo di Ulivo, grofio
come il braccio, con ifcorza, levigata e po-
lita: lo fi fega in parti di un piede, o di
piede e mezzo di longhezza , e fi-piantano in 1

una terra ben concimata , € ben lavorata , Ul
ricuopre la pianta di terra per P altezza al- J
meno di quattro dita, offervando pero di fic-
car in terra la parte inferiore del ramo , a-
finche Ia fuperiore fia verfo la fuperficie ed
in alto appunto com’ era full’ albero ; e cio
affine che i buti , i quali ne provemiranno,
fie-
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fieguano la loro naturale direzione : i ha ¥
nzione d irrigarli, durante la flate, e di
a farchiarli per liberarneli da tatte le catsi-
erbe; e ficcome i piantoni flannefi nafee-
focerra, di modo che gli Operaj , farchian~
» porreboongli ferire , guindi fi gUntrdi.;”nq
no con piccioli paletti 1 fiti , e giacciono
forrerrati .

Si lafeieranno cosi pel corfo di due annj
fenza recidere od effi alcun ramo: pzuiato fue-
flo tempo, fi :-15::15'1 tatto illegno che i fimi
fupeifluo | per raddrizzare il tronco e furle
s“i‘éﬁ:-’-’i‘“’; ficche e o quater’ anni Hupo fia in
grado d effere trapianiato, ove dovrl fiar feng
permanentemente .

Eccovi una prova forprendeate della f"-.’cili—a.
lic

@, colla quale quel

5 ] ¥ albeco preade rac
ae prende un ramo, che tpaglia per metd
della fua fcorza . L.J fi pianta bea diritto in
terra, ¢ lo fi vede prendere radice, e farein
f:-bux an bell’ albero, Da quefta fperienza &
venato I uwfo di rifc-; dere i vecchT e groffi
Ulivi . Si fegnavano dall’ alto al baflo con ie
loro radici; fi trapiantavano cost fenza fcarza,
e la narura avea cura diriveflicneli della fie (1"
col progreffo del tempo 3 di z‘s&ono.,h pet via
d\ tal metodo fi rinnovava la pi lantagions , a
mifura che gli alberi invechiavan 10, o fi ajte-
favano. Preflo i Provenzali, che {1 ftimano i
migliari coltivatori dell’ Uliva in Ly ropa,; nen

B fe-
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feguefi pid tal metodo, che ufavano altre volte,

Oggidi quando i Provenzali fi accorgono
che un Ulivo fia logorato, € che convien po-
tarlo; ¢ implega un mgzzo di trarne in fruteo
tutta la foftanza', ch’ egli puo ancora avere .
Si fa fopra i fuoi pii giovani rami una inci-
fione circolare, levafi un pollice di fcorza , €
fi ricuopre quefia ferita con della feorza che
tagliafi dai rami di un Ulivo giovane, Si ado-
pera quindi poi la ftetla medicatura che vicne
impiegata per I innefio, affine di far cicatriz-
zare la ferita. Quefti rami in tal guifaringio-
vaniti recano abbondanza difrutte , Siffatto me-
todo che ticne affii del precedente , fembra
fimile di molto a quello che tutt’ ora praticafi
nella Linguadoca , allorché fi annefiano gli
Ulivi nel mefe di Marzo . Si taglia la fcorza
circolarmente tre dita al di fopra dell’ innefio,
di modo che fi difcuopre il legno del tronco,
o del ramo groflo » Siccome per via di tale
incifione circolare § intercetta il ritorno del
fugo wverlo le radici , dal che abbonda ognor
pii ne’ rami che giacciono al di fopra della
ferita : cosi ne avviene che deggian elleno
ecare pil copia di frutte di quella che fo
slion produrre : 1ma muojone nello fieffo an-
no per la medefima ragione . 1l fugo che de-
ve afcendere nella feguente primavera , 10
vando , per la detra incifione , tagliata la co-
municazione , quindi i rami che trovanfi al i
_f()i':r_.‘-.
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fopra , deggion neceffariamante perire 5 non
ricevende pid aleun foccorfo dalla parte della
terra .« Sioama meglio far perire cosi il le-
gno vecchip che il tagliarlo primicramente al
di fotto dell innefto ; imperocch® , come fj &
veduto , se ne tragge in tal guifa molro pro-
fitto .

In tutti 1 paefi , ove fi allevano ghi Ulivi
giudiziolamente , non fi Jafciano falire in tron-
€o . In Ifpagna , per efempio , £ tengono
bafli , e loro i di per via della potagione
la forma di groffi ce!}:ugli.}igii ¢ certo, che,
feguendo tal metodo , I albero abbonda gran-
demente in frutto , ¢k’ ¢ meno efpofio a’ ven-
ti, € che fi raccolgano le Ulive con maggior
facilitd ; quindi ¢ , che potando quefia pian-
ta y bifogna teaerla bafla, e guernita di molti
rvibutti , offervando nandimeno che abbiavi un
convenevole fpazio tra effi acll’ interno del
cefpuglio , affinché tra effi vi giuochi Iaria ,
fenza di che il frurto perderebbe della fua
qualitd . Ma se queflo metodo & vantaggiofo
tiguardo alla quantitd , lo ¢ deflo eziandio re-
ltivamente alla qualitd ? quefto & cid , che
viene fmentito dall’ efperienza ; in fati gli ol
di Spagna fono in generale grafli di molto ,
lo che non ¢ forprendeate . In un paefe si
abbondante in princip}, qual’é quello, i fughi
podritivi non avends un lungo f{pazio da pee-
correre per portarfi al fruto , e paffundo in

a con-

.
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confeguenza per um granae minor numero di
Gliere , che nell albero d alto fufto arrivano,
per cosi dire 5 grezzi , e tali ch’ efcono dal-
la terra , ed impregnano il frutto del loro
groflolaso fapore . I’ altronde quanti pid il fu-
go ha tronchi. e rami lunghi da percorrere ,
tanto maggiormente egli fi purifica col meazo
della trafpirazione ; il perché noi configliamo
di non feguire il metodo Spagnuolo ; ma 2y
vertiamo altresi 2 mnon dars nell ecceffo oppo-
fio ; imperocche , ficcome non piantafi ' Uli-
vo per rapporto al fuo legno , abbenche eglh
fia eftremamente bello, ma bensi a motivo del
fuo fratro , cost mancherebbefi = quefto , ap-
pigliandofi unicamente a readerlo ricco di un
gran tronco, € di moitiplici lunghi rami.

C A F O XL

Della coltura , ¢l efiggono @ nuovl ,
ed § wvecckr Ulivi,

¥ A coltura degli Ulivi nuovamente piantati,

degli alberi gia facti & un di pref=
{o la medefima . Circa a que’ novelli bifo
ne primi due ansi coltivarli tre volte colla
vanga , e coll'aratro , nulla feminare a pic
de’ medefimi. Paffuci quefii due anai vi fi puo
metere del letame , e non pid prefto ;
erocche conviene che o

dici affai lung

BAd que
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la foltanza del lerame fiefio . Gli alberi gid
fatti ¢ groffi fi coltivano ne ltl cuifa medefima,
e quando vogliafi , che ffai £

vi fi mette del letame d; qu:-‘-.:t:o i guat-
tro annt .

G W AN o S s
Q_u.ﬁ:f fmo i migliort ing raffi per Z’Uzwt?

gli Ulivi ogni forta o in-

! letame di pecora ¢ il mi-

co di piccione ¢ affai buono

ver far germogliare prontamente i giovani

piantoni ; ma in due anni ¢ totalmeate con-

fumato . In difetto di letame , fi mete 2 pic

degli alberi della terra abbruﬂ'a::a oppuare del=

Ia terra nuova,; vale a dire ia terra pre-

fa in un terreno incolto, o ne’ boilhl « H tu-

fo , i rovinucej , ed altri rottami di antiche

fabbriche vengono pure 11<rm1dau come ouimi
ingraffi per gli Ulivi.

C A P O XL

Darni , a eul van fogeetti gli Uliv?,
rapporto al loro Jragto ,

¥ A buoma ed efatta coltura degli Ulivi mira
alla confecuzione di copia di frutto ; ma
quelio frutto wva fopgetto a molti danai , de’
quali fpeflo se ne provano i perniciofi efferi ,
B g I ?‘"L""
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1 pid frequenti fono allora quando I.npel tem-
po di una grande aridicd I Uliva fi diftacea
dall” albero , e cafea plum di effere arrivata
al puato delia iud maturitd ; 2. allorché dopo
COI.‘IO(@ piogge I'Uliva non da se noa nouhm
fima quantita & olio 4 fcbbene ne prometta in
abbondanza ; 3. finalmente allora qua:y:io il
verme P'aflale , la caria, ¢ le toglie la parte
migliore della fua fo’i::mz.\o

C A P O XV

Del verme, ehe affale le Ulive,
3

 §

¥ Ndarno Ggnu affaticarebbefl pf‘?fl“‘o di me
ter riparo a’due primi danni « Batras e*u
fra quelle difgrazie , cui ad pr:(ur non va-
le I induftria umana . Ii minor male ¢ , che
fon eglino accidentali. y e non tanto fr-*que-ﬁ*s
come il terzo che deriva da’ Vermini , che fi
;;ué ; s€ nmon togliere ; alineno {cemare id
gran parte .- Prima di dirne gqualche cofi con-
vien conofcere queﬁ“c inferto . E’ quefio una
{pecie di Ruca , di brutta ﬁgula , magro ¢
lungo ; qual’ ¢ un psr_cm]o verme del Foi-
magaic . 11 fuo corpo & d’ ordinario di due

in tre linee di lumghezza, di color biancaftro,
ed & divifo da cinque anelli di una figurs
fleflibile . La fua tefta ¢ terminata da una ip
cie di tromba accompagnata da due punte di
colox caftagno feuro . Di quefte due puonte
t;ii
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egli fi ferve per rompere I'Uliva, e da que-
ta rottura , con la fua tromba fuccia il fuge
pia vicino , e forma una cavity , dentro ia
quale ¢’ infinua . Infinuato che fi €, rode col-
le dette pupte la polpa dell’ Uliva , & colla
tromba ne afforbe il fugo , e talora la riduce
a tale , che il nocciolo rimane fpeflo ifolato .
Dopo di avere foggiornato per tre mefi in
quefto frutto , ed efferfi ingraffato col di lui
fugo , cangia forma in mezzo alla fin pri-
gione medefima , e diviene crifalide . Rimane
in tale ftato da circa la metd di Novembre a
quella di Dicembre ;, ove prefa uma nuova
forma cangiafi in mofca . Quefie mofche fo-
no picciole e magre ; il loro corpo ¢ vellu-
tato , e di color dorato quafi a quello fomi-
gliante di una giovane ape . Hanno fei gam-
be , e due ali dilicatiflime , e fommamente
tralparenti; le quattro prime gambe dalla par-
te della tefta hanno due giunture , e le due
ultime verfo il ventre ne hanno tre . Le loro
probofeidi fono preflo poce fimili a quelle del-
le nofire mofche ordinarie . Il loro alimento
¢ la fiercfitd coagulata, che trafudd dall’efier-
no dell’Uliva. I mafchj fono molo pid groffi
delle femmine , e pill guerniti di peli dorati.
1, accoppiamento di quefte con quelli fegue il
giorno appreflo alla loro ufcita dal frutto , e
dopo la copula vanno le femmine a depofita-
re le loro uova melle cavitd | che formano le
B 4 coL-
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corteccie morte nel diftaccarfi dal tronco. Si=
mili cavitda rovanfi coltantemente al di foto

de’ rami divifi a guifa di forca . Quefle vova
fi {vilappano ne’ primi giorai del .;\.'e"'

Maggio ; ma i v;:*n,%nem non efcor
feflur: che verfo i primi giorni di Giugno .
Avrram pl:'{nn“oh ‘npi‘l i rami dell’ albero , ful=

gon indi sulle foslie:, ove trovan de’ fught
it

capaci & nodricli , ¢ paffa un altro me
ma che fi avanzino a g'..mduf-ma'e il novello
frutto « Non comincian eglino a manometterlo
{?::' non qu’:n‘in la fua {"lwa é f'a‘”-'}'w-ra g tro-

€ pri=

i
fs"tu - ed ¢ incredibile qzuno nl giro delle
iore fuccefliont feemino il prud:um in olio dal
te -frutte d* ogni piasta , su cai podigiofa
mepte {i moluphcv.no . Secondo una f]
praticata colle maggiori avvertenze ,
ﬂ'cntacinqu-" libbre e trediei once di Ul

y ot ‘oduffero dodict libbre e tre once di o-
ho , altre trentacinque e tredici once di Uli-
ve puute da’ detti infetti nen recarono d olio,
che ferte libbre e un’ oncia . Donde rifulta
una diminuzione di pefo di cingue libbre ¢ due
once d’olio sul prodotto delle Ulive punte, re=
Jativamente al prodotto delle fane.
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C A& PO xV.

(&4}

Del modo di preferyar e e | lrve
da’ dettl vermii

“§"Anta perdita ben meritava i ritlefli degli
avveduti Economi per trovarvi un sfpe-
diente, il quale se in tutto non la faceffe cef-
fare , almeno la minoraffe . Ecco il rimedia
pid utile che fin’ora abbiamo. Per cento pian-
te di Ulivi fi prendano dicci libbre di pec
iquida , e Ja fi ponga in ua vafe adattato
I 5 -ncoae\or' entro una libbra di fublimato ,
mezza libbra di olio di lino., ed una libbra
di vetro trite . Volendola applieare ulle --p:m-
te , Ia fi facciz un po’ mu\prlu , proceden
do nel modo feguente . 1‘16*}1‘.01‘& di qu\,m
ptee con un pum-id dq imbiancutore ; con
cui fi deferiverd intorno al tronco dell Ul vo,
¢ al di forto di ciafcheduna forca un cerchio
in forma di nafiro della larghezza di fei di-
m; di modo che, se un medefinio tronco abe

oia due forche , fi deferiveranno due ce rchy
se ne 9.b:.~.1\1 tre , tre cerchj , ognuno fempre
forro la i fpettiva faa forca . Si avry perd
Irlwfeltmm di ‘ben ripulire , e firopicciare
lananzi il laogo , ove dovrafi applicare quel
peece , accio la terra , e polvere non pof-
lano impedire di :1rc::cmrvif; ne devefi ap
plicare che in empo aicintto , fenza ncbbia o
A=

(‘,. {
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suggiada . i offervi altresi di applicare fol-
tanto quefta pece nel mefe di Aprile , come
tempo il pid proprio per prevenire lo fvilup-
o delle nova degl inferti 3 e di farla mutare
ciafchedun anno, applicandola {fempre nel me-
defimo luogo , finattanto che fi pora : fi av-
verta finalmente , che quefla pece i conferva
lunpamente fenz' alterarfi . Cosi non folo ri-
marranno  prefervate le Ulive dall infortunio
vermi , ma anco dalle formiche , ¢
da aleri iofetti.

¢ A P D .. XVL

H % f ris 7
Del tempo di ractogliere le Ulive , st quelle
per ifpremere Palio , come per mangiare.

+ ¥ Hanno di quelli che indugiano a racco-
gliere le Ulive , donde vogliono {preme=

ve 1 olio , alla fine di Dicembie , € in Gen-
najo, penfando di ricavarae in maggior quan-
titd ; ma 8 ingannano di grofio . Perche cio
owengafi , bifogna , che la raccolta fiegua al-
lorch¢ fono pervenute al punto della loro ma-
wuritl , mentre allora i trovamo pregne di
fiiceo 5 e ben condiz'onate . Lafciar patiare
quefto punto ¢ un efporfi a non ricavare che
un fugo impoverito , ¢ fenza foftanza , ciod
un cattivo olio » 11 fegno della maturid ©
quando la pelle efterna di quefio frutto pafla
dal color roffo vinato al roffo meraftro, il che
inc-
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fccede verfo la fine di Novembre ; O ne'pri-
wi giotni di Dicembre. Non fi lafciauo si lun-
go tempo sull’ albero le Ulive , che fi voglian
preparare onde {ervand sulle menfe,

Di quefte se ne fa In ricolta ne’ mef di
Giugno ; e di Luglio , cioé quando hanno Ia
pelie di color verde fcuro cedring , Alora 1z
‘oro acredine € infopportabile,

ok B0 X VIE

Della  preparazione delle Ulive
per trarne ottimo olio.

Omunemente fi lafcianoc le Ulive fermentas
¢ in un granajo , o in altro lnogo  co-
perto sulle ftuoe ; e quindi fenz’ alivo i man-
dano alla macina ed allo fpremitojo per Pefiran
zione dell’ oliv « Quefia pratica non da che
un olio comunzle , poiché con Iy polpa del
fratto ; reftando macinati anche i noccioli , tal
olio quindi ha Pinconveniente di riufcire grof-
fo , deafo , ripieno di parti acri , e corrofi-
ve , di andar foggetio a prefio rancidirfy .
Pertanto aceio I’ olio abbia una qualit dolce,
limpida , e non vada faggetto ad infancidi-
mento , ['avvertenzi furd di feparare le polpe
dell’ Uliva dal nocciolo, e di non efirarre che
I'olio dalla polpa .
Queflo fard il prireo olio , un olio perfet-
tffimo quanto mai defiderar fi pofia,
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Dalle mandorle, € Lm ccinli fi trarrd poi
un ale’ o‘u.‘o 4 = qt ; ::'1 impizgato
nelle manifatture de delle: lane 5 ec.

:

L
e per ardere nelle luc

C AP O XVIIL

el modo ord marﬂ d? caver I olio
m?drﬂ f ;E £ .

€I porrano le Ulive 2 ordinar] Fractor, il

cui meccanifmo coni in due paiti 5 la
prima & un piatto Clll..uld!.ﬂ fatto di pietn
motta elevato da terra circa dug piedi
fua ferma & di una comca; nel mezzo di que-
fia conca 91 in:t};m una cojonna di legno , che

-
-
(=~

gira perp ﬁll,‘. un psEno @
quelta col~ > ngefi un braceio , © cor=
rente o e infila nel centro di una macina ,
la quale & zk;pngp&a fopra la concd . La (e~

conda parte ¢ uno i’tr‘vi._x.»;‘«:‘r . Per eltrarre Vo=
lio d;allu Ulive , fecondo Pufo atwale , fa di
meftieri porle pi‘ir:;:;L r;c'-".l.; con ;
zo del cavallo che fa gim

L]

macina, fi arriva a fitacci

X
Fatd
e

ciols , e a formarne una pafia . Metteli gue-
fia } fta in canefire , farte di giuncht ; que-
ftz poi ﬁ collocano le upse fopra le alre in

for:'-r.a di colosna fotto unmo firettejo , e pei

mezz0 della preflione se g efirae il primo ol
che diceli Vf:-a;.r's:»: , ma ficcome quefta p

in vii-
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in virtd di fiffacta prima preflione diviene
compatta , ¢ percio neceflario , onde cavarpe
P olio , chella ancora ritiene , bagnarla coll’
acqua bollente , ln quule in effetto tramanda |
ajtata da una nuova prefione , twrto I olio
refiduo , o feco lo porea nelle pile | o ferba-
to} , difpofti all’ intorno del torchio , Siccome
queft olio viene neceffariamente inferiore al pri-
mo , cosi haffi cura di {feparaglo con molta
cautela , e non mefeolarln coll’olio primo , o
Pergine o V' ha qualcuno frattants che lo fa
ferbare divilo , ma la maggior parte ne fa
tutte uma mefehianza. Tale in poche parole &
'ordiseria. maniera di macinare le Ulive ; ©

di eftranne I'olio negli attuali fraatoj ,

C 4a P O . NPt

Del wmietodo da introdurfi par la Jpre-
miturag dell olio .

& E pertanto P efpofio metodo ha I inconve-
(] 5 4 =

* nieate, che a cagione dell acqua bollente
verfata fopra la pafia ;, da all’ olic un prinei-
pio di alterazione independentemente anco dal-
Paltro che deve avere pel mifcuslio di quel-

L) 1
Io del nocciolo, € della palpa , locché evite-
rebbefi fpremendo la polpa della Uliva fenza
efio nocciolo , € fenza adoperar I acoua bol-
5 % - i A i

lente ; fard neceffurio adungue adottare la mac~
china, e Ie regole che per la fpremitura deil

olio
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olio fono ftate propofte dal Signor Sieve di
Marfiglia . Giacche Puna , e 1 altre trovanf
deferitte nel dettaglio della celebre Memoria
di quello Autore , ch® & riportata nel Volume
5 del Giarngle & Italia , percid alla fiefla ne
rimettiamo 1 Leggitori onde gon ripeter qui
le cofe in effa si chiaramente {picgate, e che
riguardan pure tutto civ ch’ ¢ neceflario mer-
er in opera per la confervazione dell’olio me-
defimo, Noi paffiamo percif} alla maniera di
preparare le Ulive raccolte per mangiarle.

C AP O XX

* Qual preparazioni efigano le Ulive affinchs
t pa g e,
fiano buone da mangiare .

GI:I. abbiamo detto in qual tempo deggionfi
raccogliere le Ulive , che voglionii pre-
parare accid fervano fulle meafe, Quando le
% han raccolte , hanno, e malsime quelle del-
la fpecie piu picciola , un’ infoffribile acrezza.
Bifogna dunque fargliela perdere, ed ecco co-
me fi fa. Si diftendono fubito fopra delle fiuo~
je, € vi fi lafciano per alquanti giorni . Indi
fi mettono in barili, mafchiandovi per ogauno
una mifora di cenere di farmenti, o di legno
di quercia , € una mezza mifura di calce ri-
dotta in polvere e flacciata. Vi fi gitcerd fo-
pra una fufficiente quantita di acqua , affiache
le Ulive rimangano coperte di tale mifcuglio.

Me-
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Mefchiando quefie foftinze i badi a non am-
maccare le Ulive , Si laftiano cost mortifica-
re pel corfo di dodici, o quindici giorni. Po-
fcia fe ne fpacca woa , affine di veders G Ia
polps facilmente fi fiucchi dal mocciolo y B
quando quefio rimane o effs polpa fpogliato
ben netto, allora egli ¢ tempo di metterle in
concia , Molti hanno adottato I’ ufo della cal-
¢e viva ; ma oltre che fiffatta pratica @ per~
niciofa alla falute, elln dY al fratto an fapm‘e
tiappo acre ,e troppo piccante. Ella non pud
aver qualche merito che al pit ove I’ Uliva
graffa , e abboadante di fuceo puo acquiltare
mediante quefia prepatazione qualche dilicatez-
za. Ma per tutto ove | Ulive per la loro
fpecie, e per la qualit) del terreno fono gia
di un fapore dilicato , deve efla pratica effe~
fe proferitta. E’ vero che per corregoere il
fapor-acre che la detra lilciva lafeia nel frue
to, lo fi mette pell’ acqua dolce , che fi rin-
nova ogot giorno finche egli abbia non folu-
mente depofta effa acredine, ma acquifiato an-
che un cerro grado d infipidezza ; il che fue-
cede ordinariaments in capo a fette in tto
giorni« Lo fi mette poi nella falamoja |, che §
tiene preparata in altri barili , ove acquifta
nello fpazio di wa mefe il grado di petfezione

che fi pretende.
Ecco la compofizione della detra falamoja.
Si fu difciorre del fale mell acqua , finché un
1oV
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uovo poffa {oprannuotare alla medefima : fi
ggiunge del timo, del ferpillo, dell’ anice, e
del ﬂlm).,\.f"hﬁ, fi r'u-.}om que eft’ acqua , in tal

guifa compofia, di tre in tre n,eﬁ. fenza rale
plecat,mo.:e le Ulive perderebbero ogni loo
fapore .

C. AP &  XXL

Altre maniere di preparare e acconciare
e Ulive ,

> Accolte che i hanno le ulive , fi mettc

L pell acqua filata , in cui i coafervano
lungo temwpo , acqu ii'm;c’o cosi un fapore vi-
nofo , che rendefi grato al palato,

Allorché {i voglian ‘CCOEL'L‘“& , fi mettono
dolce , che bifogna {pefio

| i
11

a mollo nell ‘.,:q... _
b 3

vinnovare , Indi fi gittano in un’ alee ac
preparata con foda , e ceneri di ulive a
ciate , oppure colla calee . Succeflivamente
pongono in un altr’acqua, ove fia ftata dilciol-
ta una fufficiente quantitda di fle , e ﬁ rin-
chiudono in barili. Per dar alle fie
to fapore , fi gita al di fopra di Lueis. aleima

falamoja una compefizione , che c-:mﬁ:’it in
broche di gumﬂnn , cannella , cotizndro , ¢©
finocchio . In guefta compoizio confilie tut-
¢a Iarte di acconciare le ulive . In capo a

ferte in otto giorni dopo fiffatta operazione
elleno poffon effere manglate .

In
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In Levante non preparano le ulive, che vi
fi mangiano nere , se non con alro che coll
efpofizione delle medefime al fole . Riempien-
done de barili, o aleri vafi, mettono uno ftra-
to di fale , ed uno di vlive . Quefio metodo
& forfe di tutti’l migliore ; fembra almeno ,
che mediante tale preparaziong femplice I uli-
va non deggia perder cotanto del fuo natural
fapore . Allorché i voglian mangiare , vi fi
gitta fopra dell' acqua dolce calda, con che fi
gonfiano e diventano morbide . Attt perd
non piacciono le ulive falate.

A P O - XNIE
Sulle confervazione del Frutto delle Ulive .

AVvi una certa fpecie d infetto, donde nafce

una Mofca icneumone, che depofita le fue
ove entro le frutte dell Ulivo , dopo d avere
col fuo pungiglione praticato un buco in effe in
cui le ripone . Da quefle uova {viluppanfi dei
verminetti, che fi cibano della carne d’ effe frut-
ta, ¢ che quindi paffati per le loro metamorfofi
efcono cangiati in Moiche .

Quello ch’' & curiofo fi ¢, che la fuperficie de}
frutco non pare in alcun modo alterata, fe non
aleun tempo dopo che il verme ha fatto le fue
firagi interne. Ma almeno com’é quefio un a-
nimale che fa il male , fi ¢ feoperto il medo
di fargli la guerra , e d impedire di apportar

b 1anto

e
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tanto pregiudizio, quanto egli ne reca a céloro
che ignorano il modo di efticparnelo . Quando
f1 tema di avere delle Ulive affulite da quefti
vermini , mlo;;nn aver attenzione di prendere
delle foglie di Ulivo, e di farle macerare pell
acqua , ove fi pone una quantitd di affenzio, di
aglio , di calce, e di fuliggine. 8i gitra il va-
lore di due pinte di queft’ acqua pel corfo di
cinque o fei giorni 2 pu. dell’albero, e {i pren-
de una certa \.w,lut{.-l delle foglie macerate , che
fi fotterrans in tre, o quattro pollict di pr{}ﬁ:n-
ditd intorno zL"l’ albero - 1l vero tempo in cui
conviene fare ial operuziong, ¢ quando fi vede
che il fiore 1’1‘-5. per cangiarfi in frutto . Ad un
Cavaliere Spignuclo dobbiamo quelia riceta .
Noi la coruumch amo con tanto pit di piacere,
guanto piu ella ficaramwente ¢ ignorata fra noi,
e che nulla fi arriichia a farne I efperimento.
Quanto alla quantitd delle droghe che noi in-
dichiamo | ella fi riduce a mettere ura terza
parte di calee fopra due terzi di fuliggine , Per
efempio fopra cento pinte d acqua due tufficienti
miflute di calce, e fti di ‘f"licwrine baftano , con
‘ f Circa alie

foglie di Ulivo i poura metter '1:‘:1 1anto f1 vorrd,
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zr. | v I lla natura dell Ulico. a

Gar. 1. " Del fuole che conviere all U .’z’ffa
e dell efpofizione a lui pik f:z orevole . 4
Car. 1I1. Delle varie fpeciv di Ulivi. o

Cap. IV. Come [t molziplichi P Ulivo , 10
Cap, V. Del tempo in cui copviene ponere gli
L’? J::L-'?: 4 14
Cap. VL. Maniera di potarli . ivi
Cap. VII. Offervazione importante, ivi
Car. VI, In qual rempo , ¢ come 8 inncfli I
Ulivo . 15
Cap. IX. Della moltiplicazione degli Ulivi per
via di butto , 16
Car. X. Come fi proceda alla mo
degli Ulivi per butto,
(,.AP. X1. Della coltura , ch'efiggono [ nuovi,
ed  vecchi Ulivi, i 20
Cap. XII. Quali fiena @ miglior? ingraffi per
PFUlive . ‘
Cap. XIIl. Danni, a cui van foggesti gli Uli-
vi, rapporto el loro ',fns ‘0. ivi
Cae, XIV. Del verme, che aflale le Ulive. 722
Car, XV. Del modo df Ii)'!::f;;‘l'r'du fa Ulive da’
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detti vermini . as
Cap. XVL Del tempo dr ;‘gg,:gg[{; re lo Uli-
e,




6

[#]

ve, si guelle per ifpremere I' olio , come per

mangiare . 26
Cap. XVIIL. Della prepavazione delle Ulive pa
trarne ottimo olio . o7
Cap. XVIIL Del modo ordinario di cavar ! o-
lto dalle Ulive , 28
Capr. XIX. Del metodo da introdurfi per la
J)Lremz: tra dell ol ) 20
Car. XX. Qual preparasion: efga;m le Ulive,
affinché fiano buone da mangiare. 30
Car. XX1. Altre maniere di preparare , e ac-
conciare le Ulive , 32

Car. XXIIL Sulla confervazione del Frutto del-
le Ulive., 33




